


Presidente Kennedy é o maior produtor de leite
do Estado, e para manter esta posicdo a Prefeitura
Municipal de Presidente Kennedy investiu, e vai
continuar investindo no produtor rural.

» Foram mais de 53 mil toneladas de cana doadas para a manutencao
do rebanho de cerca de 50 mil cabec¢as de gado em tempos de seca;

» Como forma de suplementac¢ao alimentar, a Prefeitura forneceu mais
de 8 mil toneladas de ragao farelada aos produtores de leite e carne;




MAIS QUALIDADE

A partir de agora, mais uma importante
acdo ira beneficiar wvocé, produtor
rural. Visando complementar a
dieta alimentar diaria do rebanho, a
Prefeitura de Presidente Kennedy esta
desenvolvendo um projeto que vai
reforgar o fornecimento de fonte de
fibras para o gado.

Os kennedenses produtores de leite
vao receber em suas propriedades o
trato de volumoso: um saco contendo
briquete de capim brachiaria. Uma
especie de barra de cereal para o
rebanho, contendo minerais e fibra.

Ja foram adquiridos cerca de trinta mil
sacos. E futuramente a distribuicao
ird alcancar os produtores de carne
também.

E a prefeitura com foco no homem do campo,
potencializando o que o municipio tem de mais forte.

W Ty
Presidente Kennedy
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AGRICULTURE

Inauguracao

A marca mais desejada do Brasil chega a Linhares - ES

Agora, o estado do Espirito Santo conta com os mais modernos e eficientes equipamentos
agricolas para oferecer a vocé o maximo de desempenho no campo.

- (27) 3372 4667
01 - km 1395 - Linh ES ) i o 1 |
AR R (27) 4473 8149 WMWFER




OY¥YdWIAON/0¥EN LNO/OYaWI L3S | ST VHLVS 9

KATIA QUEDEVEZ
Jornalista Responsavel
Comercial

MTb 18569 RJ

LUAN OLA

Projeto Gréfico / Diagramagao

ALISSANDRA MENDES
EDEZIO PETERLE
ELISANGELA TEIXEIRA
LEANDRO FIDELIS
PEDRO CANI
Colaboradores

N m
=9
a -
50
(@8-}
=>
gr
N4

MUTOS PROJETOS SAO FRUTOS
DE SONHOS E A REVISTA SAFRA ES
E RESUTADO DE UM DELES

Para que sonhos se tornem realidade ¢ necessério muito esforco, trabalho,
dedicagio (afinal, ninguém falou que ia ser ficil, certo?), mas antes de tudo é
preciso ter ¢, otimismo, motivagio, perseveranca e inovagio.

E na Revista SAFRA ES, a ¢ ¢ o que nos move. Com as ligoes que aprendemos
ouvindo tantas histdrias de superacio e recomegos de produtores rurais, é impossi-
vel ndo acreditar que uma forca superior move o mundo. Acredito nisso piamente.
E posso afirmar sem duvida alguma: Deus nos conduziu até aqui!

Naio foram poucas as vezes que nossa turma imaginou uma f:di(;éo e saiu outra,
sem exce¢io, muito melhor (certo, Alissandra e Leandro?). E mesmo dificil de
explicar, a prépria SAFRA ES se conduz. Costumamos dizer que “ela tem vida
prépria’. Otimismo, motivagdo e perseveranga sio mesmo o nosso combustivel.

Foram vdrias edi¢oes que, com as pautas ji distribuidas, via os meus amigos e
colaboradores ji produzindo suas reportagens maravilhosas e na luta pelos anun-
ciantes pensava “dessa vez nio vai; a conta nio fecha” e com grande otimismo,
perseveranga e determinagio os resultados eram conquistados. “Galera, cadé as
matérias? J4 podemos mandar pra grifica”. Esse processo comercial ¢ necessirio. E
0 que torna o projeto, de fato, sustentdvel, mas a gente sofre, e muito. Mas tocamos
pra frente, e com a maior alegrial

E preciso mesmo inovar, e inovar sempre. Produzir cada matéria com mais qua-
lidade, com dados confidveis, com isen¢io, mas com grande paixao! Nosso projeto
grifico, sempre muito elogiado, emoldura nosso contetdo diferenciado. Temos
humildade em reconhecer que nio fazemos nada além do que nossos leitores me-
recem, trata-se de fazer nosso oficio com muito prazer, mas sabemos que o nosso
time ¢ de primeira. E somos amigos de primeira hora.

Arevista SAFRA ES é uma publicago bimestral
da Contexto Consultoria e Projetos Ltda.

CIRCULAGAO:
Nacional.

EDIGAD 23 | ANO5 CNPJ: 06.351.932/0001-65
SETEMBRO/OUTUBRO/

NOVEMBRO 2016 Endereco para correspondéncia:

Av. Espirito Santo, 69 - 20. pavimento
Guacui- ES - CEP: 29.560-000
jornalismo@safraes.com.br

A participagio de todos ¢ essencial
para a harmonia do nosso trabalho. Se-
ria injusta se nomeasse aqui e esqueces-
se alguém, mas vou tentar. Obrigada a
todos os amigos que escrevem comigo
a histéria da SAFRA ES, em especial,
a Alissandra Mendes, Leandro Fidelis
e Luan Ola, meus parceiros de todas
as horas. E também ao Edézio Peterle,
Giliard Nogueira, Ana Glaucia Chuina,
Elisangela Teixeira, Andresa Alcofora-
do, Ana Paula Fassarella, Filipe Rodri-
gues, Beatriz Oliveira Soriano, Aline
Nazdrio, profissionais que, ao longo
desses cinco anos colaboraram conosco.
O meus sincero agradecimento.

Aos nossos parceiros e anunciantes,
que viabilizam financeira e economica-
mente nosso trabalho: muito obrigada
pela confianca. (E continuem anun-
ciando, pelo amor...!).

Agradeco também 2 minha familia
pelo apoio e compreensio nos momen-
tos de auséncia, em especial a0 meu pai,
Nino, ao meu filho, Vitor, e também ao
meu irmio, Gilvan. A minha mae, Ana
Maria, uma estrelinha, que continua a
iluminar a minha vida. E a0 meu amor,
Elias, pelo apoio sempre incondicional.

E aos nossos leitores, os bravos pro-
dutores rurais e razio maior da nossa
dedicagio: saibam que vocés ndo estdo
sozinhos. Somos do time do agro, do
rural, do caipira, do agronegécio, das
cooperativas, das associagoes, dos agri-
cultores familiares, dos quilombolas,
dos pequenos, dos médios e dos gran-
des produtores também. Estamos do
lado de quem produz os alimentos que
sustentam o nosso Estado.

Com fé, otimismo, motivagao, perse-
veranga e inovagio, se Deus nos permi-
tir, vamos continuar mostrando o agro
para o Espirito Santo e também para
todo o Brasil, porque desde a tlltima edi-
¢ao a SAFRA ES ¢ NACIONAL, gente!

Que Deus continue nos abencoando.
Boa leitura!

SAFRA

A REVISTA DA AGRICULTURA CAPIXABA

ANUNCIE

Tels: 28 3553 2333/ 28 9 9976 1113

comercial@safraes.com.br | katiaquedevez@gmail.com



“A SAFRA ES ¢, sem dividas, a

mehor revista do agronegécio no
Espirito Santo. O grande diferencial & o
contetido abordado, levando sempre
para o produtor rural matérias sobre

a atividade leiteira, cafeicultura, suinocul-
tura, ovinocultura, olericultura, meio
ambiente, gesito, uso correfo da dgua,
clima, entre outras. A Revista SAFRA ES
auxilia o produtor no seu dia a dia com
matérias, além de nos manter atualiza-
dos com as publicagdes sobre as novas
tecnologias adotadas no campo em
diferentes dreas. O produtor rural do
Espirito Santo é muito grato em ter uma
revista direcionada a ele, levando a
informacdio de forma clara e muito bem
conduzida, sem contar a qualidade da
revista, com muitas figuras e imagens,
que contribui muito no entendimento da
matéria’.

JOSE ANTONIO MARTINS,
PRODUTOR RURAL

DE MIMOSO DO SUL

“ldealismo, compeféncia, com-
prometimento e amor pelo que
faz distingue a Revista SAFRA ES,
nestes cinco anos como referéncia
e aliada do produtor rural capixa-
ba, contribuindo positivamente na
socializacdo da informacdo e do
conhecimento. Parabéns, Katia e
seus colaboradores.”

JULIO DA SIVA ROCHA JUNIOR,
PRESIDENTE DA FAES/SENAR-ES

“Qualidade, inovacao, criativi-
dade, excelente relacionamento
aliado & confianca e parceria &
o que representa a Revista SAFRA
ES, e consequentemente o bom
resultado & comprovado pelo
sucesso conjunto da revista e de
nossa empresa como anunciante.
A SAFRA ES trouxe a qualidade
com a boa informagdo para o
mercado da agricultura, enrique-
cendo a cada leitor, levando o
conhecimento da tecnologia e a
realidade do campo. Honra para

a J AZEVEDQO essa parceria.

JAIME AUGUSTO DA CUNHA
FLHO, GERENTE J. AZEVEDO
MAQUNAS, CACHOERO
DE [TAPEMRIM

“Nestes ultimos cinco anos, a
Revista SAFRA ES se tornou um dos
principais vefculos de comunicagdio
rural do Espirito Santo. Fico muito
feliz em participar dessa histéria
com sugestdes de pautas, coo-
perando para diversificacdo do
contetddo da revista. Sabemos que
dentro do agronegécio capixaba

“Sou leifor assiduo da Revista SAFRA
ES e nela temos a oportunidade de
desfrutar de reportagens do mais alto
nivel e que com muita maestria fala
do setor de agronegécio de nossa
regido e Estado. Essa publicagdio nos
leva a nos atualizar, andlisar, buscar
agdes para qudlificar a gestdo das
propriedades deste importantissimo
sefor de nossa economia e principal-
mente valorizar o personagem do
campo, que fanto faz e engrandece
0 nosso Estado. Parabéns pelo aniver-
sdrio de cinco anos, que continue a
nos deixar muito bem informados das
noticias do campo.”

RENATO MACHADO,
COORDENADOR DA UNIDADE
DE ATENDIMENTO INDIVIDUAL
(GUACUI) DO SEBRAEDE
[TAPEMIRIM

ha diversas histérias de superacaio,
inovagdo e boas prdticas capazes
de agregar valor para outros pro-
dutores, por outro lado, esse sefor
econdémico é muito carente de um
bom contetdo jornalistico para
dar visibilidade a estes destaques.
A Revista SAFRA ES mostrou em
pouco tempo que é possivel fazer
um bom trabalho no campo e
expor essas histérias disseminando
conhecimento, valorizando o pro-
dutor rural. Parabéns por contribuir
com o desenvolvimento rural e
revelar o potencial do nosso agro-
negdcio por todo o Brasil”

DOMICIO FAUSTNO SOUZA,
ANALISTA DE COMUNICACAO
DA COOPEAV

S
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CINCO ANOS

SAFRAES
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# EDEZIO PETERLE

/ FOTOS LEANDRO FIDELIS

> safraes@gmail.com

Todo momento especial merece
um brinde. Em comemoragio aos
cinco anos da Revista Safra ES,
fomos em busca de produtos que
fazem a diferenca na mesa e na taca
na hora de celebrar uma data exclusi-
va. A produgio de uvas e vinhos vem
crescendo no Espirito Santo e produ-
tores, principalmente da regjdo serra-
na, estio em constante melhoramen-
to para alcancar a qualidade exigida
pelos apreciadores que nio rejeitam
uma taca de vinho tinto ou de um
espumante na hora de comemorar.

Agricultores enxergaram uma
alternativa de renda e comegaram a
investir na produgio de uvas e fabri-
cagio de vinho artesanal. O resul-
tado ¢ que municipios como Santa
Teresa, Alfredo Chaves e Vargem
Alta estio entre os maiores produ-
tores do género no Estado, propor-
cionando além de complementagio
de renda, possibilidade das novas
geragoes assumirem e continuarem
o empreendimento das familias.

Santa Teresa, na microrregido
Central Serrana, ja é famosa por seu
pioneirismo, sendo a primeira cidade
brasileira fundada por imigrantes
trentinos, provenientes da Regiao
Norte da Itdlia, em 1874. Os tracos
culturais resistiram por mais de um
século, influenciando no surgimento
de vdrios empreendimentos fami-
liares em torno, principalmente,
da agricultura. Hoje, descendentes
dos imigrantes se orgulham de sua
histéria e aliam tradi¢ao e qualidade
em seus produtos, com destaque
para a produgio de uvas e vinhos.

Em uma extensio de 58 hectares,
sdo cultivadas as uvas Nidgara Ro-
sada, Isabel Precoce, Violeta, Mos-
cato Embrapa, Cabernet Sauvigon,
dentre outras. Uma das novidades é
o cultivo de espécies da fruta sem se-
mentes como a Vitdria, Vénus e Isis,
que apresentam coloragdes preta e
vermelha, sio crocantes, doces, com
bagas de bom tamanho. Além disso,
as uvas sem sementes sao tolerantes
ao mildio (doenca mais agressiva
que atinge a uva), € estdo apresen-
tando boa aceitagio do mercado.

Segundo Carlos Alberto Sangali

de Mattos, extensionista do Instituto

Ve
Familia comemora os bons resultados da Cantina Mattiello

Capixaba de Pesquisa, Assisténcia
Técnica e Extensao Rural (Incaper),
de Santa Teresa, a produgio de uvas
e vinhos no municipio é uma ati-
vidade rentdvel que apresenta um
mercado promissor. “Um hectare
de videira bem cultivada, traduz
numa média liquida de R$ 7.500,00
mensais. A produgio de uva para
consumo in natura e seus derivados
representam 15% da arrecadagio
total de Santa Teresa’, conta Sangali.
H4 20 anos aberta ao piblico, a
Cantina Mattiello hoje ¢ adminis-
trada pelo casal Eliton Stanger, 40
anos, ¢ Viviane Mattiello Stanger,
40. O negécio familiar comegou
com o pai de Viviane, o senhor

Atilio Mattiello (74), que inicial-
mente produzia vinho de jabuticaba
apenas para o consumo familiar.

A tradi¢io veio da Itdlia, mais pre-
cisamente de Verona, no Veneto,
onde os antepassados de Atilio eram
vitivinicultores natos cuja a vinha
passava de geracio em geragio.

A partir de 1997, Viviani inaugu-
rou a Cantina Mattiello, que além
de seus produtos préprios, trabalha
com agroturismo, promovendo
visitas aos parreirais de uvas e propor-
ciona a oportunidade de o visitante
conhecer o processo de produgio
dos vinhos e degustar produtos.

Hoje, Viviani e o esposo Eliton
tocam o Cantina, com a partici-

"A PRODUCAO DE UVA PARA
CONSUMO IN NATURA E SEUS
DERVADOS REPRESENTAM 15% DA
ARRECADACAO TOTAL DE SANTA ERESA”,

(ALBERTO SANCALI)



pagdo de familiares, incluindo a
filha Chiara Mattiello Stanger (15).
Segundo Eliton, o setor teve uma
melhora considerdvel nos tltimos
anos, que ele atribui 4 consolidagio
do agroturismo e a0 melhoramento
no processo de produgio do vinho.
“Trabalhamos sempre empenha-
dos em apresentar o produto e a
cidade com vontade de produzir
sempre o melhor. Comegamos
mais simples e fomos melhoran-
do, adquirimos equipamentos
que ajudam melhorar o tempo
de fermentagao”, conta Eliton.
Buscando sempre agregar valor
aos seus produtos, o casal de em-
preendedores fez algumas visitas a
vinicolas no sul do Brasil e viajou
até a Itdlia para conhecer o pro-
cesso de produgio de vinho, onde
perceberam a necessidade de fazer
mudangas. O investimento deu certo
¢, desde 2006, a Cantina Mattiello
¢ a principal atividade da familia.
Com uma produgio de uva e
jabuticaba prépria e de parceiros,
a Cantina trabalha com as uvas
Isabel, Cora e Violeta na produgio
de vinhos da Linha Origem, Suave
¢ Demi-seco; a Nidgara Rosada é des-
tinada & produgio de vinho branco.
A Cantina também oferece vinhos
secos como o Selecio, elaborado com
a uva Méximo, que passa por um
envelhecimento em madeira, o que
agrega caracteristicas mais nobres.
Outra opgio ¢ o vinho Grano D’oro.
“A Grano D’oro é uma uva nova, que
tivemos uma recomendacio de um
pesquisador da Embrapa. E um vi-
nho frutado, aromdtico € bem encor-
pado, que nio passa por envelheci-
mento em madeira’, explica Stanger.
E os Mattiello nao param por ai.
Estao em fase de testes as uvas finas
Tanat e Metlot, plantadas em duas
4reas, que serdo colhidas no inicio do
ano que vem e irdo passar por testes.
Somando a produgio de vinho de
uva e jabuticaba, a Cantina Mattielo
produz entre 15 mil e 20 mil garrafas
por ano. “De quando a gente come-
cou pra hoje, tivemos uma melhora
boa. A nossa regido tem um poten-
cial turistico muito grande, e teremos
ainda mais melhorias. Estamos com
o Circuito Turistico Caravaggio, com
empreendimentos novos, € com o
tempo as pessoas irdo conhecer ainda
mais nossa regido’, finaliza Eliton.

Também de Santa Teresa e com
mais de 50 anos de producio de
vinhos, a familia de Maria Z¢lia
Romanha (59) iniciou a elabora-
¢ao de vinhos artesanais em 1964,
pelo patriarca Frederico Romanha.
A matéria-prima na época era a
jabuticaba, por ser uma planta
brasileira nativa. A partir da década
de 1990, comecou-se a ter incenti-
vos para plantio de uvas de mesa.

Maria Z¢lia conta que seu pai
tinha um modo muito particular
de tratar as pessoas que compravam
seu vinho. “Meu pai, Frederico
Romanha, cativava as pessoas que
chegavam aqui. Ele entregava uma

oragio para cada um que o visita-se.

Isso foi por dez anos, até ele mor-
rer de forma repentina. Depois de
sua morte, eu tive um sonho onde
ele pediu para que eu continuasse
entregando essa ora¢io aos visitan-
tes e assim o faco”, conta Zélia.

Além da loja, onde sdo comercia-
lizados os vinhos e demais produtos
do agroturismo, hd dois anos a

Cantina Romanha aumentou o aten-
dimento e agora serve almogo aos
sibados e domingos. Quem estd &
frente dos negécio ¢ o filho de Zélia,
Steven Romanha Fontana (26).

O vinho da Cantina Romanha
¢ produzido com as uvas de mesa
Isabel, Niagara Rosada, Violeta e
Cora, dentro do padrio exigido pela
lei. “Com o tempo fomos aumen-
tando a produgio, artesanalmente,
e tivemos consultoria de en6logos
do Rio Grande do Sul para apri-
morar a receita. Ampliamos a loja
com produtos de outras regioes.
Buscamos melhorar o produto,
com nossa responsdvel técnica,
fazendo controle de qualidade. As
vinicolas de Santa Teresa sio refe-
réncia no Estado”, relata Steven.

Segundo dados do Incaper, me-
tade da produgio de uva em Santa
Teresa é destinada ao consumo in
natura, sendo 50% comercializada
na Ceasa e 50% no préprio munici-
pio. A outra metade da produgio ¢
destina ao processamento de vinhos,
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suco, grapa (tipo de cachaca produ-
zida com a casca da uva) e geleia.

O secretdrio Municipal de Cultu-
ra e Turismo, Murilo Vago, afirma
que a produgio de uva e vinho é o

carr o-chefe do agrotur iSmo teresense.

“Basicamente 90% da produgio
de vinho é comercializada dentro
do municipio, direto na vinicola,
nos bares e restaurantes ou em
lojas espalhadas pela cidade. Agre-
gado a isso, temos acompanhado
o surgimento de novos servigos
sendo ofertados em decorréncia
desse mercado”, afirma Murilo.

A inclusio das vinicolas no Sim-
ples Nacional, a partir de 2018,
possibilitard ao setor de produgio de
vinhos em Santa Teresa expandir e
se profissionalizar, com a transi¢io
do regime “artesanal” 4 formalizacio.
Formalizados, os produtores terdo
acesso a um mercado muito maior,
expandindo assim seus negécios e
melhorando a qualidade do produto
e da produgio conforme o mercado
direcionar. Automaticamente, a
drea cultivada no municipio deverd
expandir na linha das uvas viniferas.

VALE DO TABOCAS

Localizado a cerca de 8 km do
centro de Santa Teresa, o Vale do
Tabocas é uma regjo responsdvel
por grande parte da produgio de uva
e vinho do Espirito Santo. Desde
quando se mudou para o local, a
agricultora Elida Tonn Braun (63)
comecou a fazer fermentacio de
jabuticaba. A produgio de uvas
comegou depois, na década de
1990, com o plantio da espécie
Nidgara Rosada. Em 1992, come-
gou a produgio de vinho branco de
uva ¢ a bebida era vendida apenas
para os vizinhos. Logo depois,
veio a produgio de uva Isabel para
a elaboracio do vinho tinto.

Foi de um amigo produtor que
Elida recebeu trés gemas de uva
Cora que, ap6s trabalhd-las, con-
seguiu produzir vinho e sucos com
muita qualidade e aceitagio dos
apreciadores. “Fui trabalhando com
a Cora, sempre melhorando, que
consegui fazer o vinho bom e um
suco excelente. A Cora tem que
madurar bem, ficando quase cinco
meses na parreira’, relata Elida.

Com o acompanhamento da
responsdvel técnica Emilia Guima-

Elida e o esposo, Luiz Braun, sob os cachos ainda verdes de uva Cora

ries, da GM Regulatérios, a Cantina
Braun aumentou sua produgio que
hoje varia entre 2.500 a 3.000 mil
litros por ano, comercializados na
Cantina em sua propriedade. Eli-

da conta que j4 assistiu palestras e
participou de encontros até no sul do
Brasil para aprimorar a produgio de
uva e vinho. Ela também atribui o
resultado positivo do seu produto a
responsavel técnica que acompanha
de perto a qualidade e o processo

de produgio da Cantina Braun.

A uva Cora, produzida por Elida,
além de render bons sucos e vinhos
¢ procurada para fins medicinais.

J& houve procura da espécie, por
recomendagio médica, para o tra-
tamento de cAncer e estrias. “Uma
mulher veio até minha propriedade
procurando a fruta para o tratamen-
to de estrias, e ela descobriu que
consumir o suco da fruta valia mais
do que uma sessao que ela fazia no
médico. Até mesmo, um casal pro-
curou a Cora para dar a uma crianga
com um mal no intestino”, conta.

Elida diz que conseguiu atingir
bons resultados com a Cora gragas
as sucessivas experiéncias em suas
parreiras. Segundo a produtora, 300
pés de uva “adultos” bem tratados
rendem na faixa de dois mil quilos.
Na propriedade da familia Braun,

a lavoura chega a mil plantas in-
cluindo cerca de 20 variedades

de uva além da Cora. Agora, ela
estd testando novas tipos de uva
como a Grano D’oro, Morro Bra-
sil, Vitéria sem carogo e Shyrah.

O trabalho é todo familiar. Parti-
cipam o marido Luiz H. G. Braun
(70), o filho Augostinho Braun
(37) e mais duas noras. “Somos
em cinco pessoas que trabalhamos
todos os dias, mas quando precisa-
mos, conto com a ajuda dos outros
filhos e noras. Na nossa familia
somos em mais de 20 pessoas”.

A responsédvel técnica, Emilia
Guimardes, quimica e especialista
em qualidade, acompanha de perto
o trabalho dos produtores de vinho
de Santa Teresa, desde 2014, e ga-
rante que nos tltimos dois anos,
os produtos tiveram uma melhora
significativa em termos de qualidade.
“Nés da GM Regulatérios repre-
sentamos e defendemos a maioria
absoluta dos produtores de vinho
de Santa Teresa perante os 6rgaos
reguladores. Este trabalho que temos
conduzido nos mostra claramen-
te que cumprir a regulamentagio
garante a melhora da qualidade,
tanto do produto, quanto do dia a
dia de todos os agentes envolvidos na
cadeia produtiva’, explica Emilia.



Em parceria com os laboratérios
Enovitis de Monte Belo do Sul (RS)
e o Labeves, na Universidade Federal
do Espirito Santo (Ufes), entidades
que auxiliam na etapa enoldgica e
andlises laboratoriais, sio alcancados
padrées excelentes do produto. O
consumidor sentiu a diferenca do
vinho e as vendas aumentaram de
forma significativa, a ponto de jd
permitir a algumas vinicolas a eman-
cipagio de produtor familiar rural
para industria de pequeno porte. O
alto nivel de confianca do produtor e

| Corbellini nas parreiras d .
Cabernet Sauvignon, no Vale do Tabocas

=

do consumidor é fator determinante
para a continuidade da cultura do
vinho em Santa Teresa. Entender
a normatizagio ¢ necessdrio para
melhorar o produto e, consequen-
temente, o valor a ele agregado.
Segundo Icaro Mattiello, ad-
vogado e especialista em assuntos
regulatédrios, é notério o estimulo
conferido aos produtores através da
evolugio da legislagdo que trata sobre
o tema. “Observamos uma mudanca
de postura positiva dos produtores
desde a publicacio da Instrugao
Normativa 17 do Ministério da
Agricultura em 2015, que escalonou
a industria do vinho e possibilitou
o registro do estabelecimento fami-
liar rural através da Declaragio de
Aptidao ao Pronaf, simplificando o
processo de registro. Somado a isso,
temos agora a Lei Complementar
155/16, que alterou as regras e os
limites de enquadramento do sim-
ples nacional e viabilizar4 a adesao da
micro e pequena empresa produtora
de bebida alcodlica a partir de 2018”.
Icaro Mattiello e Emilia Guimaraes
sdo fundadores da GM Regulatdrios,
que possui sede em Vitdria, e coor-
denam uma equipe de consultores,
que atuam em todo o Brasil, tanto no
agronegdcio, como na industria de
alimentos, farmacéutica e veterindria.

UVAS FINAS

O produtor Vinicius Corbellini
(42) ¢é pioneiro na regido sudeste
na produgio de uvas Cabernet
Sauvignon, que sdo destinadas a
produgio de vinhos finos. O traba-

lho foi iniciado no Vale do Tabocas
e, desde 2007, Vinicius e seus
s6cios vém colhendo bons frutos.
Alguns anos atrs, a produgio foi
invertida para o ciclo do inverno,
um perfodo de baixa pluviosidade
e temperaturas mais amenas, que
agregou um diferencial na quali-
dade da uva para a vinificagio.

“Nds conseguimos o requisito
ntimero um em qualidade de uva para
vinho tinto fino que € a concentragio
de acticar. Nosso vinho Cabernet
Sauvignon ¢ recorde nacional em
teor alcodlico, totalmente natural. A
safra 2014 foi fechada com 14.2 % de
4lcool, j4 para a proxima safra, 2015
chegou a 12.7%. A safra 2016 ird
superar os 15% de 4lcool. Essa é uma
marca inédita até mesmo em vinho
da América do Sul”, revela Vinicius.

Corberlini se formou na Itdlia em
Viniticultura e Enologia e retornou
para o Brasil pata trabalhar com uva
de mesa, que logo ficaram de lado e
os esforcos se direcionaram para as
uvas finas. Devido 4 boa aceitagio
do vinho Tabocas Cabernet Sau-
vignon, Vinicius decidiu investir
cada vez mais. O préximo passo
¢ a construcio de uma vinicola.

A produgio de Vinicius gira em
torno de dois mil litros por ano,
com perspectiva de aumento. Sua
propriedade é de 30 hectares, em
uma altitude de 530 metros, com
2.700 plantas de uvas finas. Segundo
Corbellini, estd sendo produzido
um vinho que passa por amadure-
cimento em carvalho francés, que
ainda no més de novembro estard
pronto para comercializagio.
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PRIMEIRO ESPUMANTE CAPIXABA
E DE SANTA TERESA

Além da tradicional produgio de
vinhos, Santa Teresa reafirma seu
pioneirismo, produzindo o primeiro
espumante capixaba: o espumante
Sperandio. Sergio Sperandio, 52
anos, conta que a ideia de produzir
a bebida nio surgiu, aconteceu. E
do “acidente”, construiu-se a Casa
dos Espumantes que hoje tem uma
produgio em torno de 10 a 12 mil
garrafas por ano. A intencio ¢ de
que em dois anos, sejam produzidas
18 mil garrafas de espumantes.

Antes de iniciar no ramo da bebi-
da, a propriedade da familia era des-
tinada ao cultivo de péssego, ameixa
e uva para venda in natura. Até que
um dia, a safra foi muito grande e
Sergio decidiu fazer um pouco de
vinho. “Estdvamos fazendo um teste
com uma uva negra sem semente, ¢
deu uma super safra. Como sobrou,
decidi fazer um pouco de vinho,
preparei as garrafas e, ao abri-las,
percebi que todas as cortigas tinham
sido empurradas. Ele fermentou,
novamente, na garrafa. O espuman-
te surgiu dai, eu pensei que tivesse
estragado o vinho”, conta Sergio.

Um colega de Sergio provou e
aprovou a novidade, o que era o
inicio de um espumante. A partir daf,
foi feita uma série de experiéncias.

“Umas garrafas davam certo, outras
nio, foi dificil chegar até a forma que
é hoje. Ninguém te ensina o passo

a passo. O que mais funcionou foi

o dia a dia e a prdtica. Chegamos a
pensar até em parar a produgio, pois
de 1.000 garrafas, 80 estouravam’.

Hoje, o processo utilizado na
produgio do Espumante Sperandio
¢é 0 “Método Champenoise”, desen-
volvido na Franca. E um método
classico utilizado na produgio do
Champagne, na regiio francesa de
mesmo nome. O método é pré-
prio para a produgio artesanal.

O resultado ¢ uma bebida que
estd atraindo cada vez mais aprecia-
dores, segundo a observagio atenta
de Sperandio. “Comecei a observar
que, de cada 10 pessoas que leva-
vam o espumante, oito voltavam
com mais gente. O boca a boca
espalhou a novidade, que comegou
crescer e hoje ndo conseguimos
mais acompanhar a demanda”.

A produgio do espumante é fei-
ta praticamente toda com as uvas
cultivadas na propriedade da familia.
Sergio conta com a parceria da es-
posa, Cissia Salviato Sperandio (52)
e do filho Pablo Salviato Sperandio
(27), que estd entusiasmado em dar
continuidade a0 negécio da familia.

Continuidade: Pai e filho brindam ao trabalho com espumantes

e — =

Os rétulos produzidos sao duas
variedades de Moscatel, Rose Demi-
-Sec e 0 Brut; espumante Rosé, feito
com uva Isabel e 0 espumante bran-
o, produzido com a uva Niagara
Rosada. O espumante de jabuticaba
estd agradando muito, pelo sabor e
pela histéria do trabalho com a fruta.
“O mais dificil de fazer é o de jabuti-
caba. Se colher a fruta aqui na mon-
tanha, 0 espumante sai de um jeito,
se colher na terra quente, j4 vai sair de
outro jeito. O cliente quer aquilo que
comegou aqui. O primeiro imigrante
chegou, encontrou a jabuticaba e
fermentou ela”, finaliza Sergio.

Estd em fase de testes a pro-
dugio do espumante pro-seco,
que estard pronto para comercia-
lizagdo daqui a dois anos.

METODO
CHAMPENOISE

O método Champenoise, tfambém
corhecido como fradicional ou cléssi-
co, consiste na segunda fermentagdio
de um vinho base, dentro da prépria
garrafa Durante dois meses, as leve-
duras transformam agicar em dlcoal,
e consequentemente liberam gés car-
bénico, dando origem a “perlage” do
espumante. Apds, o espumante passa
por um processo de autdlise e envelhe-
cimento que pode durar meses ou até
anos, sendo finalizado com a remogdo
das impurezas. Reconhecido pela sua
qualidade, esse método é mais delica-
do e artesanal, resultando espumantes
com “perlage” fina, evolugdio nos aro-
mas e complexidade gustativa.



—_

e el B

..............

Ceramica,

ARCO-IRIS
) COMPROMISSO
PRODUTOS CERAMICOS | E OFERECER 0

Telhas portuguesas, romanas, plan, _ i AA MELHOR!
N

colonial e universal - copeira/ N
cumieira, lajotas 9x19x19, -" V
lajotBes 9x19x39 todos N

de 10 furos M

OSMELHORES |[——— ”..,
PRODUTOS PARA \G==755/
A SUA OBRA!

PRODUTOS DE QUALIDADE COMPROVADA E COM OTIMAS CONDIGOES DE PAGAMENTO.
RUA RICARDO GONZALEZ, 85 - VILA VERDE — SAO ROQUE DO CANAA - ES
TE|_ [2}'] 3729- 14}'4/3729 1473 contatos@telhasarcoiris.com.br

arcoiris@saorc,com.br



OY9WIAON/0¥aN LNO/0YaWI L3S | ST VHLVS 9t

A .-' ) 5
Trabalho em familia: a expectativa da familia Daré é colher 20 toneladas de uva em 2017

SETOR DE UVAS E VINHO
SE FORTALECE EM VARGEM ALTA

Apresentando-se entre os maio-
res produtores de uva, Vargem
Alta retine agricultores que estdo
se unindo para ganhar forca na
produgio da fruta e fomentar o
turismo. H4 cerca de dez anos foi
fundada a Associagio de Produtores
de Uva de Vargem Alta, a Préuva.
E, com nove anos de atividades
estd o Circuito Turistico da Uva
e do Café. Algumas propriedades
possuem parreiras de 100 anos.

Um dos produtores que vem se
destacando na produgio de uvas,
na fabricagio de vinho e suco é

Romildo Daré, 70 anos, do dis-

trito de Castelinho. H4 15 anos,
a familia de Romildo deixou a
produgio de verduras e ingressou
no plantio de uvas. “No ano pas-
sado, tiramos umas 15 toneladas
de uva. Esse ano esperamos colher
20 toneladas. Temos vérias opgoes
de trabalhar com a fruta. Da uva
a gente s6 perde a semente, por
enquanto, talvez apare¢a uma forma
de aproveitd-la”, conta Romildo.
As frutas sdo vendidas in natu-
ra, em suco, vinho e geleia, num
trabalho que envolve s6 a familia,
mas Romildo prevé que muito em
breve vai precisar contratar mao-de-

INCENTIVOS PARA PRODUZR VINHOS

A mobiizagiio do 39° Congresso
Mundial da Vinha e do Vinho, reali-
zado em Bento Gongalves (RS), pode
garantir a inclusdo das mico e pe-
quenas vinicolas no Smples Nacional.
Outro incentivo que beneficia direfa-
mente os produtores de base familiar.

Na Camara Federal, o deputado
Evair de Melo (PV-ES) é o relafor
do Projefo de lei que permite a co-
mercializagdo do vinho colonial pelo
agricdtor famiiar apenas por meio de
nota do taldo de produtor, sem a ne-
cessidade de constituir pessoa juridica
para a emissdo de nota fiscal e sem a

incidéncia do Imposto sobre Produtos
Industrializados (PI).

“Essa & uma possibiidade muito pro-
missora e vai gerar novas oportunida-
des. No Espirito Santo, muitos produto-
res esfGo cultivando uvas de diversas
qualidades, pois temos regides com
condicdes de dima e solo favordvers.
A produgdo do vinho artesanal é uma
tradictio de geragdes, que faz parte
da alltura capixaba, e tem raizes na
época da colonizagao”, ressalta o de-
putado Evair de Melo.

Apesar de ser facultativo, o Re-
gme Smplificado reduz o processo

-obra. “A produgio é grande e dd um
trabalho danado. Acho que até agora
fizemos milagre. A maior parte de
nossa produgio é vendida em casa”.
As uvas produzidas na propriedade
so Isabel, Nidgara Rosada ¢ a Bordd,
essa tltima especial para a produgio
de vinho. A fruta se adaptou bem
as condi¢oes do municipio, com
produtores que chegam a colher
de 40 a 50 toneladas de uva, por
ano. Em breve serd inaugurada, em
Vargem Alta, uma usina destinada a
produgio de suco de uva, o que estd
animando os produtores que veem
com bons olhos o futuro do setor.

burocrdtico, possibiitando em ape-
nas uma Unica guia o pagamento
de oito tributos, entre eles o ICMS
e o ISS. Algumas cidades do Espirito
Santfo, como Santa Tereza, Alfredo
Chaves, Venda Nova do Imigrante,
S&o Mateus, Domingos Martins e
oufros municipios estdo cultivando
grande quantidade de uvas e mui-
tas esfdo recebendo incentivo para
aumento da producdio. Em Séo
Bento de Urénia, distrito de Alfre-
do Chaves, a produgso de vinho
artesanal chega a 12 mil garrafas
por ano.



Pensar no amanha também & pensar em como
garantir agua, mesmo em periodos de estiagem.
E por isso, que o Governo do Estado langou o
Programa Estadual de Construcio de
Barragens, coordenado pela Secretaria da

Agricultura e pela Cesan. Uma iniciativa voltada ao
armazenamento de dgua na Regido Metropaolitana
e no interior do Estado para os abastecimentos
animal e industrial e também destinado a imgagao.
Um investimento inédito para nao

faltar 4gua, para ndo faltar esperanca.

0

i

NUMEROS -

* R$ 90 milhGes investidos na construgdo de
barragens até 2018;

» 67,2 bilhdes de litros de dgua
armazenados: o suficiente para abastecer
1,2 milhdo de pessoas durante um ano ou
irrigar 22 mil hectares de café.

GOVERNO DO ESTADO
DO ESPIRITO SANTO

ﬁ AT
CESAN |DAF @CEASAES Incapér “oliUNN

Aberslecimenta, Aquiculture £ Pesca
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O produtor Joseé Verly esta satisfeito com o investimento na propriedade e o valor pago pela Cafesul na saca do cafe.
Segundo ele, a qualidade comeca ja na sele¢do das mudas f . I |
T T S 4 L]




FAIRTRADE COMPLETA
OITO ANOS NA CAFESUL

COM AUMENTO DE 89% DA VENDA DE CAFES ESPECIAIS E CERTIFICADOS,
EM SETE ANOS OS COOPERADOS COMEMORAM OS BONS RESULTADOS
E GARANTEM QUE INVESTIR EM QUALIDADE FOI O GRANDE DIFERENCIAL

# ELISANGELA TEXERA

/ Fotos Elisangela Teixeira

@ safraes@gmail.com

H4 15 anos Leandro Poggian, da
localidade de Palmeiras, em Mimoso
do Sul, Sul do Espirito Santo é pro-
dutor rural. O oficio passado de pai
para filho hd trés geragdes é hoje a
Unica fonte de renda da familia. “Aqui
tomamos conilon puro”, conta com
um sorriso no rosto. O motivo da
alegria tem origem na qualidade do
café que ele produz afinal seu produto
obteve 86 pontos no primeiro con-
curso que participou hd quatro anos.
Hoje ele sustenta média de 83 pontos.

Leandro nio estd sozinho. Ele e
mais 142 produtores associados 2
Cooperativa dos Cafeicultores do Sul
do Estado do Espirito Santo — Ca-
fesul estdo rindo a toa. Devido a alta
qualidade do café conillon produzido,
os cooperados conseguem receber até
15% a mais do que o mercado paga
em média pela saca do grdo. Esse
percentual é o resultado das certifi-
cagoes obtidas pela Cafesul e a mais
antiga delas, a FairTrade completa oito
anos em 2016 colhendo literalmente

os frutos do trabalho realizado.

Desde que recebeu a certificagio,
avenda de Cafés especiais da Cafesul
passou de 5.070 sacas de café em 2009
(primeiro ano apds a certificagio) para
9.585 em 2016. Aumento de 89%
em sete anos. O percentual é justi-
ficado pelo investimento feito tanto
pela cooperativa com treinamentos,
cursos, capacitagoes e visitas técnicas,
entre outras agoes, que incentivam
o crescimento da produgio, quanto
pelos cooperados que aderiram 2 ideia
de aumentar a qualidade do café.

Leandro é um bom exemplo disso.
Depois de orientado pela cooperativa,
investiu em renovacio de lavouras,
adquiriu mudas de qualidade ¢ aden-
sou o plantio. Aonde antes havia 1.200
pés de café, hoje tem mais de trés mil.
“Minha producio triplicou. Hoje
conseguimos produzir de 80 a 100
sacas por hectare a0 ano”, comemora.

Para o presidente da cooperativa,
Carlos Renato Theodoro, as certi-
ficagoes servem para dar garantia
do produto que o consumidor leva
pra casa. “O Fairtrade atesta que
este café foi produzido atendendo
uma série de condicionantes sociais
e ambientais e que por isso ele estd
pagando um diferencial de preco. A

aceitagio tem sido incrivel”, explica.

Leandro Poggian e o pai, sr. Jose Nobre degustando o cafe de sua propriedade.

&

COMPETINDO
COM OS
GRANDES

Outro ponto importante do selo
FairTrade ¢ que devido as acoes
necessdrias para certificagio, ele
coloca os cooperados, na maioria
pequenos produtores, em nivel
de igualdade com grandes, dan-
do a eles representatividade.

Hoje, o quadro de cooperados da
Cafesul é composto por produtores
de Muqui, Mimoso do Sul, Jerdnimo
Monteiro, Cachoeiro do Itapemirim,
Adlio Vivdcqua, Anchieta e Alegre,
municipios que sozinhos ndo con-
seguiriam encarar a disputa com
Brejetuba, Iina e Muniz Freire, alguns
dos maiores produtores da regido Sul,
por exemplo, mas unidos conseguem
também vender sua produgio para
grandes empresas e até exportar.

Sao pessoas como o produtor
José Verly, de 61 anos, cooperado da
Cafesul desde que se aposentou no
Rio de Janeiro h4 oito anos e voltou
para Muqui a fim de ter sua uma
propriedade. “Peguei tudo que tinha e
investi em oito hectares. Se nao fosse
minha associagio A cooperativa nio
teria condigoes de competir de igual
para igual com o mercado. Optei por
ter qualidade & quantidade de produ-
¢3o. Hoje minha pontuagio média é

de 83. E pretendo melhorar”, informa.

Entre os investimentos, ele segue &
risca as regras FairTrade e estd fazendo
barragens, poda programada, recupe-
rando solo de parte da propriedade,
nio utiliza agrotdxicos proibidos e
faz preservagio de nascentes. “Vale a
pena, pois hoje vivo disso aqui. Todo
o esforgo compensa, principalmente
pelo valor pago a nés, maior que o
de mercado”, garante o produtor.
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QUALIDADE QUE
FAZ A DIFERENCA
INTERNACIONALMENTE

Hoje a Cafesul possui trés certifi- cooperativa para atender as exigéncias
cagoes: O Fairlrade, propriamente e hoje temos o reconhecimento pelo
dito, a Triple AAA, com a Nespresso e que investimos, ndo s6 dos cooperados,
2 4C com a Nestlé. Todas elas per- mas de todo mercado”, finaliza Talles.
mitem que a produgio seja vendida
para duas fibricas de soltvel, uma em
S30 Paulo e outra no Parand, também
certificadas, e que depois exportam
este soltvel para diversos paises na
Europa, Asia e Estados Unidos.

“Vendemos também para empresas
exportadoras e para o mercado interno
quando os negécios Fairtrade ndo
absorvem todo o nosso café¢”, diz o pre-
sidente da cooperativa, Carlos Renato.
E a qualidade do café da cooperativa
tem sido alta. Pelo menos é que o
mostra o exigente mercado europeu.
De acordo com o Gerente Operacional
¢ Degustador, Talles da Silva de Souza
a demanda para este ano foram de sete
containers, mas devido a seca a coo-
perativa conseguiu enviar apenas um.

“Foi triste nao poder atender a de-
manda, mas isso nos deu o termome-
tro do negécio. O padrao internacional

. A} O
| O Gerente Operacional e Degustador, ==

| Talles da Silva de Souza, ja participou
| de eventos internacionais e trouxe

de qualidade ¢ altissimo, por isso conhecimento para aumentar —
temos certeza que estamos produzindo — . ) )
café de excelen(ie nivel aquip A certifica- Produto final da Cafesul, ainda mais a qualidade
T ) ronto para conquistar o mundo | do café dos cooperados -
¢ao FairTrade mudou toda estrutura da P P q - P B

SABA
O QUE E O FAR TRADE?

A Certificacdo Fairtrade é fornecida
por uma organizacio Internacional
com sede em Bonn, na Alemanha. Para
obté-la é preciso atender exigéncias
ambientais, como uso restrito de agro-
téxicos, utlizagdio de Equipamentos de
Protegdio Individual (EPI), preservacao
de solo a dgua; e sociais; como ndo
ter trabalho escravo ou infantil, todos
0s empregados com contrato de par-
ceria ou carfeira assinada. Devido a
certificagdo a cooperativa consegue
um preco adicional pelo café vendi-

do, além de um prémio social a ser
investido na Cooperativa e nas comu-
nidades onde ela afua com projefos
em dreas sociais, ambiental, e género.

O Comércio Justo (Fairrade) & um
movimento social global cujas experi-
éncias pioneiras comegaram no final
da década de 40. E um modelo de
negdcio alternativo que coloca o ser
humano no centro, dignificando seu
trabaho, e a natureza, incentivando
a gestdo responsavel e sustentavel
dos recursos naturdis.

Seu objetivo principal é garantir aos
pequenos produtores, agricultores e
artesdos organizados acesso direfo
ao mercado em condigdes equitati-
vas, criando um canal de comercia-
lizacio soliddrio e de qudlidade, o
mais direfo possivel entre produtores
e consumidores, que reconheca a dig-
nidade do trabalho dos produtores e
de suas organizagdes, e garanta que
estes estdio comprometidos com o
desenvolvimento sustentavel de suas
comunidades.



ENTREVISTA

CARLOS RENATO THEODORO

PRESIDENTE DA CAFESUL

O presidente da Cafesul, Carlos
Renato Theodoro fala nesta entre-
vista sobre a decisdo de obter as
certificacdes e como elas influen-
ciaram para mehor o dia a dia
da cooperativa.

QUAL O OBJETIVO DA
CAFESUL EM TER ESTE
CERTFHCADO?

Esta certificacdio surgiu de uma
necessidade de nos diferenciar-
mos no mercado de café, visfo
que tnhamos uma concorréncia
muito forte de compradores e
atravessadores na nossa regido.
Ela s6 poderia ser feita de forma
coletiva, por isso foi realizada por
meio da cooperativa. Em um de-
terminado momento fizemos um
Planejamento Estratégico em que
definimos que o nosso foco seria
em Cafés Certificados e Especiais.
Além disso, desenvolvemos um
trabalho com qualidade de café
ha seis anos e temos conseguido
resultados expressivos em nossos
Concursos de  Qualidade com
Cafés Conilon Especiais com notas
acima de 80 pontos.

O OUE MUDOU COM
ESTA CERTFICACAO?

Com a certificacgdo a Cafesul
mudou de patamar no mercado
de café, sendo hoje reconhecida
na nossa regido como referéncia
em Quadldade e Sustentabiida-
de. Esta certificacdio abriu portas
para que buscdssemos parceiros
para os diversos projefos que de-
senvolvemos.

COMO OS

COOPERADOS

REAGIRAM COM ESSA

CERTFICACAO?

Os cooperados receberam mui-
to bem a ideia do projeto visto
que o processo de certificacdio s6
trouxe beneficios para eles. Eles
receberam melhores precos para
o café, mehoraram as condicdes
ambientais nas propriedades, e,
com o uso de EPI’s e a diminuicdo

no uso de agrotdxicos, tiveram uma me-
lhor protecdio da sua saide. Eles tam-
bém foram estimulados a produzir cafés
de qudlidade superior como mais uma
alternativa de mehoria de renda.

QUAIS ACOES FORAM

REALIZADAS PARA QOUE A

COOPERATIVA RECEBESSE

ESSA CERTFICACAO?

Foram diversas agoes, tais como ca-
pacitar os produtores no uso de EPI,
orienté-los quanto a lista de produtos
proibidos e os males que eles podem
causar, construgdo de depdsitos de pro-
dutos e embalagens vazias para evitar
o contafo direto de animais, pessoas e
principalmente criangas. Capacitagdes
sobre manejo de pragas e doencas,
poda de cafeeiro, manejo de solo a
dgua, efc.

A COOPERATIVA TEM

PARTICIPADO DE EVENTOS

INTERNACIONAIS. © QUE TEM

MUDADO NESSAS VIAGENS?

Noés participamos de Feiras Internacio-
nais de Cafés Especiais principalmente
na Europa e nos Estados Unidos, com o
objetivo de prospectar mercado para
os nossos Cafés Certificados e também
como forma de conhecer as tendéncias
de mercado para os préximos anos. Ne-
las pudemos observar a Terceira Onda
do café, onde os consumidores esfdo
inferessados em consumir produtos de
qualidade, que respeitem o meio am-
biente, bem como saber a origem dos
mesmos. E a rastreablidade da cadeia
produtiva.

FALE SOBRE A HABILITACAO
PARA EXPORTACAO DIRETA NO
"PROJETO DE
INTERNACIONALIZACAO'.

Nés desenvolvemos junfo com a
OCB-Sescoop e a ADERES um Projefo
de Internacionalizacdo da Cooperativa
em que recebemos capacifacdes sobre
mercado infernacional, nos habiitamos
para exportacdo direfa junto a Receita
Federal e participamos de algumas Fei-
ras com o apoio do Projeto. Este projefo
vai de encontro a busca pela exporta-
cdo direfa dos nossos Cafés Certifica-
dos Fairtrade.

OS DADOS DAS
VENDAS FAIRTRADE
NA CAFESUL

ANQO / SACAS

2009 5070
2010 6530
201 4580
2012 4600
2013 4100
2014 /000
2015 5070
2016 9585

VALOR MEDIO
R$ 416,00

Este foi o valor médio por
saca, com prémio incluso,
pago em oito anos de Fair
Trade na Cafesul Este valor
médio por saca aumentou
este ano com a alfa do dé-
lor e dos pregos do café.

SACA POR
HECTARE

S0

A média dos produtores
da Cafesul era em forno
de 20 sacas por hectare,
hoje estd na faixa de 50
sacas por hectare, com os
trabalhos de  assisténcia
técnica desenvolvidos pela
Cooperativa.

PONTUACAO

MEDIA
DE 80

Alguns cooperados estdo
conseguindo cafés com no-
tas superiores a 80 pontos
em no Concurso de QOua-
idade de Café Conilon,
que chega a sua 62 edicgio
este ano, sendo a premia-
¢do marcada para dia 26
de novembro.
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PRIMEIRO FESTIVAL DO CACAU E
DO CHOCOLATE SERA EM DEZEMBRO

ENTRE OS DIAS 02 £ 04 DE DEZEMBRO, O EVENTO APRESENTARA PRODUTOS
CAPIXABAS EM UM DOS CENARIOS MAIS BELOS DO ESPIRITO SANTO: PEDRA AZUL

# EDEZIO PETERLE / FOros LEANDRO FDELS
> safraes@gmail.com

Das delicias gastronomicas preferidas
de muitos, o chocolate, sem duvida,
agrada aos paladares que buscam um
“docinho” apés o almogo ou por uma
opgio de presente pra alguém especial.
Em barra ou bombons, o doce faz
parte da rotina dos brasileiros. O que
poucos sabem ¢ que o Espirito Santo
vem se destacando nesse setor e a cada
dia cresce, em quantidade e qualidade,
na produgio de cacau e chocolate.

Divulgar essa realidade ¢ um dos obje-
tivos do I Festival de Cacau e Chocolate
do Espirito Santo que ser4 realizado nos
dias 02, 03 e 04 de dezembro, no centro
de eventos em Pedra Azul, Domingos
Martins, com entrada gratuita. Além de
divulgar os produtos capixabas, o evento
tem um programagao composta por
palestras com especialistas, mesa redonda
com casos de sucesso, aula show com chefs
chocolateiros, estandes de agroturismo,
atragdes culturais e musica ao vivo.

Emir de Macedo Gomes Filho, 58
anos, ¢ presidente da Cooperativa de
Produtores de Cacau do Estado do
Espirito Santo (Coopercau), que retine
21 produtores. Ele estd empolgado com
o Festival e confirma que essa é a hora de
apresentar os produtos ao publico. “Esse
evento serd um marco para a cacauicultura,
sendo a oportunidade de apresentar o
chocolate do Estado a um grande puiblico.
Até agora, construimos sua reputagio,
vamos divulgar e incentivar quem quei-
ra entrar na atividade”, conta Emir.

A familia de Emir ¢ tradicional na
produgio de cacau, sendo ele filho e neto
de cacauicultores. H4 cerca de seis meses,
Emir entrou no mercado profissional de
chocolates e serd um dos expositores do
Festival com seus chocolates Terra Cacau.

O local pra a realizagao do Festival,
segundo Emir, foi escolhido a dedo
na regido serrana, devido ao clima fa-
voravel a0 consumo do chocolate e a0
apelo turistico da localidade. “Fazen-
do o evento em Pedra Azul, teremos
uma visibilidade ainda maior. Serd o
primeiro de muitos”, afirma Emir.

O Festival reunird produtores de
norte a sul do Estado. De Iconha, o
casal José Manoel Monteiro de Castro,
54 anos, e Catarina Bianchi, 37, terao

um espago Na exposi¢ao pra mostrar os
Chocolates Espirito Santo, fruto de um
trabalho artesanal com cacau orginico.
Serio os tinicos representantes da regido
sul capixaba e irdo apresentar ao publico
produtos com intensidades diferentes
de cacau e uma linha de chocolates para
quem sofre de intolerdncia a lactose.

Catarina explica que o casal produz
o cacau e dele faz o chocolate. “Nossa
fébrica fica no meio da plantagio de
cacau. Nio é um chocolate industriali-
zado, é artesanal. A maioria da produgio
¢ manual. Somos os tnicos produtores
de cacau orghnicos do Estado e um dos
pouco no Brasil” afirma Catarina.

Para o Festival, o publico terd a opor-
tunidade de conhecer todas as op¢oes
dos chocolates Espirito Santo que variam
entre as receitas com 100% de cacau, os
de 72% com castanha-do-par, passas
e nibis do cacau. H4, também, as va-
riedades com 40%, que sdo chocolate
a0 leite com sabor de café, crocante
ou flocos de malte e a opgio diet.

Como se trata de um produto organico
e agregado a outros beneficios, o chocolate,
consumido na medida certa, nio é um vildo
pra a dieta e sim, um alimento saudavel. “O
nosso chocolate é um produto que, além de
ser um cacau orgnico ¢ integral, tem todas
as vitaminas que estdo no cacau. E um pro-
duto que nio tem conservante, tornando-se
um chocolate funcional, principalmente
a0s que tem o teor de cacau mais alto. Mas
deve ser consumido na medida certa, nio
podemos exagerar”, explica Catarina.

As novidades nao param por ai, seguindo
a orientagio de uma nutricionista e para
a alegria do marido, o casal de produtores
estd desenvolvendo uma receita contra
os sintomas da Tensdo Pré-Menstrual
(TPM), utilizando o chocolate de 72%
com Oleo de primola, gogberi e linhaca.
“Hoje, a fébrica funciona meio que um
laboratério, onde produzimos conforme

as necessidades do cliente. Temos acompa-
nhamento de nutricionista e buscamos um
produto funcional, o mais natural possivel,
que no faga mal”, conclui Catarina.

G DO CACAU

Dentre as conquistas da cacauicultura ca-
pixaba estd a “Certificagio de Indicacio Ge-
ografica’, a chancela que coloca o cacau cul-
tivado no Espirito Santo entre os melhores
do Brasil e com reconhecimento internacio-
nal. Nem mesmo Bahia e Pard, os principais
produtores de cacau do pais, tém dreas de
produgio certificadas com esta graduagio.

SERVICO

Datx 2 a 4 de dezembro (sexta a
domingo)

loaal: Centro de Eventos “Moran-
gao’,em Pedra Azu, Domingos Martins.

Programaggio: Exposiciio de choco-
lates produzidos no Estado, divugagdo
do agroturismo local, degustagiio de
chocolate, aula show com chefs choco-
lateiros, palestras sobre a cadeia produ-
tiva do cacau e sustentabiidade.

Bxpostiores: Iconha, Via Veha, Vitria

e linhares.

Ingresso: Entrada franca



Representamos e Distribuimos

A DelLaval desenvolve, fabrica e vende solugoes completas
& v e integradas para fazendas de leite — desde a criagao de

bezerras, producgao de alimentos, passando pela qualidade
DelLaval o leite, ordenha e resfriamento.

SPRAYFO O melhor sucedaneo de leite do mercado mundial.

A evolugao da saude animal!
Investigamos, desenvolvemos e comercializamos produtos
Biogénesis Bago biotecnologicos e servigos veterinarios que trazem solugoes

efetivas para as principais doengas que impactam a sanidade
animal e a produtividade dos rebanhos no mundo.

Objetivo de promover melhoramento genético e sanitario
SEMERA

no rebanho bovino brasileiro, disponibilizando aos criadores
semen nacionais e importados.

Solugoes em sementes de milho, sorgo e pastagens com
» respeito ao meio ambiente.

27998314790 |27 31190103

mfcomercio@terra.com.br
Rod Armando Martinelli, s/n - Zona Rural - Santa Teresa - ES - 29654-000
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AGRICULTURA ORGANICA

ASSOCIACAO DE SANTA MARIA
E DESTAQUE NA REGIAO
SUDESTE DO BRASIL

A "AMPARO FAMILIAR"™ MOBILIZA MAIS DE 1.000 MORADORES DO MUNICIPIO
QUE, JUNTOS, PRODUZEM 250 TONELADAS MENSAIS DE ORGANICOS EM
PROPRIEDADES RURAIS DEVIDAMENTE CERTIFICADAS

# LEANDRO FIDELIS
/ Fotos LEANDRO FIDELIS

@ safraes@gmail.com

Com 90 familias filiadas, a Associa-
¢do de Agricultores e Agricultoras de
Produgio Orgnica Familiar de Santa
Mearia de Jetibd (Amparo Familiar),
nas montanhas capixabas, ji é apon-
tada como a maior do ramo no
Sudeste do Brasil. A entidade mobiliza
mais de 1.000 pessoas que, juntas,
produzem 250 toneladas mensais
de orgfnicos em propriedades rurais
devidamente certificadas. Localizada
em Alto Santa Maria, a 18 quiléme-
tros da sede do municipio, a associa-
¢Ao inaugurou sua sede em setembro
e vem ampliando as suas pracas na
regiao metropolitana do Estado.

Por meio da associagio, os agricul-
tores comercializam de 65 a 80 va-
riedades de frutas, legumes, verduras,
temperos e plantas medicinais. Num
mercado que cresce 30% ao ano,
segundo o projeto “Organics Brasil”,
a abertura das feiras, supermercados
e shoppings da Grande Vité6ria para
itens das hortas serranas mostra a
disposicio do capixaba em pagar mais
por produtos sauddveis e colaborar
para o desenvolvimento econémico
e social na zona rural do Estado.

A Amparo Familiar foi criada em
2001 com o objetivo de ampliar a
venda de produtos orginicos e au-
mentar a renda das familias de Alto
Santa Maria, onde muitos agriculto-
res- a maioria de origem pomerana-
tiveram problemas de sadde ou mor-
reram no passado em consequéncia
do uso indiscriminado de agrotéxicos

nas lavouras de tomate e alho. No ano
seguinte a funda¢io da associagio,
aconteceu a primeira feira de pro-
dutos organicos do Espirito Santo,
promovida com apoio do governo do
Estado, aumentando a visibilidade
de produtos cultivados sem o uso de
substincias que coloquem em risco a
saide humana e o meio ambiente.
Quem conta essa histéria de sucesso
¢ a presidente da Amparo Familiar, a
agricultora orginica Selene Hammer
Tesch, 53 anos, dona do Sitio Tesch
e lideranca reconhecida na localidade
que ajudou a transformar, a partir
de 1992. Ela enfrentou solitdria o
preconceito e a resisténcia dos vizi-
nhos a0 mudar a forma de produzir
alimentos. Preocupada com a satde
dos filhos, Selene passou a evitar os
agrotxicos e trabalhar com a agricul-
tura orginica. A agricultora decidiu
entio buscar informagoes sobre o
método e, em 1993, participou da
primeira feira de produtos alternativos
e sem agrotdxicos implantada em
Santa Maria de Jetibd e em Vitéria.
No inicio houve muita dificuldade
para aprender, produzir e participar
da comercializagio, ja que os ali-
mentos organicos ainda nao eram

iy
A agricultora organica Selene Hammer
Tesch é lideranca reconhecida na
localidade que ajudou a transformar

"BUSCAVA MELHORIA NA QUALDADE DE VIDA
DA MINHA FAMILIA, E HOJE PROPORCIONO
O MESMO AOS MEUS CLENTES E TENHO
RETORNO FNANCERO." (SELENE HAMMER
TESCH- DONA DO SITIO TESCH)
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tdo conhecidos e procurados. “Co-
megamos com doze produtores, os
doze ‘apéstolos’ (risos). Fomos cha-
mados de vagabundos, preguigosos,
doidos...”, lembra Selene. Mas ela
nio desistiu. Participou de diversas
capacitagdes, palestras, semindrios,
buscou a parceria de outros produ-
tores até a fundacio da associagio.

Os esforgos continuaram e aos pou-
cos vieram as conquistas: em 2005 a
feira de produtos orginicos em Vila
Velha, em 2010, feira em Valparaiso,
na Serra, em 2012 as feiras na Praca
do Papa e Serra Sede e em 2014 a fei-
ra em Colinas, Laranjeiras. Desde en-
td0, 0 grupo s avancou ¢, atualmen-
te, s3o 13 pontos para comercializagao
de 200 tipos de orginicos, incluindo
os shoppings da regido metropolitana.
Selene explica o sucesso das feiras: “O
diferencial estd na produgio sem uso
do agrotéxico e insumos quimicos,
trabalho com méo de obra familiar
e venda direta, vinculo entre consu-
midor e produtor, principalmente

visando & qualidade de vida de todos

envolvidos”, explica a agricultora.
“Buscava melhoria na qualidade de
vida da minha familia, e hoje propor-
ciono o mesmo aos meus clientes e
tenho retorno financeiro”, continua
Selene, campea da etapa estadual do
Prémio Sebrae Mulher de Negécios
2014, na categoria produtora rural.

NOVO CAPITUO

A inauguragio da nova sede da As-

sociagio de Agricultores e Agricultoras

Organicos Familiares de Santa Maria
de Jetibd (Amparo Familiar), no

ultimo dia 18 de setembro, marca um
novo capitulo na histéria do grupo. A

obra foi erguida com recursos pré-

Rosineia Benvtz co o filho Cleberson: familia esta certificada h umano

T b !

B I_I
Lo

&

olz esta satisfeito
com a estabilidade do preco dos organicos

prios e estd adaptada para o manuseio
dos produtos, conforme os padrées
sanitdrios legais. Além da estrutura fi-
sica, a associagao conta com um cami-
nhio e uma Van para facilitar o deslo-
camento dos produtores e a logfstica
dos produtos até a Grande Vitéria.
Para se associar, o agricultor orgi-
nico contribui com uma taxa mensal
e precisa ter a propriedade certificada.
De acordo com o agronomo do
Incaper local Galderes Magalhies, em
parceria com o Servigo Brasileiro de
Apoio as Micro e Pequenas Empresas
(Sebrae/ES), cada produtor conta com
certificado de conformidade orginico
¢ participa constantemente de capa-
citagbes para melhorar os negdcios.

77



Os associados colhem os frutos,
mas nao s6 na terra. “A gente percebe
a diferen¢a na roga mesmo. A pro-
dugio orginica ¢ um Stimo negdcio,
é rentdvel e os produtos sao mais
valorizados”, destaca a agricultura
Rosineia Benevitz (28), casada com
Pedro Neitzke (31), ambos com sftio

certificado hd um ano. “Hoje, minha
venda ¢ direta, sem a necessidade de
atravessadores. E muito melhor o con-
tato direto com o consumidor, sempre
interessado em saber como ¢ nossa
produgio”, completa o agricultor.

J4 o agricultor Jeferson Strey
Arnholz (30) enfatiza a estabilidade

do preco dos organicos. “Nio fica-
mos & mercé da cotagio de preco

dos produtos convencional. Agora
produzo o ano todo e encontro na
prépria roga as plantas repelentes que
evitam o uso de defensivos. D4 para
sentir o verdadeiro sabor do tomate

e outras hortalicas”, diz Arnholz.
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STIHL

OFERTAS STIHL

" IMPERDIVEL
Aproveito o Festival de Jardinagem STIHL. Tom sopradar, aspirador, kivadors, rogadora o doscontos do abé 10%. Akim do

om 2%k Bx, fodos o5 produtos STIHL possuom

PARA DEIXAR 0 SEU
JARDIM INCRIVEL.

J. AZEVEDO | =7//. /%

MAQUINAS AGRICOLAS LTDA

parcodarmento
assaibnon Womca quakfcad de Bibec, Comn as oforts do Festival de Jardinagem STHL,

sou prdiem vl ficar ainda maes bonito, Garanta j4 a sua ferramenta STIML.

(28)3526 3600
(28)999003600

Rua Agostinho Madureira, 02
Gilberto Machado

Cachoeiro de tapemirim-ES

Email -estoque@jazevedoes com br
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E POSSIVEL PRODUZIR EM GRANDE
ESCALA', DIZ AGRONOMO

Utilizando as tecnologias cer-
tas é possivel produzir orgnicos
em grande escala. A afirmagio ¢
de Fibio Morandi de Moraes, en-
genheiro agrénomo e mestre em
fitossanidade do escritério do Inca-
per de Guagui, no sul do Estado.

Para o extensionista, o mito se desfez
com as plantagoes de cana-de-agticar,
soja e milho em grandes dreas. “O
principal fator que todo agticultor que
pretende produzir alimentos organicos
deve priorizar é o manejo ecoldgico
do solo. Hoje em dia ¢ possivel co-
letar os microrganismos benéficos,
ctid-los e aumentar sua populagio
para aplicar no solo e potencializar
sua fertilidade”, declarou Morandi.

No entanto, o agrobnomo destaca
o alto custo da certificagao das pro-

priedades como impedimento para a
maioria dos agticultores interessados
nesse segmento. No Espirito Santo,
existem pouco mais de 300 proprieda-
des reconhecidas. Um dos mecanismos
de certificagio, o selo “Organicos Bra-
sil”, por exemplo, ¢ concedido de duas
formas: ou por certificagio por audi-
toria ou pelo sistema participativo de
garantia da qualidade orgnica, o que
ainda nao estd disponivel no Estado.
Nesse contexto, observa Morandi,
existem 6rgdos como o Sebrae que
déo subsidio no inicio do processo de
certificagao. “Outro fator importante é
a falta de profissionais que dao assis-
téncia técnica em agricultura orgnica
e agroecologia. Muito timidamente
algumas universidades estao inserindo
nas grades curriculares esses temas.”

E além de proporcionar mais
saude, os custos com a produgio
de organicos chegam a ser 40%
menores em relagio aos convencio-
nais, afirma o agronomo. “Hoje ¢
possivel pagar um prego similar aos
convencionais adquirindo alimen-
tos diretamente do agricultor em
feiras livres, sistemas de delivery,
entregas de cestas, entre outros’,
avalia. Ainda segundo Morandi,
um dos principais motivos de os
orgdnicos serem mais caros em
determinados mercados é a lei da
oferta e procura. “Nem tanto os
custos de produgio. Estimular a
produgio e consumos locais de
organicos ¢ fundamental para levar
saude para as familias e gerar renda
sustentdvel para os agricultores.”

ALHO ORGANICO EM PADRAO

COMERCIAL EM DOMINGOS

Um estudo inédito no Espirito
Santo e no Brasil sobre alho orgini-
co promete um produto de padrio
comercial a partir de plantas com alta
produtividade cultivadas em canteiros
lonados. Os experimentos ocorrem na
Unidade de Referéncia em Agroecolo-
gia, no Centro Regional de Desenvol-
vimento Rural do Incaper, na Fazenda
do Estado (Domingos Martins).

Iniciada em 1990 como parte do
programa de agroecologia do Inca-
per, a pesquisa é coordenada pelo
doutor em agroecologia Jacimar
Luis de Souza e detectou ser a varie-
dade dentro do grupo “Amarante”,
com alhos de peso médio elevado,

a mais apropriada para as técnicas,
jé disponiveis para os agricultores.

“Para se plantar alho organico, a
propriedade deve estar com equilibrio
ecoldgico estabelecido pelas vérias
préticas agroecoldgicas de cardter
geral, como biodiversidade, solos
enriquecidos com matéria organica,
adubagcio verde, manejo de mato
com corredores de refdgio, entre

outras medidas. A producio deve
ser vista nesse contexto de proprie-
dade orgénica”, destaca Jacimar.
Segundo o pesquisador, a cultura é
exigente de nutrientes e possui grande
suscetibilidade de ocorréncia da doenca
Mancha Parpura do Alho, ocasionada
pelo fungo Alterndria porri, que pre-
judica muito a produtividade. Por essa
razio, os estudos cientificos focaram,
entre outros aspectos, no uso de espa-
gamentos maiores que os tradicionais.
“Para produzir alhos orginicos com

MARTINS

peso médio maior, o recomendado é
30 centimetros entre linhas e 15 cm
entre plantas’, ressalta o pesquisador.
A Unidade de Agroecologia do
Incaper em Domingos Martins
também ¢é referéncia em experimentos
com resgate, selecdo e multiplicagio
de variedades crioulas de tomate.
O estudo consiste na selecao de
variedades mais adaptadas ao siste-
ma orgnico. Sdo trabalhadas mais
de 11 variedades da fruta que estdo
disponiveis para os agricultores.
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“A informagao é fundamental para
melhorar o processo produtivo em
todos os segmentos. Na agropecu-
dria é essencial ter o conhecimento
e se manter atualizado sobre os
acontecimento e as novidades do
setor. Por isso, a Revista SAFRA ES
estd de parabéns pelo aniversario
de cinco anos contribuindo com os
produtores rurais e todos envolvidos
com nossas atividade rural. Que
continue trihando o caminho com
informacdes dindmicas e seguras.”
ANTONIO ROBERTE
BOURGUIGNON,

PRESIDENTE DO SINDICATO
RURAL DE LINHARES

“Quero parabenizar a Revista
SAFRA ES pelos seus cinco anos,
juntamente com seus colabora-
dores, editores e fotégrafos pela
belissima publicacdo e maraviho-
sas matérias que me surpreendem
a cada edigio. Eu como aprecia-
dora de leituras interessantes fico
encantada com as matérias que
leio e, como amante de belas fo-
tos, fico apaixonada pelas imagens
estampadas na revista e ansiosa
para a chegada da préxima
edicdo. Parabéns!”

A Revista SAFRA ES veio preen-

cher um importante espago na

comunicacdo entre as instituicdes
governamentais, empresariais € o
produtor rural. Seu conteudo jor-
nalistico & produzido com qualida-
de por uma equipe de profissionais
com grande crediblidade. Sua
logistica é diferenciada, porque
chega (literalmente) nas maos do
seu publico alvo: os produtores
rurais. Parabenizo pelo excelente
contetdo e pela perseveranca em
levar as noticias do mundo rural
aos mais longinquos lugares

deste Estado.

ELIAS CARVALHO SOARES,
DIRETOR DO GRUPO

FOLHA DO CAPARAO

DE COMUNICACAO

“O Setor Primdrio de nossa
economia, com énfase ao Agrone-
gécio, ainda é muito carente de
informacdes atualizadas e precisas.
Com muito mérito, a Revista SAFRA
ES, que completa cinco anos de
edicdo, veio preencher esta
lacuna trazendo em seu conteddo

“Que grata satisfacdo poder
participar € comemorar os cinco
anos de vida da Revista SAFRA ES,
publicagéio de altfssima qualidade,
com assunfos variados e imporfan-
tes, temas abordados com muito
cuidado jornalistico, retratando a
realidade do rural e das cidades
de todo o nosso Estado. Cada
edicio que chega as nossas maos
nos brinda com informacdes Uteis e
atuais de cada iniciativa inovadora
dos agricultores, dos pescadores,
dos quilombolas, dos produtores
rurais, dos artesaios, dos profis-
sionais e de fodos os que lutam

e labutam pelo forfalecimento de
nossa agropecudria, agroinddstria
e de tantas outras atividades
ligadas co meio rural. Parabéns,
Katialll Parabéns a toda a equipe
de colaboradores da Revista e
que esta data se repita

por muitos anos”.

MAXWEL ASSIS DE SOUZA,
CHEFE DO ESCRITORIO IOCAL,
INCAPER, GUACUI

a realidade, os desafios e as
tendéncias do nosso negdcio. A
grande importancia deste veiculo
moderno de comunicacdo &, sem
divida, informar de maneira pon-
tual os caminhos e as direfrizes que
todos devemos estar atentos para
mantermos nosso negdcio com
sustentabilidade. Parabéns IlII".
MARCOS CORTELETTI,

DIRETOR DO GRUPO CORTELETTI

S

NS

MARIA DA PENHA FIM VICOS,
LEMORA, DE VENDA NOVA
DO IMIGRANTE

FIORE LATICINIOS E PRESIDENTE
DO SINDICATO RURAL DE

material de fécil compreenséo,

CINCO ANOS
SAFRAES
SANTA TERESA. ———

contextualizado, com excelente
diagramagao e retratando sempre
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58° EXPOAGRO FORTALECE
RAIZES RURAIS DE GUACUI

Nos dltimos anos, Guagui tem
procurado realizar as festas da cidade
com muito “pé no chio”. E o meio
encontrado foi promover eventos
que resgatem a forca da agrope-
cudria local e com a colaboragio
de profissionais do municipio.

Prova disso foi a 582 ExpoAgro
realizada entre 22 e 25 de setembro,
que teve como objetivo o fortaleci-
mento da agricultura capixaba por
meio da pecudria de leite, das agroin-
dustrias e da agricultura familiar, em
uma iniciativa conjunta do Instituto
Capixaba de Pesquisa, Assisténcia
Técnica e Extensao Rural (Incaper),
Prefeitura Municipal — por meio da
Secretaria de Agricultura, Sindicato
Rural, Sindicato dos Trabalhadores Ru-
rais, Instituto de Defesa Agropecudria
e Florestal do Espirito Santo (Idaf),
Cooperativa de Produtores Rurais do
Espirito Santo (Coopres) e Colagua.

A programagio técnica foi direcio-
nada & produgio de cafés especiais;
Agricultura Orghnica e Sustentabilidade;
Producio Intensiva de Leite a Pasto;
Cultivo de Palmdceas; Agroturismo e
Agronegdcio na regiao; Recuperagao
de pastagens degradadas e Linhas de
Crédito. Ainda na programagio fo-
ram ministradas palestras referentes a
pecudria e café, com debates sobre o
mercado de café ardbica e Indicacio
Geograficas (IGs) da cultura. O Senar
ministrou minicursos de culindria de
café, cordeiro, paes e pizzas artesanais.

De acordo com o chefe do escri-

tério local (ELDR) do Incaper de

Guagui, Maxwell Souza, o evento categorias 25 Kg e 35 Kg. Jd para o
oportunizou aos agricultores fami- julgamento de bezerras, foram aceitos
liares e produtores rurais a poten- animais de 8 a 24 meses. Também fez
cializar o conhecimento das cadeias parte desta edigo, a Il Mostra de Café
produtivas trabalhadas, bem como com Qualidade. Além das atividades
ampliar as oportunidades no campo. agropecudrias, o publico contou com
Dentre a programagio também shows regionais ¢ uma praca de alimen-
foi realizado Concurso Leiteiro nas tagio com comerciantes do municipio.

CLASSIFICACAO DA MOSTRA DE
OUALIDADE DE CAFE DE GUACUI

Classificacdo
] o
22
3¢
49
50
69

Nome: Pontuacdio
Mdrrio Luiz Vieira 84,08
Jogo Bosco de Paula 83,75
Arthur Vieira de Paula 82,33

Ceraldo Bernardes da Cunha 83,08
Rhaulisson Barberino da Cunha 82
Ricardo Nunes Moreira 8193

Resultado do Concurso leiteiro

CATECORIA 25 KG

12 Lugar: Vaga Tangerina - Propriefdrio Leonardo Couzi
22 Lugar: Vaca Arlete - Proprietdria Luciana Crhistovao
32 lugar: Vaca Madalena - Proprietdrio Argeu Assis
42 |ugar: Vaca Jarrinha - Proprietério Fabrico Riva

52 lugar: Vaca Revista - Propriefério Evandro Ferreira

CATECORIA 25 KG

12 Lugar: Vaga Sabrina - Propriefério Felipe Andrade

22 lugar: Vaca Londrina - Proprietdria Maria do Carmo

32 lugar: Vaca Bernadete - Proprietério Leonardo Soroldoni
42 |ugar: Vaca Barrosa- Propriefdrio Pedro Elias

52 lugar: Vaca Crioula - Proprietério Eliseu Protésio

RESUTADO DO JUGAMENTO DE BEZERRAS X
(ANIMAIS DE CRUZAMENTOS DAS RACAS GR E HOLANDES)

Classificagao Categoria
1¢ Lugar 1/2
22 lugar 1/2
3¢ lugar 1/2
12 Lugar 3/4
2¢ lugar 3/4
32 Lugar 3/4
12 Lugar /18
22 Lugar /18

32 Lugar 718

Animal
Pantera
Pandora
Estrela

Paulista
Rubi
Even
Bordada
Cristiani
Morena

Produtor

Alessandro Mendonca Vargas
Leonardo Soroldoni Barbosa
Raulinus Goncalves Martins

Leonardo Augusto Roberto Moreira
Marcio Rangel Borges

Isaias Lobato de Souza

Paulo Roberto Trigo Moreira

Jose Roberto Moreira

Leidiane de Souza lino



Empresas e entidades do municipio de Guacui
com uma estruturada Praca de Alimentacéo
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Com 2500 galinhas em trés galpdes, a producédo de ovos caipiras na Granja Dois maos chegda a 100 duzias por dia
I T e ] e TS




COM A PRODUCAO
DE OVOS DE GRANJA EM ALTA,
PRODUTORES INVESTEM

NOS CAIPIRAS

EM CACHOERO DE ITAPEMIRIM, CINCO PRODUTORES ENCONTRARAM
NA ATIVIDADE UMA BOA FONTE DE RENDA. A DIFICULDADE ENFRENTADA
E A FATA DE UM ABATEDOURO NO MUNICIPIO

# ALISSANDRA MENDES

/ FOTOS ALISSANDRA MENDES

@ safraes@gmail.com

O Espirito Santo é o terceiro maior
produtor de ovos de granja do Brasil,
com destaque para o municipio de
Santa Maria de Jetib4, que ocupa o
segundo lugar na produgio nacional.
Impulsionados pelos ntimeros e pela
grande procura, pequenos produtores
encontraram na atividade uma boa
fonte de renda, e passaram a inves-
tir na produgio de ovos caipiras.

Em Cachoeiro de Itapemirim, sdo
cinco os produtores certificados pelo
Servico de Inspecio Municipal, e
que vivem basicamente da atividade.
Eles estdo concentrados em Cdrrego
dos Monos, Cérrego do Braz, Pedra
Lisa, Soturno e Monte Verde. De
acordo com o secretdrio municipal
de Agricultura, José Arcanjo Nunes,
a produgo no municipio estd em
torno de 8.500 duzias por més.

“Temos uma equipe de veteri-
ndrios, zootecnista, técnicos em
agropecudria e de economia domés-
tica que dd o suporte necessdrio a
esses produtores, além do servigo de
inspegdo, que garante a qualidade
do produto. Para o municipio, a
atividade impacta positivamente,
pois gera trabalho e movimenta
a nossa economia’, explica.

Segundo Arcanjo, a produgio de
ovos caipiras também fomenta outras
cadeias produtivas do municipio.
“Temos muitas agroinddstrias em
Cachoeiro, que precisam do ovo

para produzir pies, bolos, biscoitos,

entre outros, e isso acaba gerando um

comércio entre eles, é um mercado
formal. Além disso, os produtores
também fornecem ovos para a me-
renda escolar e vendem na feira livre
do agricultor”, continua o secretdrio.
Um dos problemas pontuados
pelos produtores é a falta de um
abatedouro municipal. “Neste ano
jé fizemos uma chamada publica e
levantamos esse assunto. Ainda em
2016, teremos outra chamada para
a construgio do abatedouro, que
seria viabilizado com recursos do
Fundo Municipal de Desenvolvi-
mento Rural Sustentdvel. A previsio
¢ que a obra fique pronta em dois
anos. A produgio de ovos caipiras
¢ uma atividade com potencial de
crescimento. A procura é grande dos
consumidores, o que acaba se tor-

FOTO DIVULGACAQ/PREFEITURA

0 secretario de Agricultura de
Cachoeiro, José Arcanjo Nunes,
disse que a producao de ovos caipiras

fomenta a economia do municipio
[N

nando uma boa fonte de renda para
os produtores”, completa Arcanjo.

EM CACHOERO DE TAPEMRIM, SAO CNCO
OS PRODUTORES CERTHCADOS PEO
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL, E OUE
VIVEM BASICAMENTE DA ATIVIDADE
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PRODUCAO GARANTE A RENDA DA FAMILIA

No distrito de Cérrego dos
Monos, interior de Cachoeiro, o
avicultor Eliano Mayfrede da Silva
e a esposa Maristela Coelho Lamon
Silva descobriram na producio de
ovos caipiras uma fonte de renda
para a familia. Eles estdo na atividade
h4 seis anos, e contam que o ovo
foi uma opgio para trabalharem
juntos na propriedade. A Granja
Dois Irmaos comegou em 2010.

“Eu trabalhava como torneiro
mecAnico em uma empresa de
Cachoeiro. Morava na roga, mas
trabalhava na cidade. Nessa época
pensdvamos em ter a nossa propria
renda na propriedade, e ficamos
sabendo de projetos que a Prefeitura
tinha para quem quisesse comegar
na atividade. Entrei de sécio com
meu irmio, mas nds dois tinhamos
empregos. Entio, nossas mulheres
procuraram as informagoes necessa-
rias para comecarmos’, conta Eliano.

Como em qualquer outra ati-
vidade, eles tiveram dificuldades
no inicio. “Comecamos com 500
galinhas no primeiro galpao. Parece
fécil com uma ou duas galinhas,
mas nio ¢ com muitas. Instalamos o
segundo galpao com intengo de ter
renda e sair do emprego. Apostamos

no segundo lote com 1.000, e nio
foi bom. A produgio cresceu demais
num prazo muito curto e tivemos
muita dificuldade. Era para termos
feito um lote com pelo menos 500.
Antes de completar um ano, meu
irmio saiu e eu e minha esposa
continuamos”, ressalta o avicultor.

PRODUCAO

Eles comegaram com a produ-
¢do de 360 ovos por dia com 500
galinhas, uma média de 70%.
“Hoje, temos 2.500 galinhas com
a produgio de 100 duzias por dia.
A produgio caiu nesse periodo de
estiagem e também enfrentamos
problemas com a crise financeira. O
preco do milho e da soja subiu de-
mais com a alta do délar. Foi dificil
manter a atividade”, explica Eliano.

Segundo Maristela, o saco do
milho que custava R$ 30 foi a
R$ 60. “Gastamos em média 120
sacos de milho por més e a pro-
dugio ficou cara. Agora, j4 estd
comegando a baixar. J4 chegamos
a gastar mais, quando tinha quase
cinco mil galinhas”, comenta.

Com pouca experiéncia no
assunto Eliano e Maristela tive-

ram que pesquisar e estudar sobre
a atividade. Hoje, j& dominam a
produgio. “A galinha tem um ciclo.
Compramos o pintinho e trata-
mos até 18 semanas para comegar
a postura. Af comegam os ovos
pequenos até chegar 26 semanas,
que é o pico, o miximo que elas vio
produzir. Até 40 e poucas semanas,
ela comeca cair, até chegar a 80
semanas, que é o final do ciclo e a
hora de abater.”, continua Eliano.

Geralmente, durante o ciclo,
uma galinha chega a botar uma
média de 300 ovos. A produgio
¢ destinada aos supermercados
e mercados de Cachoeiro, além
da merenda escolar. “Estamos
pensando em entrar para ven-
der na feira livre no préximo
ano”, ressalta Maristela.

Além da produgio dos ovos, o
casal incrementa a renda com a
venda de esterco. “Usamos p6 de
serra nos galpdes e de quatro em
quatro meses trocamos. Pegamos o
esterco, fazemos um concentrado e
vendemos para o pessoal que culti-
va verduras na regido. Vendo a R$
0,20 o kg, e chego a tirar 1.000 kg
durante a troca, e isso ajuda bas-
tante na renda”, conclui Eliano.

cachacasuprema.com.br




(rescimento sustentdvel feito por vdrias maos
para agregar valor aos negocios de nossos
mais de 11 mil cooperados.
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O avicultor Marcelo Agostini
Bittencourt, da localidade de Cér-
rego do Braz, também é um dos
produtores de destaque no municipio
com a produgio de ovos caipiras. Ele
cuida sozinho da propriedade e hd
dois anos estd na atividade. “Antes
de trabalhar na atividade, eu pesqui-
sava e lia muito sobre aves, para ter
uma nogio. Mexia com plantagio e
tinha galinha no quintal, mas poucas.
Sempre gostei de aves. Temos a drea
de terra e pensei em montar”, explica.

Ele comegou com 500 aves e hoje,
tem 1.650 em dois galpdes. “Era uma
produgio boa. Colhia entre 400 a 450
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‘SE ESTA RUIM HOJE,
PENSO QUE VAI MELHORAR'

ovos com 500 galinhas. Hoje, com
1.000, colho entre 230 a 240. Caiu
bastante a produgio. Estamos tentando
melhorar a postura. Mas, o periodo de
estiagem e o prego do insumo contri-
buiu para a queda. Estamos na luta,
nio podemos desanimar, continua.
Marcelo nao mora na propriedade,
mas a rotina na roga comega cedo.
“Cresci vendo meu pai trabalhar na
roga e gosto muito. Morei aqui até os
cinco anos, e ha 35 residimos no bairro
Aeroporto. Um dia vou fazer uma casa
e morar aqui. Isso ¢ minha paixio.
Também ajudo meus irmios em outra
propriedade, onde plantamos verduras.

Marcelo conta que o interesse pela producdo de ovos caipira
comegou ha dois anos, e desde entao, esta na atividade

L i

Entao, vou l4 primeiro e meu irmao
vem cedo para alimentar as galinhas.
Venho 2 tarde, mas tem dias que
preciso ficar o tempo todo”, comenta.
O avicultor pensa em expandir a
atividade. “Penso que se hoje estd ruim,
amanha vai melhorar. Temos que ter
esperanca. Nao estd sendo fécil para
nenhum produtor de ave, suinos, en-
fim, mas temos esperanca de melhoras.
Meu pai é dono da propriedade, mas
me deixou aqui cuidando. Me passou
o bastao e quero continuar”, garante.
Um dos anseios de Marcelo ¢ a
construgio de um abatedouro muni-
cipal. “Quando descartamos a galinha,
temos o problema de limpar, entdo,
com o abatedouro seria mais ficil.
Estd no projeto e estamos aguardando.
Imagina matar 1000 galinhas sem o
lugar devido? A instalagdo do aba-
tedouro serd uma grande conquista
de todos nés”, finaliza o avicultor.

na propriedade com 1650 galinhas, #
com uma producdo baixa, T
mas nao desanima da atividade =~ 1
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PRODUCAQO NO ESPIRITO SANTO

O Espirito Santo é o terceiro
maior produtor de ovos do Bra-
sil, com destaque para a cidade
de Santa Maria de Jetibd, que
marca posi¢cdo nacional como
a segunda maior produtora de
ovos do pais, perdendo apenas
para a cidade paulista de Bastos.
A ctividade responde por 63%
do PIB do municipio.

Atualmente, sdo produzidos em
torno de 13,5 mihdes de ovos

por dia pelos produtores de Santa
Maria Jetibd e regigo. Organizados,
eles contam com o apoio da Coope-
rativa Agropecudria Centro Serrana
(Coopeavil, pioneira em produgdo de
ovos no Estado e a maior cooperativa
agropecudria copixobq

A atividade movimenta a economia,
gera emprego e renda. De acordo
com a Associacdo de Avicultores do
Espirito Santo (AVES), 70% dos avicul-

tores capixabas s&o micro produtores.

OVOS DE GRANJA X OVOS CAPRRAS

A principal e grande diferenca
entfre os ovos de granja e os cai-
piras é o sistema de producdo,
mais especificamente do mane-
jo das aves. Nas granjas, é uti-
lizado um sistema de producdio
infensivo, em que as aves ficam
confinadas e comem sem parar,
sem poder se mexer nas gaiolas
e recebendo luz artificial. Nesse
sistema, as aves tém os seus bicos
cortados para evitar desperdicio
de alimento, aumentando a pro-
dutividade e também o nivel de
esfresse.

Por outro lado, os ovos caipiras
s@o provenientes de galinhas
fora das gaiolas e que possuem

uma alimentacdo bem mais variada.
Além disso, essas aves ndo recebem
substéncias para  crescimento, como
horménios e antibiéticos, que garan-
tem um crescimento mais répido e uma
eficiéncia digestiva maior &s galinhas
de granja.

Basicamente, o que se observa é que
n&o hd diferenca relevante na compo-
sicGio nutricional entre os dois tipos de
ovos, a ndo ser na concentragdo do
befacaroteno, que no ovo caipira é
cinco vezes maior devido & diferenca
no sistema de alimentacdo das aves.

Fonte: Dra. Ana Maria Bartels Rezende - Nutricio-
nista e Mestre em Extensgo Rural pela Universidade
Federal de Vigosa (UFV), e doutora em Nutrigio em
Sadde Pblica pela Universidade de Séo Paulo - (USP)

O MELHOR
OVO DE 2016

O avicltor Fébio Fosch, da
localidode de Séio Sebastidio
do Belém, em Santa Maria
de Jetibd, foi o vencedor do
2° Concurso de Qudlidade
de Ovos no Espirito Santo de
2016, Além de Fébio, fambém
foram premiados os produto-
res Laurentino Kruger e Mar-
ciel Guering

A segunda edictio da pre-
miagdo ganhou sefe jurados
para avaliar os requisitos visi-
veis. Além disso, confou com a
Digital Egg Tester 6000 (DET),
para avaliar os aspectos ndo
visiveis a olho nu. Depois de
redlizar todas as andlises, o
vencedor foi anunciado.

“Essa premiaciio mosfra a
importancia do trabaho em
famflia, no dia da inscricdio eu
ndo esfava em casa e quem
inscreveu a minha granja foi
a minha esposa, se ndo fos-
se ela, eu ndo esfaria aqui
recebendo este prémio’, co-
mentou o avicultor durante a

premiagao.
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PROJETOS MELHORAM
A QUALIDADE DO LEITE
E MUDAM A VIDA DE
PRODUTORES

ATRAVES DAS CONSULTORIAS, OS PRODUTORES MUDARAM AS TECNICAS UTLIZADAS NA
ATIVIDADE LETERA, O OUE GARANTE O AUMENTO DA PRODUCAO COM BAIXOS CUSTOS

# ALSSANDRA MENDES
> alissandrapmendes@yahoo.com.br

As cooperativas de laticinios do
Espirito Santo t¢m investido cada vez
mais na melhoria da qualidade do
leite de seus cooperados. De norte a
sul, os diversos programas desenvol-
vidos tem mudado a vida de muitos
produtores, que passaram a ser
exemplos pelo rdpido resultado con-
quistado ao longo dos tltimos anos.

Nas cooperativas do sul do Estado:
Colamisul, em Mimoso do Sul; e
na Colagua, em Guagui, o projeto
recebe 0 nome de ‘Mais Leite’. Na
Selita, em Cachoeiro de Itapemi-
rim, o ‘Projeto 120’ é oferecido aos
cooperados. No norte do Estado, a
Veneza, em Nova Venécia, o pro-
jeto é chamado de ‘Leite Certo'.

Mesmo com diversos nomes,

o) objetivo é 0 mesmo: aumentar
a produgio de leite dos pequenos

Luiz Gonzaga e a espo
trocaram a vida da cidade pela

produtores com custos baixos,
sempre aproveitando o que os co-
operados tém nas propriedades,
sem fazer grandes investimentos.
A base da maioria dos produto-
res atendidos pelos programas é a
agricultura familiar. Sdo histdrias
de superagio e determinagio de
cooperados, que tiram o sustento
da familia da atividade leiteira. A
producio de leite ganhou espaco e
permanece como a principal fonte
de renda de muitas dessas familias.

MORAR NA
ROCA ERA
NOSSO SONHO

No Sitio Lindo Vale, na locali-
dade de Patronato, em Mimoso do
Sul, vive um casal que experimenta
uma nova fase da vida. O laticinista
aposentado Luiz Gonzaga Soares
Martins e a esposa, a professora
aposentada Jane Liicia Muri Martins,

ALISSANDRA MENDES

procuraram e encontraram no campo
o que buscavam hd anos: descanso,
tranquilidade e fonte de renda.

H4 sete anos, ele trocaram o
municipio de Guagui por Mimoso
do Sul. “Nao foi fcil. Era um sonho
do Gonzaga e eu embarquei com ele.
Tentamos comprar um sitio em Gua-
cui, mas ndo dava certo. Tentamos
também em Patriménio da Penha,
mas nio deu certo. Meu pai faleceu
e deixou de heranga essa propriedade
para mim e minha irma. A parte
que herdei era l4 nos fundos e nao
chamou tanto a nossa atengio. Como
nao conseguimos no Caparad vie-
mos dar uma olhada na propriedade
para tentarmos bolar uma estratégia
para nos mudarmos’, conta Jane.

Eles entao, construiram uma casa
na parte da propriedade que Jane ti-
nha herdado. Depois de um tempo, a
irma vendeu sua parte, e Jane e Gon-
zaga se mudaram para a casa principal
do sitio. “Meu marido trabalhou
em empresas de laticinios, polpa de
frutas, foi gerente da cooperativa em
Guagui e é técnico agricola, mas nao
tinha vivéncia na roca. Eu fui me
apaixonando aos poucos e hoje, até
converso com as vacas. Meu pai era
assim e descobri que tenho muito
em comum com ele”, continua.

Jane conta que nada foi dificil
e eles encararam tudo como um
desafio diferente de vida. “Come-
camos com gado de corte. Depois
fomos comprando de leite. O
Gonzaga nio tinha destreza de tirar
leite na mao e compramos uma
ordenha. Nao demoramos e des-
cobrimos o programa ‘Mais Leite’,
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da Colamisul, e aos poucos, fomos
melhorando”, ressalta a professora.
Segundo ela, a ideia de morar na

roca era para fazer algo que oferecesse

prazer, mas que também tivesse um
retorno financeiro. “Tirdvamos uns
40 litros por dia. Hoje, ja chegamos
2200, em dois anos de projeto.
Aumentamos a quantidade de vacas
e melhoramos a qualidade. Estamos
com um lote de inseminagio. Supe-
ramos as expectativas’, comenta.

DETERMINACAO

Jane garante que apés 32 anos
em sala de aula, se sente 4 vontade
na roga. “O lado professora encer-
rei no dia que aposentei, foi uma
promessa que fiza mim mesmo.

A vontade de aprender, absorver o
conhecimento dos outros e saber
filtrar, nos fez crescer muito. Um
mérito do programa ¢ a intera-
¢io com os outros produtores. A
troca de experiéncias”, garante o
casal que estd junto hd 39 anos.

Passar pelo longo periodo de
estiagem no foi fécil, mas eles con-
seguiram driblar a situagao. “Temos
duas nascentes na propriedade e
pedimos um amigo para fazer um
projeto. Plantamos mais de mil
4rvores, fizemos a protecio de uma
e a outra deixamos do mesmo jeito.
E tudo bem pequeno. E plantamos
muitas frutiferas, que mudaram a
cara da propriedade”, completa.

O casal é acompanhado pelo
técnico da Colamisul, o engenheiro
agronomo Guilherme de Andrade
Werneck, que destaca a paixio do
casal pela propriedade e pela ativi-
dade leiteira. “Eles sao apaixonados
pela atividade. Quando comegaram
no programa, a propriedade era
relativamente pequena, ¢ a 4rea
que eles tinham destinado para a
pecudria leiteira era menor ainda.

A principio, nao mudamos o reba-

nho. O propésito do programa é

-

0 sonho de Gonzaga e Jane era
a mudanca para uma propriedade rural
apos a aposentadoria, e eles realizaram

se virar com o que se tem. Fizemos
reformulagio nos piquetes, ¢ ele fez
as corregoes, adubagoes e jé nesse
inicio aumentou o leite 50%. Mas,
logo surgiu a necessidade de mudar
o rebanho”, conta Guilherme.

O engenheiro agrénomo ressal-
tou que eles estdo em processo de
melhoramento genético do plantel,

PASSAR PEO LONGO PERIODO

DE ESTIAGEM NAO FOI FAC

L

MAS ELES CONSEGURAM

DRBLAR A STUACAQO,

dentro de um planejamento propos-
to. “Fizemos um plano de trabalho
de cinco anos, no qual atingiram as
metas anuais. Hoje, a nossa meta
para 2018/2019, é em torno de

300 litros de leite”, continua.

Para finalizar, Guilherme frisou
que o casal é exemplo para outros
produtores pela dedicagio no que
fazem. “Sao muito determinados.
Conseguem ter retorno financeiro
em uma pequena propriedade. O
nosso propésito é renda ao produtor.
Eles entendem que a propriedade
¢ uma empresa e precisa ter uma
gestdo. Eles sao empresdrios do
leite. A Colamisul busca incen-
tivar esses pequenos produtores
que querem crescer”, completa.

ALISSANDRA MENDES



*A agropecudria e seus negécios
associados t&m participacdo signi-
ficativa na economia capixaba, no
desenvolvimento e na qualidade
de vida das pessoas. Atualmente,
quando se fala em atividade rural
e assuntos relacionados n&o ha
como deixar de citar a Revista
SAFRA ES. Com conteido desta-
cado, traz informagdes precisas
dos acontecimentos que colocam
o0s produtores e todos os envolvi-
dos nessa cadeia produtiva por
dentro das noticias mais recentes.
Seu alcance proporciona que os
capixabas de todos os municipios
tenham & disposicdo conhecimento
qualificado. A leitura da revista é
uma agio prazerosa. Parabenizo
toda a equipe da revista pelos
cinco anos de circullagdio e desejo
cada vez mais sucesso.”

EVAR DE MELO (PV-ES),
DEPUTADO FEDERAL

“Sucessol Essa palavra define o
que a SAFRA ES se tornou ao
longo dos seus cinco anos de exis-
téncia. Poder contar a histéria de
produtores que enxergam - apesar
de fodas e tantas dificuldades
enfrentadas -, uma fonte de renda
para o sustento de suas familias, e
que realmente acreditam na ativi-
dade, seja qual for, nos motiva a
buscar sempre mais e o melhor da
vida. Sou feliz em fazer parte des-
se projefo desde o infcio e ter tido
a oportunidade de contar fantas

“Parabéns & Revista SAFRA ES que
completa cinco anos de existéncia,
fazendo parte da vida dos produ-

“Ao completar cinco anos, a Revista
SAFRA ES se fornou uma referéncia
em assuntos ligados ao agronegécio
capixaba e, o que é mais importante,
atualmente, a revista esté em todos
os municipios do Espirito Santo.
Tratarse de uma leitura obrigatéria
para quem tem relagdes no dia a dia
com as diversas cadeias produtivas
da agropecudria estadual. Hoje,
temos tecnologias e conhecimentos
suficientes para melhorar muito a pro-
dutividade e a competitividade dos
agricutores capixabas, e as revistas
especializadas, como a SAFRA ES,
t&m um papel importante na divulgar
cdo e difusdio desse conhecimento.
Nao tenho dividas que a puianga do
agronegdcio capixaba passa pela

atuacdo dos veifculos de comunicacdo.

histérias de vida e de sucesso de
produtores de norte a sul do Espiri-
to Santo. E diffcil resumir cinco anos
em poucas linhas, mas algumas
matérias marcaram minha trajetéria
até aqui e, conhecer pessoas fdo
bacanas do nosso interior me fez
crescer profissionalmente e acre-
ditar que quando queremos algo
de verdade, podemos conseguir.
O que posso desejar & SAFRA

ES é que venham 5, 10, 20, 50 e
tantos anos de compromisso com o
agronegécio capixaba. Parabéns!”

tores e parceiros do agronegdcio
copixobo, Desejamos que a re-
vista possa continuar crescendo e
inovando cada vez mais, levando
informacdes atualizadas para um
dos sefores mais imporfantes do
Espirito Santo.”.

LETICIA TONIATO SIMOES,
SUPERINTENDENTE
DO SENAR/ES.

Parabéns a toda equipe da SAFRA

ES por mais essa comemoragdiol’

ENIO BERGOLI,
COORDENADOR DE POLITICA
AGRICOLA DA SEEA
(SOCIEDADE ESPRITOSSANTENSE
DE ENGENHEROS
AGRONOMOS) E DRETOR
GERAL DO DER-ES.

ALISSANDRA MENDES,
REPORTER, COLABORADORA
DA REVISTA SAFRA ES

S

NS

CINCO ANOS

SAFRAES
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‘ME APOSENTEI E CONTINUO NA ROCA’

As histérias de superagio dos
produtores rurais sempre estio
ligadas a importantes mudangas de
atitude e de gerenciamento. Por isso,
os projetos sio fundamentais nesse
contexto. O cooperado da Colami-
sul, Amado Castilho, conheceu o
programa ‘Mais Leite’ hd um ano,
quando comegou na atividade leitei-
ra. Apés 63 anos trabalhando com
café, ele quis diversificar a atividade.

O trabalho no Sitio Cascatinha,
na localidade de Agua Limpa, em
Mimoso do Sul, é dividido com a
esposa Cleuza Fernandes Castilho,

e com os filhos Abilio e Cleimair.
“Tirava 60 litros por dia. Hoje, j&
estamos em 150, mas quero chegar
2300 ou mais. Isso s6 em um hec-
tare. Alimentagio é s6 na racio, as
vacas nio vao ao pasto. Agora estou
aumentando a 4rea para 2,5 hecta-
res”, conta Amado, que ressalta que
gosta muito da roga. “Me aposentei e

continuo trabalhando na propriedade.

Nao ¢ uma servigo igual antes, mas
estou sempre em atividade”, diz.

Além de Abilio e Cleimair, o filho
mais velho do casal, Guilherme,
também trabalhava na propriedade.
Em janeiro deste ano, uma fatalidade
marcou a vida da familia Castilho.
Guilherme levou um choque elétrico
enquanto trabalhava na perfuragio
de um pogo artesiano, e faleceu.

Da tragédia, o casal e os dois
filhos tiraram a forca para conti-
nuar a trabalhar. “Onde ele est4,
acredito que estd olhando pelo
nosso servico. Ele trabalhava comi-
go, nesse dia estava de folga e foi
14 em Kennedy ajudar a cavar um
pogo e levou um choque. Nao ¢é
fécil superar, mas ouvi uma coisa
uma vez que tem me dado forga:
nio perdi um filho. Perdemos um
filho quando ele se perde na vida e

REPRODUCAO

Guilherme, filho
mais velho do
casal, trabalhava
na propriedade
e faleceu em
janeiro deste ano

Amado conta com a ajuda da esposa Cl
filhos Abilio e Cleimair na propriedade, em Mimoso do Sul

nas drogas. O meu, morreu traba-
lhando, e quando morreu Jesus o
pegou pelas mios”, emociona-se.

Cleuza, também emocionada,
revelou um pedido do filho. “Ele
sempre falava que quando fossemos
contar nossa histéria em uma revis-
ta, que o chamasse, pois queria sair
também. Infelizmente, nio estd mais
aqui conosco, mas estd presente em
nossa histéria e nossa vida. Ele estd
sempre conosco. Meu choro nio é de
tristeza, é de felicidade. Minha familia
tem forca e apoiamos um ao outro.
A fé nos faz ser assim”, continua.

O casal contou que tem orgulho
em ter os filhos trabalhando na
propriedade. “Fico feliz que estejam
aqui. Conheco histéria de pai, que
tinha os filhos todos na roga, e quan-
do se foi, os filhos abandonaram a
propriedade. Dou total liberdade
aos meus filhos. Eles nao falam em
sair daqui. Tenho vontade que eles
fiquem perto de mim”, frisa Amado.

BONS RESULTADOS

O veterindrio Raul Monteiro
Bertonceli, que acompanha Amado
no projeto ‘Mais Leite’, ressaltou que
um dos principais motivos do bom
resultado da propriedade foi trabalhar
com a eficiéncia. “Fle é uma referéncia
em Mimoso na 4rea de café, e agora
esta sem tornando no leite, com essa

ALISSANDRA MENDES

euza e dos

preocupaco de manter o padrio de
qualidade e produtividade dos ani-
mais. A economia do café com leite
funciona muito bem para ele”, conta.
Raul ressalta ainda que o produtor
mantém um gado com a genética
muito boa. “Ele consegue colher
trés rogas de milho por ano, com
uma produgio de 150 toneladas de
silagem. Produz alimento de quali-
dade e isso faz com que ele tenha a
melhor média de produgio por vaca
da cooperativa. A média dele pulou
de 60 para 140 litros/dia. O plane-
jamento ¢é entre 300 e 400 litros/dia.
Quando ele percebeu que a atividade
era rentdvel, ele separou outra 4rea de
um hectare e meio e plantou milho. A
expectativa é chegar a 350/400 j4 no
préximo ano”, continua o veterindrio.
Uma das solugées encontradas para
acabar com o estresse dos animais foi a
construgio de camas individuais para
as vacas. “Quando chegamos aqui,
percebemos que as vacas estavam com
problema no local de dormir, embora
bem alimentadas, isso estava causando
estresse. Pensamos em adaptar uma
estrutura simples e funcional. Pesqui-
samos e chegamos 4 conclusio que
com a palha de café, que ele j4 tem
aqui, daria para montar o estdbulo,
que sdo os dormitdrios das vacas. O
objetivo do programa é pegar o que
tem na propriedade e tentar aproveitar
para reduzir os custos”, finaliza Raul.

ALISSANDRA MENDES
s
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'SOMOS SONHADORES E AUDACIOSOS'

No programa ‘Leite Certo’, da
Veneza, os produtores recebem con-
sultoria com informagoes voltadas
para o melhor desenvolvimento da
produgio com técnicas, como: pasta-
gem, plantio, balanceamento de dietas
para os animais, além de tragar metas
de produgio individual por drea. O
projeto foi implantado em 2010 e
hoje, atende 210 produtores. A meta
é atender 500 produtores com produ-
cdo de 500 litros de leite de média.

Um dos produtores é o Silvano dos
Santos, do Sitio Quatro Irmios, no
distrito de Sio Jodo do Sobrado, em
Pinheiros. Com a ajuda do pai Nail-
ton Batista dos Santos, a esposa Ana
Paula de Oliveira Santos e o irmao
Fernando dos Santos, ele se tornou
um exemplo para os produtores da
regido, e mesmo enfrentando um
longo periodo de estiagem, a pro-
dugdo continua com qualidade.

“Eu e meu pai trabalhdvamos de
meeiros em uma propriedade e sempre
tivemos o sonho de ter a nossa. Meu
pai morava de aluguel e com muito
custo, fiz uma casinha humilde para
minha familia. Em 1999, conseguimos
comprar a propriedade e comegamos
a produzir café. Eu tinha paixdo pelo
leite e queria ter minhas vacas e, em
2002, comegamos. Em 2005 entra-
mos para o projeto, que na época era
0 Educampo”, comenta Silvano.

Sem nenhuma experiéncia com a
atividade, Nailton e Silvano procura-
ram a assisténcia do projeto junto a
cooperativa. “J4 tinhamos os piquetes
e a irrigacdo, e naquela época, tinha-
mos seis vacas, com uma produgio de
30 litros de leite por dia. Procuramos
ajuda no projeto e a primeira coisa que
o técnico me perguntou foi quanto de
leite que eu queria tirar. Lembro que
eu falei que queria ganhar um saldrio
minimo, que dava 50 litros. Ele nos
orientou e fez um desenho do que

Silvano dos Santos é um dos ;
produtores de destaque do projeto Leite

Certo, da Veneza, no norte do Estado l com os trabalhos na propriedade

podia ser produzido no sitio e estipulou
ameta de 150 litros por dia, no prazo
de um ano”, explica o produtor.

O primeiro passo para a mudanca
foi a ordenha duas vezes ao dia, sem
mudar o gado, apenas melhorando
a alimentagio. “Até entdo as vacas
ficavam no pasto de baixa qualidade,

e incrementamos a alimentagio o
concentrado e a cana, que é o volu-
moso. Também comecamos a fazer
inseminagio, visando o melhoramento
genético. Hoje, 80% das vacas sio crias
da propriedade. Tinhamos trés hecta-
res de pasto. Conseguimos comprar
mais uma 4rea de cinco, e hoje temos
8,5 hectares de pasto”, continua.

Segundo Silvano, em 2010 eles ja
produziam 500 litros de leite por dia.
Eles jd tiveram pico de 780 litros, mas
por causa do perfodo de estiagem,
estao produzindo uma média de 500
litros/dia. “Fizemos algumas mudangas
para nos adaptarmos a esse periodo
de seca e temos reserva de 4gua, que
tem dado para trabalhar”, ressalta.

RENDA

Silvano frisou que 90% da renda
da familia é do leite. “Hoje, constru-
imos trés casas aqui na propriedade.
Meu pai saiu do aluguel e moro com
minha familia em uma casa melhor.
Tenho uma satisfagio muito grande e
me sinto feliz e realizado. S6 tenho a
agradecer a Deus. Somos sonhadores e
audaciosos e temos uma nova meta de
produzir 1.000 litros por dia, mas desta
vez ndo estipulamos prazo”, conta.

Eles continuam trabalhando no
melhoramento genético do gado
e priorizam a alimentagdo das va-
cas. “Sem a ajuda do técnico e do
veterindrio nio conseguirfamos. O
projeto nos fez chegar onde estamos,
e nao pretendo sair. O produtor nio
pode ficar parado, mas precisa de

A esosa de SiIvao, -
Ana Paula Oliveira Santos, ajuda &

um auxilio. Mesmo com toda difi-
culdade e uma seca de trés anos, nio
deixamos de produzir o leite com
qualidade. Isso é empenho e forca
de vontade”, completa Silvano.

Para o zootecnista e coordenador
do projeto, Robson Sant’Ana, Silvano
¢ um exemplo para outros produtores
em funcio de sua histéria. “O tama-
nho da propriedade em que trabalha
e, principalmente, pela dedicacio
¢ perseveranca na atividade leiteira.
Todos passam dificuldades e a forma de
encarar e resolver é que faz toda dife-
renga, além disso, gostar da atividade
e ndo se acomodar o faz um grande
icone para todo o estado”, comenta.

O planejamento para a propriedade
é até 2021. “As acoes realizadas na pro-
priedade sao realizadas de acordo com
um planejamento até 2021, que estd
focado, principalmente, na produgio
de volumoso para a época da chuva,
com adubagio de pastagem e irrigagio,
e para época da seca com cana de agi-
car. Além disso, ¢ realizado o controle
reprodutivo das vacas para acelerar a re-
produgio e o melhoramento genético.
Esse foco traz um retorno a cada ano.
Por exemplo, 0 ano de 2015 em rela-
40 a0 2014, o aumento de produtivi-
dade foi de 32%. Juntamente com isso
trabalhamos a sanidade dos animais,
e uma pressio de sele¢io muito forte
em producio de leite a0 ano, reprodu-
¢do e auséncia de doenca na glandula
mamdria’, explica o zootecnista.

Robson ressalta que esse trabalho
¢ importante para melhorar a pro-
dutividade. “Esse conjunto de agoes
e um controle bem feito estd nos
mantendo na meta e garantindo o
resultado, trazendo surpresas, pois ele
ganhou recentemente um prémio na
Associagao de Criadores e Produtores
de Gado de Leite do Espirito Santo
(ACPGLES), de melhor qualidade do

leite em sélidos do estado”, completa.

FOTOS DIVULGACAO

2+ teve o sonho de ter sua propria
propriedade e trabalhar com os filhos




ESTAMOS CUDANDO
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DO QUE E NOSSO

A Cooperativa Selita fambém
desenvolve projeto de incentivo a
qualidade e quantidade do leite:
o Projeto 120" Muitos produtores
ia alcancaram as metas iniciais
estipuladas pelo programa e co-
lhem bons frutos. Um dos casos &
o produtor Nilson Moreira Ber-
nardo, que ao lado dos fihos Ro-
nilson, Yublinner e Yuri, e a esposa
Rogéria, tocam o Sitio Recreio, no
interior de Alegre.

Desanimado com a vida no
campo e a falta de oportunida-
de, o fiho mais velho, Ronilson,
trocou a roga pela cidade. “Esta-
va desiludido com a vida na roca.

INFORMACAO E SINAL DE ‘MAIS LEITE' NO CAMPO

# ANDRESA ALCOFORADO

A Colagua - Cooperativa de
Laticinios de Guacui, também en-
tendeu, hd dois anos, que a qua-
idade do leite representa uma
maior producdo. Um trabalho de
assisténcia  técnica  continuada
tem sido feito com 60 coopera-
dos: o projefo ‘Muais Leite. Os
cooperados que enfraram no
programa conseguiram dobrar a
producao, melhoraram o manejo,
genética e nutrico. Eles esfdo
provando que informagdo no
campo faz foda diferenca.

O produtor Marcelo de Faria
Paizante, que mora na localida-
de de Santa Terezinha, no distrito
de Mundo Novo, em Dores do
Rio Preto, representa um desses
exemplos que mesclam tecnolo-
gia e pecudria leiteira. A relacdo
da famflia com a terra é antiga,
veio com o avd de Marcelo, Mé-
rio Paizante Pereira e vem se for-
talecendo, através das geragoes.

Marcelo esté sabendo lidar
muito bem com esse fortaleci-
mento. Ele usa as informacdes

Nilson e os filhos Ronilson, Yublinner e Yuri se
tornaram um dos exemplos de sucesso do Projeto 120

Né&o tinha boa producaio de leite e a
questdo financeira foi um fator determi-
nando para buscar alternativas”, conta.

Depois de um tempo, ele refornou.
Nao demorou muito e eles entraram
para o Projefo 12°0. A producdo pas-
sou de /0 litros de leite/dia para 300
litros/dia. “E o mais imporfante: esta-
mos cuidando do que é nosso’, ressal-
ta o produtor.

Orientados por técnicos do projefo,
os produtores fizeram investimentos e
mudangas na propriedade. Venderam

em genética, nutricdo e manejo, para
operfeigoor sempre mais os negdcios
da famflia, principalmente, na producdo
leiteira, que cresceu consideravelmente
nos Ultimos meses. S&o 35 animais na
producdio que geram quase Q00 litros
de leite por dia.

‘Antes a propriedade tinha muitos
animais antigos, a realidade mudou
muito, pois n&o abrimos mao de insemi-
nacdo bem acompanhada. Do bezerro
até a vaca, temos animais de alta ge-
nética. Tudo tratado dentro da técnica
e conseguimos abrir lactacdo de novi-
lhas com 24 meses. Tenho preocupagdo

20 vacas e compraram outras
seis com melhor genética. Passa-
ram a fazer inseminacdo artificial,
pastejo rofacionado e infegra-
ram siagem de miho & alimenta-
c&o dos animais.

‘Com o projefo percebemos
que tinhamos condicdes de me-
lhorar a produggio. O programa
foi muito importante e somos gra-
tos & Selita por nos proporcionar
essa oportunidade’, complefa
Ronilson.

de sempre participar de cursos e
palestras e ofereco capacitagdio
para os funciondrios também”,
destaca Marcelo.

O produtor estd otimista em am-
pliar o negécio. “Estamos fazendo
redefinicio de dreas de pasta-
gens. Tudo isso para aumentar
a quantidade e qualidade, além
do planejamento com adubagao.
Estamos fazendo o passo a passo
da higienizagdo nos procedimen-
tos de ordenha”, gomplefo a zoo-
tecnista Valeska Avila, que faz o
acompanhamento do produtor.

ANDRESA ALCOFORADO
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DISTRIBUIGAO DE BRIQFENO
MELHORA ALIMENTACAO DE GADO
EM PRESIDENTE KENNEDY

Visando complementar a dieta
alimentar didria de um rebanho de
aproximadamente 49.560 cabegas,

a prefeitura de Presidente Kennedy
estd desenvolvendo um projeto que
visa reforcar o fornecimento de fonte
de fibras para o gado. A intenciio é
manter o0 municipio como o maior
produtor de leite do Sul do Estado.

Para isto, os kennedenses produto-
res de leite estao recebendo em suas
propriedades o Brigfeno. Trata-se de
feno prensado, contendo briquete de
capim brachiaria (como uma barra
de cereal para o rebanho), conten-
do minerais e fibras, embalados em
sacaria. Inicialmente, 0 municipio
adquiriu cerca de trinta mil sacos.

Presidente Kennedy jé conta com o
programa municipal de distribuicio de
ragio farelada, que distribui racao aos
produtores de acordo com a quantidade
de leite produzido, mas uma alternativa
precisou ser pensada. Devido  seca, so-
mente a ragio nio estd sendo suficiente.

Segundo o secretdrio de Agricultura,
Josélio Altoé, a racio farelada nio estd
suprindo as necessidades do rebanho
no municipio. “A distribui¢io de ragio
melhorou a composigio da dieta alimen-
tar das matrizes leiteiras, no entanto,
ndo supriu a necessidade de energia,
minerais e fibra necessdrios ao sustento
e produgio”. Tudo isso por causa do
longo periodo de estiagem, que com-
prometeu a qualidade das pastagens.

Altoé explica que o brigfeno serd
distribuido inicialmente para as matrizes
leiteiras. A previsao é que a primeira
remessa comece a ser entregue em
dezembro e a partir de junho de 2017,

DESCRICAO

Matéria seca (% ASE)

Proteina Bruta

Fibra em Detergente Neutro- MS
Nutriente Digestivo Total - NDT
Umidade

FOTOS DIVULGACAO

A prefeitura de Presidente Kennedy esta desenvolvendo umojeto qe
pretende reforcar o fornecimento de fonte de fibras para o gado. A intencao
€ manter o municipio como o maior produtor de leite do Sul do Estado g
I . e N\ N

atingird também o rebanho de animais A composi¢io bromarolégica
de corte. A quantidade doada varia de do Briquete de Capim Brachiaria
acordo com a produgio didria de leite. O deverd conter as seguintes especi-
agricultor precisa ter o rebanho oficial- ficagbes méximas e minimas:
mente registrado junto ao Instituto de

Defesa Agropecudria e Florestas (IDAF).

Presidente Kennedy tem no setor -
agropecudrio o principal meio de desen-
volvimento. A pecudria bovina de leite €
de corte estd presente em 68% das pro-
priedades, em 688 iméveis rurais, sendo a
atividade que mais absorve mao de obra.

“Estima-se que a agropecudria
empregue aproximadamente 5.730
pessoas. Prova disso ¢ que mesmo nos
dias de hoje, o municipio tem a maioria
da populacio do municipio vivendo
na zona rural e, mesmo aqueles que
residem nas dreas urbanas, tém sua
fonte de renda fortemente vinculada
3s atividades rurais, com produgio
mensal em torno de 1.500.000 li-

tros de leite”, afirmou o secretirio.

Brigfeno: feno prensado, contendo §
briquete de capim brachiaria }
(como uma barra de cereal para o
rebanho), contendo minerais e fibras

COMPQOSICAO % NA MATERIA SECA

Minima 920
Minima 70

Minima 660
Minima 56,0

Maéxima 80



A Revista SAFRA ES vem contribuindo
fortemente para a mehoria da disse-
minagdio de informagdes importantes
sobre o agronegécio capixaba hé
alguns anos e desde 2014 circula por
todos os nossos municipios. Inicialmente

agdes das instituicdes envolvidas com o
agronegécio de um modo geral, vez
que aborda hoje temas importantes
para os negécios presentes em foda
a nossa geografia, seus pontos fortes,
novas solugdes para nossas dificulda-
des a serem disseminadas para todos,
colaborando com SEAG, INCAPER,
IDAF, FAES, SENAR, SEBRAE, OCB

e demais organismos interessados no
sucesso do agronegdcio capixaba.
Quero aqui parabenizar a direcdio da
Revista SAFRA ES pelo seu aniversa-
rio e desejar que cada vez mais se
fortaleca em sua nobre missdo.

“A Revista SAFRA ES & um grande
veiaulo de comunicagdo do meio rural
em nosso Esfado. Suas reportagens s&o
bem elaboradas e contribuem para
divilgagdio da produgdio agropecudria
capixaba, mostrando a realidade, de-
safios e todo o envolvimento das famr-

concentrada no sul do estado, sua atu- RUY DIAS DE SOUZA, lias rurais, que trabalham arduamente
acdo agora vem colaborar com maté- DIRETOR DE ATENDIMENTO para colocar comida em nossas mesas.
rias de grande relevéncia no apoio as SEBRAE-ES Considero a revista um instrumento que

“A SAFRA ES me proporciona realiza-
¢do plena. Em cinco anos da publica-
8o, colaboro hé quatro e s6 tenho
a agradecer por fazer parte de um
veicuo sério, extremamente sinfonizado
com o homem do campo e que me
possibilita conhecer o Espifito Santo
de norte a sul como nunca imaginei.

A cada edicgo, tenho a sensagdo

de dever cumprido, pois colocar uma
revista desse porte nas méos do leitor
é resultado de um primoroso frabalho
em equipe, de comprometimento e
amor pelo agronegécio. E que venham
0s préximos cinco, dez anosl”

LEANDRO FIDELIS, JORNALISTA CO-

A REVISTA SAFRA ES é uma revista de
suma importéncia para o desenvolvi-
mento econémico da Regido do Car
parad. Sempre apresenta conteddos
de grande interesse para o meio rural
e, desse modo, une o campo ao que
existe de mais inovador. Suas matérias
s&o sempre Uteis e promovem além da
disseminagdo da informagdo, a amplio-
8o do nosso olhar para nossas muifas
potencialidades: cafeicultura, pecudria,
ogroindljsfrio/ turismo e tanfas outras
atividades. A Revista j& se consolidou
como uma das principais fontes de
informagaio sobre o campo, e um im-
porfante apoio ao fomento rural e suas

refrata a nossa rica potencididade e
as novas formas de produzir, aderidas
pela nossa populacdo. Por meio desse
periédico, as pessoas passam a conhe-
cer regides do nosso Estado e como
s&o produzidos os alimentos presentes
em nossas casas.”

DIRCEU CETTO, RELACOES
PUBLICAS, DE ALFREDO CHAVES

“Sé&o cinco anos da Revista SAFRA ES
Cinco anos de matérias espefaculares
sobre o interior do nosso Estado, que
apresentam com éfica, responsablida-
de e otimismo a realidade do capixaba.
E faci perceber pelos defahes que
todo o contetdo é trabalhado com
muito prazer, o que encanta qualquer
leitor. Que esse jornalismo com olhar
diferenciado continue a existir. Vida

LABORADOR DA SAFRA ES muitas cadeias. E humana, bem escrita, longal Parabéns Scfral”
digna de aplausos pela excelente OCTACIANO NETO,
qualidade do trabalho profissional SECRETARIO DE ESTADO DA
de toda equipe. ACRICUTURA, ABASTECIMENTO,
VERA COSTA, PREFETA DE GUAQUI AQUICUTURA E PESCA

CINCO ANOS
SAFRAES
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POR QUE NAO CRIAR TERROIR
DOS QUEIJOS CAPIXABAS?

Falar em terroir para queijos, no Brasil, tem pouco
significado, pois esse ¢ um tema ainda muito pouco co-
nhecido por aqui. Para vinhos até que j4 se avancou bas-
tante. Muitos especialistas sustentam ser o efeito terroir
uma questio importante para as agroindustrias familia-
res acrescerem um diferencial gratuito aos seus produtos.
Esse diferencial é conferido pela forte influéncia e a gran-
de interagdo dos elementos clima, solo, planta, animal e
técnica de producio locais ou mesmo regionais no sabor
de um queijo. Isso ¢ o que caracteriza um terroir. Ou
seja, terroir nada mais é do que a combinagio t4til, visual
e principalmente sensorial (aroma e sabor) de um queijo
produzido num determinado local.

Alguns estados estio bem mais avancados e jd se van-
gloriam de estarem produzindo seus queijos artesanais
regionais inclusive, com registros gqogréﬁcos. Ou seja,
estdo registrando o terroir regional. E o caso dos queijos
da Canastra, do Serro, da Serra das Vertentes, todos de
Minas Gerais. S6 o fato de fazer o registro geogréfico de
um produto jé o valoriza imediatamente.

Estudos conduzidos na Franca destacam as influén-
cias do solo, da composigio botinica das pastagens, dos
microclimas regionais sobre as qualidades sensoriais dos
queijos. Tal fato dd suporte 2 afirmativa de que “o leite ¢
reflexo da terra e, sem davida, como elemento da nature-
za, exerce, sim, influéncia nas caracteristicas dos queijos.
As diferencas sao pequenas, mas permitem conceituar
o efeito terroir”. Especialistas em queijos sabem que os
micro-organismos nativos desempenham um papel vital
durante o processo de fabricagio e por isso participam
da tipicidade dos queijos de leite cru. Essa diversidade
de micro-organismos, que nio ¢é colocada pelo produtor,
mas que na verdade ¢ origindria dos animais, da fazenda,
das pastagens, dos meios de transporte, da queijaria, ¢
quem ajuda a constituir o terroir dos queijos ali produzi-
dos. O sabor e os aromas de um queijo, que sao definidos
pelo seu terroir, estio ligados 4 degradacio das proteinas e
gorduras do leite, as quais sdo transformadas em molécu-
las menores e mais voldteis, que se desenvolvem pacien-
temente e ndo param de evoluir ao longo do periodo de
maturacdo do queijo.

H4 fatores que limitam o terroir. O principal deles
esté ligado s condigoes locais que considera: clima, solo,
pastagem, animais, a origem do leite e demais fatores am-
bientais. Um desses fatores estd ligado a empresas e coo-
perativas que compram leite de centenas de produtores.
Afinal, no que implicaria o terroir?

Quando se faz uma certificagio de origem para um
determinado tipo de queijo, considera-se exatamente o
terroir. Terroir, entio, implicaria na caracteristica inica
de cada queijo, oriunda de matéria prima tradicional,
produzido de modo também tradicional que expressa a
complexa interagdo que ocorre entre o clima, o solo, a
vegetagio (pastagem) e os métodos de produgio. Ou seja,
uma combinagio de fatores que nenhum outro local, no
mundo, conseguiria reproduzir.

Por outro lado, vale salientar que a tecnologia tem
conseguido, sendo reproduzir as caracteristicas peculia-
res, aqui referidas, a0 menos chegar muito préximo disso.
Diante disso, nio seria exagero afirmar que a tecnologia
¢ uma ameaga ao terroir. Hoje, as condigoes que levavam

a biodiversidade do terroir, sob a 4tica das condigoes na-
turais e ambientais, podem ser substituidas por fatores
tecnoldgicos.

Nos paises mais desenvolvidos e tradicionalmente pro-
dutores de queijos, o terroir é usado para alavancar as
vendas dos queijos. No Brasil, isso tem pouco significado,
pois ¢ o consumidor quem escolhe o que quer. Nisso estd
a grande tragédia do queijo capixaba. Em geral o consu-
midor tem sua preferéncia fortemente arraigada a fatos
culturais. Ele sempre conheceu queijos produzidos com
leite que possui alta Contagem Bacteriana Total. Esse
fato criou a preferéncia do consumidor pelo queijo tra-
dicionalmente conhecido como queijo furadinho. Mas
¢ preciso saber que esse ¢ um queijo que, normalmente,
contém altas taxas de bactérias conhecidas como colifor-
mes fecais. A alta taxa de coliformes fecais confere aos
queijos assim produzidos uma caracteristica de cheiros e
sabores proprios, nada agraddveis, mas que por tradicio
cultural ¢ bem aceito pelo consumidor. Nessa logica ¢
muito comum a agroindustria familiar nao ter preocupa-
4o em buscar o terroir do seu produto para bem atender
os consumidores com um produto {mpar, tnico e com
caracteristicas peculiares. Nisso estd uma grande contra-
digdo, pois o terroir foi criado para identificar, promover
¢ alavancar as vendas de um queijo peculiar.

J4 foi dito, acima, que o Terroir é o grande chamariz
que o produtor tem para alavancar suas vendas de queijos.
Mas se o consumidor nao se preocupa em buscar um pro-
duto de qualidade o terroir de nada serve. Na realidade, é
preciso que a evolugio ocorra em duas vertentes distintas.
Uma que visa despertar no produtor de queijos a busca
permanente da qualidade de seus produtos. Outra que
busque mostrar ao consumidor a necessidade de conhecer
com mais detalhes as caracteristicas de um bom queijo.

E preciso caminhar répido na busca da qualidade m4-
xima possivel para promover o terroir local caracteristico.
O caminho ¢ longo e cheio de obstéculos, por isso precisa
ser logo iniciado. Da mesma maneira que outros estados
jé possuem regulamentacio para produzir queijo usando
leite cru, o Estado precisa buscar essa regulamentagio.

Por outro lado, o produtor precisa se obrigar a Implantar
a vacinagio obrigatéria contra brucelose, realizar testes pe-
riédicos de tuberculose e brucelose, eliminando sempre os
animais positivos e implantar as Boas Praticas de Produgio.

CUIDADO!

Muitos consumidores acham que quanto mais
furinhos no queijo mais gostoso ele & Os furinhos
s&o chamados de olhaduras e podem ser de duas
origens:

1. No momento da enformagem do queijo du-
rante a producdo. E importante ressaltar que em
alguns queijos os furinhos sdo desejdveis.

2. Bactérias do tipo coliformes, que provocam
diarreia e infeccdo.
Fonte: Blog Guia do Alimento Seguro



L ]
" iid Li
L

| o \E TA
0 RESULTADO VOCE VE NO ALIMENTO QUE SUSTEN
SUA FAMILIA E AJUDA A CONSTRUIR 0 BRASIL.

Av. Nossa Senhora da Penha, 1495

10° e 11° andares, bloco A, Ed. Corporate Center
santa Lucia, Vitoria - ES

www.faes.org.br

Gk
Sri

SISTEMA

N7

FAES SENA

|||||||||




P
\

PECUARIA LEITEIRA

L

h o) | o
e

Ibitirama apresentou um avango significativo na
pecuaria de lelte, saltando de uma produgao de
3.000 litros/dia em 2004 para uma produgdo de
25,000 litros/dia atualmente. Tal avango se deu
pela vontade dos produtoras em melhorar a pro
dutividade e ao apoio da administragao municipal
com programas de incentivo, dentre eles:

Realizac3o de Concursos Leiteiros na sede do Mu-
nicipio & na Comunidade de Carrego do Sdo
Pedro, com diversas premiacdes, Incentivando a
melhoria genética do rebanho e o aumento da
produtividade, hoje, destaque em toda a regido
sul do Estado;

Atualmente Ibitirama conta com tangues
resfrladores de expansdo instalados e botljdes de
sémen, atraves de parceria com a SEAG (Secretar-
ia de Estado da Agricultura), atendendo a diversas
assoclacdes de produtores rurais de base famillar
do Municipio.

REFEITURA
UNICIPAL DE

IBITIRAMA

BARRAGENS E CAIXAS
SECAS

A Administracdo Municipal, em parceria com o In-
caper, viabilizou a construcdo de 45 (quarenta e
cinco) barragens, que além de possibilitar a reser
va desse recurso precioso “agua”, abastecendo os
lencais freaticos, esta propordonando a diversifi-
cacao de culturas e principalmente incentivando
0 turismo, tdo promissor na regido.

MAO-DE-OBRA

A mdo de obra empregada hoje na drea rural de
Ibitirama & em sua maloria de Agricultores Famill
ares com uma presenga marcante das mulheres e

OVENS rurais.

As actes desenvolvidas pela Administracao
Municipal atraveés da Secretaria Municipal de Agri-
cultura, conta com a parceria efetiva do Escritdrio

ocal do Incaper/governc do Estado e com o apoio
da Camara Municipal de Vereadores.




SECRETARIA DE
AGRICULTURA

INFRAESTRUTURA

Ibitirama conta atualmente com uma patrulha me
canizada gque faz periodicamente a manutencao
das estradas vicinais, incluindo caixas secas que,
além de reservar dgua, também evitam erosdes
das estradas, que hoje estao em excelente quali-
dade,

PROMOCAO DE_CURSOS
DE CAPACITACAO

Foram ofertados em parceria com o SENAR e o
SEBRAE diversos cursos de capacitagdo para os
agricultores familiares, como tratorista, vagueliro,
eletricista, manejo de pastagens, moto serra, roga-
deira, poda, agroinddstria, dentre outros.
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CAFEICULTURA

Um dos carros chefes da economia do Municiplo é
a Cafeicultura, com uma predugdc media de
150.000 (cento e dinguenta mil) sacas piladas de
café por ano, gue tem contado com o apoio da Ad
ministracac Municipal com o programa do cal-
cdrio, manutengdo de estradas vicinais, cessdo e
nstalacdo de secadores de café e cessao de fra
tores e micro tratores para diversas associacoes,
com o intuito de fadilitar o transporte dos produ-

PROGRAMAS DE APOIO A
AGROPECUARIA

O programa de transporte do calcario da fabrica
ds propriedades, sem custo do frete ao produtor
rural, vern sendo executado ha quatro anos con
secutivos, com um atendimento médio de quatro
produtores por semana, visando a correcdo do
solo e consequentemente o aumento da
produtividade.

Tl il

99519 20666 BT
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ENTAO, A SOLUGAO HIDRICA
ESTA NO SUBSOLO?

DEBATE TECNICO SOBRE A UTLIZACAO DOS RECURSOS HIDRICOS
NA ACRICULTURA DO ESPIRITO SANTO PROMOVIDO PELA FAES, SENAR
E SNDICATOS RURAIS TRAZ TEMA POLEMICO. O DEBATE FOI ACAIORADO

# KATIA QUEDEVEZ

/ COM INFORMAGOES DA FAES/SENARE Gl

> safraes@gmail.com

Imagine o cendrio. De um lado,
produtores rurais sofrendo a maior seca
dos dltimos 80 anos e imensas perdas
de produgio. Consequéncias: quebra
de safra, dividas e falta de perspectiva.
Do outro, um professor (mestre e
doutor) especialista em Hidrogeologia
(ramo da geologia que estuda, entre
outros assuntos, a ocorréncia de dgua
subterrinea), que afirma que a solugio
da crise hidrica estd no subsolo. Que
essa dgua tem maior volume e melhor
qualidade que as dguas superficiais e
com custo de operagio menor. E queo
Espirito Santo ¢é considerado rico quanto
a disponibilidade de dgua subterrinea.
Resultado: um debate inflamado, cheio
de duvidas, mas também de esperanga.

A cena aconteceu durante o debate
técnico sobre a utilizagio dos recursos
hidricos na agricultura do Espirito Santo
promovido pelo Sistema Federagio
da Agricultura e Pecudria do Espirito
Santo (FAES), Servico Nacional de
Aprendizagem Rural do ES (SENAR-
-ES) e Sindicatos Rurais, no dia 31 de
outubro. A programagio incluia duas
palestras, sobre o “Potencial de Uso
das Aguas Subterrneas no Estado do
Espirito Santo”, com o professor da
Universidade Federal de Itajubi-MG,
José Augusto Costa Gongalves (o
especialista), ¢ “Andlise Comparativa
de Manejo e Sistemas de Irrigacio”,
com o presidente da Sociedade Espi-
ritossantense de Engenheiros Agrono-
mos, Geraldo Ant6nio Ferreguetti.

“Em um estado como o Espirito
Santo, considerado rico no que tange
a disponibilidade de 4gua subterrinea,
nenhum municipio utiliza totalmente
4gua do subsolo no seu abastecimen-
to. No Brasil, dos 5.570 municipios
brasileiros, 2.917 deles utilizam 100%
deste recurso hidrico”, esclarece o Prof.
José Augusto. O especialista afirmou
que municipios do norte do estado, os
mais castigados pela seca estdo inseridos
nesse quadro promissor, mas alerta
que é necessdrio explorar o subsolo
com grande rigor técnico. “E impres-
cindivel que haja 0 acompanhamento
de gedlogos nestas operagdes. Néo se

{rocha mpermedved)

pode comprometer esse recurso com
irresponsabilidade ou inconsequéncia”.

DIFERENCA

ENTRE POCOS
ARTESIANOS E
POCOS TUBULARES
PROFUNDOS

O Prof. José Augusto Costa Gongal-
ves esclarece que os pogos tubulares pro-
fundos, popularmente conhecidos por
pocos artesianos, ¢ uma das alternativas
para solucionar o problema da escassez
de dgua superficial (dgua dos rios, cor-
regos, lagoas). Nestes pogos podem ser
captadas grandes quantidades de 4gua
subterrnea em profundidades superio-
res a 50 metros. “Os pogos artesianos
sdo aqueles em que a dgua subterranea
estd confinada entre camadas rocho-
sas impermedveis e sob uma pressao
confinante maior que a pressio atmos-
férica. Ao se perfurar a camada imper-
medvel, a 4gua jorra espontaneamente
até a superficie do terreno’, explica.

Superficie

comam
{aquilern nao
conlinado}

ENTREVISTA COM O PROFESSOR
JOSE AUGUSTO COSTA GONCALVES

Por que a irrigagio com dgua
oriunda de captagio subterrinea é uma
alternativa em tempos de crise bidrica?

A expansio das terras agricolas vem
provocando também o uso intensivo
das 4 bterrineas, alé

dguas subterraneas, além do uso

habitual das fontes superficiais. Avalia-se
que existam no mundo 270 milhées de
hectares irrigados com dgua subterranea,



13 milhoes desses nos Estados Unidos e
31 milhées na India. De maneira geral, o
funcionamento do uso de pogos arte-
sianos para o atendimento dos projetos
de irrigagao ocorre através da captagio
direta dos pogos, onde as 4guas subterra-
neas sao bombeadas e distribuidas para
os mais diversos sistemas de irrigacio.
Em tempos de déficit pluviométrico
e grande irregularidade sazonal causado
pelas adversidades climdticas, a capta-
¢do e utilizagdo das dguas subterrineas
para os sistemas de irrigago, torna-se
quase que a inica Opgio para a manu-
tengio das atividades na agricultura.

Quais os cuidados e a que os
produtores devem ficar atentos
para implantar um sistema de ir-
rigagdo que usa dgua subterrinea
como fonte em sua propriedade?

Em primeiro lugar que os pogos
tenham sido construidos dentro dos
critérios e normas que regem este tipo
de construgio, pois pocos mal constru-
idos podem desabar, os revestimentos
serem rompidos e os filtros obstruidos.

Em segundo lugar, que a explotagio*
dos pogos seja criteriosa, ou seja, o sistema
de bombeamento dos pogos seja dimen-
sionado de acordo com a sua capacidade
de produgio, de tal forma que o pogo
ndo seja excessivamente bombeado e
dentro de um intervalo de tempo que
permita a recarga dos volumes extraidos.

*Explotacio: agao de extrair
proveito econdmico de 4rea quan-
t0 20§ fecursos naturais.

O Espirito Santo tem potencial
hidrico para a captagdo de dgua
subterrénea? Por que? Quais regiées
do Estado tem o maior potencial de
uso de dguas subterrineas? O Estado
tem potencial para utilizar a dgua
subterrinea também para o abaste-
cimento piiblico? Em quais regioes?

Dados da Agéncia Nacional das Aguas
- ANA (2011) mostram que 47% das
sedes municipais do Brasil sdo abastecidas
por dguas superficiais, 39% (2153 cida-
des) sdo abastecidas exclusivamente por
dguas subterrineas e 14% sio abastecidas
por sistemas misto (dgua superficial +
4gua subterrinea). No estado de Sao
Paulo 65% das cidades sao abastecidas
exclusivamente por dguas subterrineas.

No Espirito Santo, ndo existe sequer
uma tnica cidade abastecida totalmente
por dguas subterrineas; 44 cidades tem
abastecimento de dguas superficiais e 34
cidades tem abastecimento misto (dguas
superficiais + 4guas subterrineas). Contu-
do, as condigoes geoldgicas e hidrogeold-
gicas mostram que ¢ perfeitamente vidvel
a utilizagio dos mananciais subterrineos
para um eficaz e eficiente abastecimen-
to publico da populagio capixaba.

As regites do estado que apresentam
os maiores e melhores potenciais para
captagio da dguas subterrineas sdo as
regioes assentadas em terrenos de rochas
sedimentares, ou seja, rochas muito
porosas com grande capacidade de
armazenamento e transmissao de dguas.
Estas regi6es sdo as do norte e nordeste
do estado (Linhares, Sao Mateus, Ja-
guaré, Sooretama, por exemplo) e uma
pequena porgio no sul do estado, mais
precisamente nos municipios de Anchie-
ta, Itapemirim e Presidente Kennedy.

Que tipo de captagio de dgua é

stosa ao produtor rural?

A captagio e a utilizagio das dguas sub-
terrineas pelos produtores rurais sio sem-
pre mais vantajosas pelas seguintes razdes:

a) Os pogos podem ser perfurados
préximos da sede da propriedade,
lavouras, currais, pocilgas, galinheiro;

b) As dguas subterrineas geralmente
ndo necessitam de tratamento, podendo
ser consumidas logo apds a captagio;

©) As 4guas subterrineas por es-
tarem armazenadas no subsolo, sio
mais protegidas contra as diver-
sas formas de contaminagio;

d) Os custos de captagio das dguas
subterrdneas sio menores que os cus-
tos de captagio e adugio das dguas
superficiais, pois muitas das vezes os
rios e corregos sao muito distantes e
sdo necessdrias bombas mais poten-
tes e grandes linhas de tubulagoes;

e) O custo de um litro de 4gua retirada
de um pogo ¢ 15 vezes menor do que
o litro de dgua retirado de uma fonte
superficial, como dos rios, por exemplo.

Quais siio os principais fatores que
podem impactar a quantidade e a
qualidade das dguas subterrineas?

Em termos quantitativos, a superex-
plotacio das 4guas subterrineas pode
reduzir as reservas de dgua armazenadas
nos aquiferos, criando um desequili-
brio no balango hidrico dos volumes
que entram e saem do subsolo, ou seja,
o volume de dgua que ¢ recarregado
nos aquiferos deve ser menor ou igual
ao volume explotado pelos pogos.

Um dos primeiros fendmenos ob-
servados nestas circunstincias sio os
processos de subsidéncia (afundamen-
to) do solo criando grandes crateras e
causando prejuizos materiais e danos a
vida. Em dreas litorneas, o bombea-
mento excessivo de dgua doce dos pocos
pode criar condigdes para a ocorréncia
da intrusdo das dguas salinizadas dos
oceanos, tornando impraticdvel a udili-
zacio dos recursos hidricos subterrineos
a partir da captaco de pogos tubulares.

Qualitativamente, as dguas subter-
rAneas podem ser impactadas, ou seja,
contaminadas de diversas formas e por

0 Prof. José Augusto Costa Gongcalves
é graduado em Geologia pela
Universidade Federal Rural do Rio de

Janeiro, tem mestrado e doutorado em
Geologia Ambiental pela Universidade
Federal de Quro Preto. E Professor da
Universidade Federal de Itajuba (UNIFEI)
em Minas Gerais. Tem experiéncia

na area de Geociéncias, com énfase
em Geologia Ambiental, e atua
principalmente em Hidrogeologia,
Hidrogeoquimica, Geoquimica,
Geotenia Ambiental e Avaliacdo

de Impactos Ambientais.

diversos contaminantes. O uso excessivo
de agrotéxicos nas atividades de agricultu-
ra intensiva pode contaminar de maneira
severa os solos e as 4guas subterrineas. As
atividades industriais e os postos de com-
bustiveis que geralmente possuem tanques
e depdsitos de subterrineos ou que fazem
descarga de efluentes com substincias
perigosas, podem contaminar de forma
severa os solos e as dguas subterrineas.

As atividades de mineragio podem
gerar nos ambientes das minas as drena-
gens dcidas e estas por sua vez acidificar as
dguas subterraneas. O chorume prove-
niente dos lix6es e aterros controlados
ou sanitdrios pode infiltrar no solo e
comprometer de forma muita agressiva
os recursos hidricos subterrineos.

Geralmente as contaminagdes das
dguas subterrineas sao descobertas
tardiamente, quando a profundidade
e a extensdo da pluma de contami-
nagio j4 atingiram grandes distAncias
e o que ¢ ainda pior, as técnicas e os
procedimentos de descontaminagio
das dguas sio complexos e onerosos.

Qual é a distdncia minima
entre pogos para que um nio
influencie na vazdio do outro?

A interferéncia hidrdulica ocorre
quando dois ou mais pogos sio per-
furados préximos e bombeados con-
comitantemente. Esta interferéncia
pode acontecer em decorréncia das
caracteristicas geoldgicas, hidrogeoldgicas
locais e também dos aspectos cons-
trutivos dos pogos. A distincia segura
para a ndo ocorréncia de interferéncia
entre pogos utlizada por alguns érgaos
ambientais no Brasil ¢ de 200 metros.

Atualmente, qual é a tecnologia
mais indicada para se definir o local
de perfuragio de um poco tubular?

Existem vdrias técnicas e procedimen-
tos que utilizam diversas tecnologias
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Em todo o estado do Espirito San-
to mais de mil propriedades rurais
ou industrias |& fizeram um cadastro
na Agéncia Estadual de Recursos Hi-
dricos (Agerh), em 2016, solicitando
autorizacdo para fazer a perfuracdo
dos pocos de captacdo de dgua no
Estado. At¢ o momento, 100 desses
pedidos foram deferidos pelo érgao.
A ideia do cadastro surgiu dessa ne-
cessidade de o estado disciplinar o
uso de pocos. Todos, depois, vao ter
a obrigacdo de conseguir a outorga
(autorizacdo definitiva)”, explicou o
agente de desenvolvimento ambien-
tal e recursos hidricos da Agerh An-
derson Gomes da Silva. Assim que o
cadastro & feito no site, o érgdo tem
um prazo de 60 dias para emitir a
declaracdo. “Mas os cadastros che-
gam com documentos incompletos ou
com outros problemas, e por isso con-
seguimos autorizar apenas 10% desse
total”, completou Anderson.

RISCOS

Os técnicos e ambientalistas ad-
mitem que existam sérios riscos am-
bientais com as perfuroc;ées, princi-

palmente em pogos feitos de forma
clandestina ou sem autorizagdo. O
principal deles é a contaminacdo do
lencol fredtico. "No estado, o que
rege o uso da dgua é a outorga. Esse
é o instrumento que faculta a utiliza-
¢80 do uso da dgua para qualquer
finalidade. Para dgua subterranea, no
entanto, ainda n&o temos legislagao
no estado. Por isso, passou a vigorar,
em janeiro de 2016, a necessidade
de cadastro para uso de dgua sub-
terrénea’, explicou Anderson. Fonte:

Cl - Agronegécios/ES

CUIDADO!

Para o presidente da FAES, Jilio
Rocha, o semindrio abre os hori-
zontes da agricultura de precisdo.
“Trata-se de uma reflexdo para o
incentivo em investimentos para a
preservacdo da dgua, e também
um momenfo para que érgdos am-
bientais, liderangas, produtores, e
presidentes de Sindicatos Rurais
possam se ajustar para ter atitudes
corretas e sustentaveis”, afirma. Ja
a superintendente do SENAR-ES,
Leticia Toniato, exalta a importancia
do semindrio no momento em que o
Estado enfrenta uma das piores se-
cas da histéria. “Os temas abordo-
dos foram de grande relevéancia,
pois precisamos refletir a respeito
das nossas agdes. Aprender como
gerir bem os recursos hidricos foi
a mensagem maior deste evento,
precisamos levar informacdo e ge-
rar conhecimento para os nossos
produtores”, conclui. Fonte: FAES /
SENAR - ES

k(\asa.

dos Implementos
Implemeatos, tratores, oicins ¢ pegas mulfimaseas

RIO POSSMOSER - SANTA MARIA DE JETIBA-ES

Atendemos em todo o Estado do Espirito Santo
Telefones: 27 99801 1327 / 27 2234 8083 / 27 99654 5105
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ESPACO PET
VOCE ESTA PREPARADO PARA TER UM ANIMAL DE ESTIMACAQ?

Se vocé é daqueles que nio resiste & carinha de
pidao do cachorro e d4 a sua comida para ele, cui-
dado! Seu cachorro corre um grande risco. Alguns
alimentos nio fazem parte da dieta canina e, mesmo
nio apresentando perigos para o organismo huma-
no, podem causar intoxicagio e até levar 2 morte dos
animais. Um desses alimentos é o chocolate. O cacau
¢ extremamente t6Xico para os caes, pois possui uma
substancia chamada teobromina que, quando ingeri-
da, pode causar até danos neuroldgicos no animal.

Os doces, no geral, ndo sio recomendados pelos veteri-
ndrios, pois os animais podem ficar mais seletivos e rejeitar
as ragoes. O agticar ainda pode causar problemas dentais,
obesidade e até diabetes no cio. “E importante os donos
ficarem sempre alerta em relagio 2 alimentagio do pet e
pesquisar o que eles podem e o que nio podem ingerir. E,
é claro, prefira sempre as ragoes caninas, pois foram prepa-

radas especialmente para o animal, com todos os nutrien- O_ UER S ABER /\/\ AlS?

tes que ele precisa para crescer forte e sauddvel”, salienta Acesso 0 nosso blog: www.nutriave.com.br/blog
a médica veterindria da Nutriave, Ana Paula C6 Lisboa. Fonte: Equipe Nutriave
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Calma, pessoal,

a Nutriave tem racao
pra todo mundo.

Mossa linha completa de ractes atende a
um leque extenso de animais. Todos os
portes, pets, performance e nutricdo. Onde
VOCE enxergar nossa marca, vera tecnologia,
variedade, salde e sustentabilidade.

Um produto a altura da sua especialidade.

Conheca nosso site e saiba mais:
nutriave.com.br

CAD, CAVALD, PORCO, PEIXE...
PET OU crIACAD, A GENTE NUTRE.

VIANA - ES - (27) 3255-9999
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Dores do Rio Preto tornou-se a terra dos cafés espe-
ciais gracas ao esforco e a dedicacdo dos produtores
rurais. E a Secretaria Municipal de Agricultura e Meio
Ambiente cumpriu seu papel: proporcionar um ambi-
ente favordvel, com ac¢bes realizadas em vdrias
frentes., para que tal conquista fosse possivel.

Para incentivar a producéo de cafés de qualidade, a
Secretaria Municipal de Agricultura e Meio Ambiente
custeou 50% do valor de 100.000 (cem mil) mudas de
Café Arabica, através do Programa Estadual de
Renovacdo de Lavouras Cafeeiras - “Renovar Ardbi-
ca’, com mudas produzidas de sementes disponibili-
Zadas pela SEAG, através do Incaper. As mudas dis-
tribuidas foram das espécies Catuai Amarelo Pre-
coce, IAPAR 59, Catuai Vermelho IAC 44, Catuai 785 cv
15, Paraiso e Obatd.

No apoio a pecudria, visando o aumento de
produtividade e qualidade do leite, foram distribui-
dos tanques resfriadores para associacdes de produ-
tores e botijées de sémen.

Em 2016 foram realizados concursos leiteiros nos
distritos do Cerro e de Pedra Menina, com pre-
miacdes em dinheiros aos produtores melhores colo-

PREFEITURA MUNICIPAL
DE DORES DO RIO PRETO

SECRETARIA MUNICIPAL DE
AGRICULTURA EMEIO AMBIENTE

Por meio do programa de recuperacdo de estradas,
0s acessos do municipio estdo em boas condigoes,
para facilitar o escoamento da producdo agricola do
municipio.

Veiculos, maquinas e equipamentos como caminhdo
truck, pd carregadeira, tratores, motoniveladora e
retroescavadeira também foram disponibilizados
para o atendimento aos produtores rurais de Dores
do Rio Preto com contra partida de valores simbdli-
Ccos.

Foi criada a ASCOMDE - Associa¢do de Catadores de
Materiais Recicldveis de Dores do Rio Preto para
atender a implementacdo da Politica Nacional de
Residuos Solidos e o atendimento ao Termo de Com-
promisso Ambiental assinado entre o municipio, o
Ministério Publico do Estado do Espirito Santo,
Ministério do Trabalho e o Instituto Estadual de Meio
Ambiente e Recursos Hidricos - [EMA.n

Uma das atividades desenvolvidas de importancia
fundamental para a concretizagdo da Politica Nacio-
nal de Residuos foi a insercio da figura do catador
no processo de reciclagem. Para a concretizacdo do
processo, a Prefeitura Municipal de Dores do Rio
Preto disponibilizou para a Associagdo uma Estacéo
de Triagem de Residuos 5olidos Urbanos devida-
mente equipada com os maquindrios e utensilios
pertinentes & atividade e iniciou a coleta seletiva dos
residuos sélidos urbanos na fonte geradora, dentro
das residéncias e comércios.



SMBAH OdANVIT QIO /

58 SAFRA ES | SETEMBRO/OUTUBRO/NOVEMBRO



CAFES ESPECIAIS: A SALVACAO

DA LAVOURA CAPIXABA

PRODUTORES INVESTEM EM CAFES DE QUALIDADE
QUE JA FIGURAM ENTRE OS MELHORES DO MUNDO

# EDEZIO PETERLE
> safraes@gmail.com

Seja para comegar o dia, apds as
refeicoes ou simplesmente o motivo
para uma reunido de amigos. O hé-
bito de tomar um “cafezinho” j4 ¢ tao
brasileiro quanto a combinagio de
feijao e arroz. O Estado do Espirito
Santo sempre foi conhecido por sua
produgio de café em grande quan-
tidade. Ainda em meados do século
XIX, os cafezais comecaram a subs-
tituir, gradativamente, a cultura de
cana de agtcar no territdrio capixaba.
O aumento das lavouras cafeeiras
foi fundamental para o desenvolvi-
mento econdmico de nosso Estado.

Nos tltimos 20 anos, uma nova
modalidade do produto vem ga-
nhando cada vez mais espaco nas
propriedades e no paladar de quem
experimenta. S3o os cafés especiais
que estio ganhando espago e con-
quistando apreciadores dentro e fora
do Estado e também no exterior.

A produgio tornou-se uma alterna-
tiva de renda extra que estd possibili-
tando a continuidade de produtores
rurais e a participagio de novas
geragoes nos negdcios familiares
que j& enxergam um futuro promis-
sor para a essa bebida capixaba.

Segundo o engenheiro agrénomo
¢ especialista em café, Fabiano Tris-
tdo, servidor do Instituto Capixaba
de Pesquisa Assisténcia Técnica e
Extensio Rural (Incaper) do muni-
cipio de Brejetuba, os cafés especiais
comegaram a figurar no cendrio
da agricultura capixaba no final da
década de 1990. “A partir de 1997,
comegou um trabalho na mudanca
da filosofia e dos cuidados na colheita
do grdo. O que era feito no chao
passou a ser na peneira ou na lona,

aliando ao emprego de tecnologias
para uma melhor padronizacio.
Com isso, nossos cafés comecaram
a ganhar prémios”, conta Tristao.

Para 2016, a estimativa é que a
colheita de café ardbica no Estado
chegue a trés milhdes e 700 sacas,
dessas, mil e quinhentas de cafés de
qualidade superior que irdo garantir
uma rentabilidade extra para os pro-
dutores na casa dos R$ 200 milhées.

O municipio de Brejetuba ¢
considerado o maior produtor de
café ardbica do Estado, chegando
a uma producio de 400 mil sacas.
Metade dessa quantidade ¢ de cafés
especiais. Um dos produtores da
regido que estd dedicando esforcos
aos especiais ¢ Giovani Carlos Tozzi,
produtor do “Cafés Tozzi Especial”.
Sua propriedade ¢ o Sitio Jacutinga
com 25 hectares, sendo 17 desti-
nados 2 produgio de café em uma
altitude de 700 a 900 metros.

A histéria de Giovani com cafés
de qualidade vem desde a infAncia
quando observava seu pai tratar o café
produzido com um cuidado diferen-

gl

Lavoura de café a

ciado. “E uma tradicdo de familia
fazer café especial. H4 40 anos via
meu pai na produgio e aprendi com
ele o gosto, até que tomei a frente
dos negdcios. Meu pai fazia o trato
do café por prazer”, conta Giovani.

Na época, uma parte do café colhi-
do era descascado, mas nio havia um
mercado para o café especial, entdo
ele era vendido, praticamente, pelo
mesmo valor que o convencional, re-
alidade que se manteve até os tltimos
20 anos. “A gente vendia o café a cin-
co reais a diferenga, os produtores nio
queriam porque no compensava. A
gente descascava o café pra diminuir
o volume no terreiro. De 20 anos pra
c4, o mercado ficou interessante.”

Segundo Tozzi, atualmente, a
diferenca entre o café comum e o
despolpado varia de R$ 100 a R$
150. O cafeicultor estd conseguindo
vender a R$ 800 a saca do chamado
café gourmet que é vendido direto
para o consumidor final, pela inter-
net, e também em comércios em
Venda Nova do Imigrante, na Rota
do Lagarto; em Pedra Azul, e no
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préprio municipio de Brejetuba.
Um site préprio estd sendo mon-
tado para ser um meio de vendas.
Os Cafés Tozzi estdo conseguindo
chegar acima de 84 pontos na escala
de qualidade e j4 foram premiados
em concursos. “Além de agregar
valor para nosso produto e possi-
bilitar uma renda extra, temos o
prazer de vender um bom produto,
¢ um valor satisfat6rio. Cerca de
40% de nossa produgio é de cafés
com qualidade superior. J4 consegui
chegar a 86 pontos”, completa Tozzi.
A propriedade da familia estd
localizada no Sitio Jacutinga, a
seis quildmetros da sede de Bre-
jetuba. Hoje, quem estd A frente
da produgio dos Cafés Tozzi é

o filho Giovani Tozzi Jinior.

CAFE EM
CAPSUAS

Um dos diferenciais dos Cafés
Tozzi, sio as Cépsulas, que produzem
a quantidade de 50 ml a 60 ml por
vez. A ideia de produzi-las surgiu
ap6s Giovani visitar uma feira inter-
nacional, em Belo Horizonte, onde
achou interessante e prética essa
forma de servir o café. A novidade
despertou a curiosidade, ¢ ele que
decidiu fazer o0 mesmo em casa.

Apés comecar encapsular o café,
rapidamente a novidade se espalhou.
Como a produgio e a procura cresce-
ram muito, Tozzi precisou terceirizar
o processo de encapsular o café.
Hoje, a produgio anual ¢ de 12 mil

Novidade: Café Tozzi em capsulas

A EXPECTATIVA DE TOZZ) E PRODUZR,
ANUALMENTE, 20 MIL CAPSULAS

DE CAFE ESPECIAL

cépsulas, mas a expectativa ¢ chegar

a20 mil. Visando a sustentabilidade

e a preservagio do meio ambiente,

em breve, o material de produgio
das capsulas serd biodegradavel.

GARANTIA DE SUCESSAO NA LAVOURA

Uma das grandes preocupagoes
dos pais é o futuro profissional de
seus filhos. O agricultor Deneval
Miranda Vieira, 45 anos, viveu essa
mesma preocupagio com seus quatro
filhos no interior de Iina, mais preci-
samente na Fazia Alegria, que passou
por dias tristes pela dificuldade em
produzir café, demandando muito
trabalho para pouco resultado. Dian-
te daquela situagio, a saida seria in-
centivar os filhos a estudarem e cons-
truirem o futuro fora da propriedade.

“A gente sabia que as pessoas
falavam pros nossos filhos que, se

eles nio estudassem, ficariam igual
aos pais. A situagio era muito dificil
e os filhos queriam ir embora. Eu
pensava se fosse pra eles sofrerem
como eu softi, era melhor irem
embora mesmo. O que eu queria
era ver eles felizes”, relata Deneval.
A realidade da familia come-
¢ou a mudar quando Deneval fez
algumas mudangas no processo
de pds-colheita de seu café, in-
troduzindo o terreiro de cimento
para secagem, a colheita na lona e
outras técnicas que melhoraram a
qualidade do produto. Em 2010, o

produtor participou pela primeira
vez de um concurso de qualidade,
que reuniu cafés de Minas Gerais
e do Espirito Santo, ficando em
quarto lugar. O bom resultado
despertou a vontade de fazer ainda
melhor. “Na época pensei: quero
produzir o melhor no que faco e
quero qualidade do meu produto.”
A partir daf surgiu o Café Cordi-
lheiras do Caparad, que possibilitou
a continuidade dos trabalhos de
Deneval e incluiu os quatro filhos
no projeto: Rosival (25), Douglas
(22), Valsilene (18) e Deneval



Junior (16), que atuam também
na comercializacio e na divulgagio
do produto. Eles fizeram um portal
na internet sobre o Café Cordi-
lheiras do Caparad, criaram pdgina
em rede social, como o Facebook,
e disponibilizaram um canal de
comunica¢do via WhatsApp.

Com ajuda da esposa Rose Vieira
(43), Deneval intensificou o tra-
balho com foco no café especial e
seu produto j4 foi até pra fora do
Brasil. “Em 2015, participei de um
concurso em lina e fui premiado
em quatro cafés. Hoje, j4 tenho

o
£3

parceria com empresa de Szo Paulo
que exporta caf¢”, conta Deneval.
A familia participa diretamente
da produgio do Cordilheiras do
Caparad e os filhos estdo se especia-
lizando em 4reas ligadas 4 bebida.
“O café especial ¢ a oportunidade
dos meus filhos trabalharem aqui.
Um deles j4 estd fazendo curso de
degustagio. Nés mesmo quere-
mos avaliar nosso café, isso gera
motivagio e emprego. Quem sabe
teremos um barista e degustador
trabalhando na propriedade? Cada

vez mais posso profissionalizar meus

Em luna: [.Jais e filhos trabalham unidos na producéo de cafés especiais.

T A N

filhos, para ter profissionais traba-
lhando na zona rural”, comemora.
A média de produgio de café
especial da familia é de 100 a 150
sacas por ano, em 12 hectares.
Deneval ainda quer seguir em frente
e compartilhar o que aprendeu e
desenvolveu em sua propriedade.
“Meu sonho ¢é ter um sitio modelo
na produgio de cafés especiais com
sustentabilidade, sendo exemplo
pra outros produtores. Quero
a propriedade aberta 2 visitagdo
para os visitantes acompanharem
a linha producao”, finaliza.

FOTO ASSCOM INCAPER

ESTIMULO A PRODUCAO DE CAFE
ORGANICA E BIODINAMICA NAS
MONTANHAS CAPIXABAS

Visando consolidar as regices de
montanhas do Espirito Santo como
4reas produtoras de cafés especiais no
Brasil, com qualidade e agregacao de
valor, e beneficiar os produtores locais
com aumento da rentabilidade de suas
lavouras, o Banco de Desenvolvimen-
to do Espirito Santo (Bandes) aposta
nos cafés organicos e biodindmicos.

O Programa de Produgio de Cafés
Especiais, Orginicos e Biodindmicos

do Espirito Santo (Cafébioes) foi
lancado em setembro, na Fazenda
Camocim, em Domingos Martins,
e vai provar a viabilidade econdmica
do sistema, que de modo socialmente
justo e ambientalmente compativel
com a preservagao € recuperagio
dos recursos naturais visa dissemi-
nar seus beneficios para pequenos

e médios produtores capixabas e
assegurar a sustentabilidade.

O Cafébioes visa, essencialmente, esti-
mular a produgio orginica e biodina-
mica de cafés, com certificacio nacional
e internacional, em pequenas e médias
propriedades na regiao de montanhas
do Espirito Santo, bem como a con-
versao de lavouras tradicionais. A meta
é atingir 50.000 sacas de café em grao/
ano ao final do periodo 2017/2026.

A iniciativa deve mobilizar entre
250 a 300 produtores locais. Muitos
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dos quais ji desenvolvem processos
de produgio de cafés de qualidade
superior. Os produtores interessados
em participar do programa deve-
rio se integrar mediante acordo ou
contrato de parceria firmado com a
Casa Sloper/Fazenda Camocim, que
serd integradora de um complexo
agroindustrial de produgio de cafés
especiais, responsabilizando-se pelas
atividades de promogio, comercia-
lizagao, marketing, beneficiamento,
coordenacio da assisténcia técnica,
articulagdo com entidades certifica-
doras, e distribuicio de insumos.

A passagem de uma produgio
tradicional para o manejo organico
e biodindmico requer planejamento,
capacitagio e investimento. Antes

de investir na produgio deve-se
buscar conhecimento do modo de
manejo e dos mercados. Neste pro-
cesso compete a0 Bandes, analisar
as propostas e financiar os produ-
tores para o plantio ou conversio
de 4reas no sistema de produgio
orginica e biodindmico, que envol-
ve métodos especiais de cultivo.

PRODUCAO
ORGANICA
E BIODINAMICA

O sistema de produgio agropecu-
4ria organica preconiza a adogio de
técnicas que visam a preservagio da
diversidade bioldgica dos ecossiste-
mas naturais, a utilizacio sustentével

do solo e da dgua nas propriedades
rurais, a manutencio e incremento da
fertilidade da terra, o aproveitamento
e reciclagem de residuos orginicos ge-
rados na atividade produtiva, proces-
sos estes que resultam na produgio de
alimentos e outros produtos agticolas
isentos de residuos contaminantes.

O manejo biodinimico dos tratos
culturais respeita os ciclos da natureza
e 0 uso de preparados homeopdti-
cos, com ervas e sobras da biomassa
para potencializar os efeitos da
agricultura orginica na preparagio
de produtos de alta qualidade.

Nao sdo utilizados, portanto,
na produgio orginica e biodi-
nimica, fertilizantes quimicos,
agrotdxicos e pesticidas.

CAFES ESPECIAIS CADA VEZ MAIS
PRESENTES NA ROTINA DO CAPIXABA

Os cafés especiais vém conquis-

tando admiradores por onde passam.

Os produtos capixabas j figuram
até fora do Brasil e a missdo agora é
ganhar mais apreciadores dentro do
Espirito Santo. Esse é um dos objeti-
vos do mixologista Diogo Cypriano,
29 anos, fundador do Birita Coffee
Beans, bar localizado no principal
reduto universitdrio de Vitdria: a
Rua da Lama, em Jardim da Penha.
“Tomei a iniciativa de trazer o
café especial para um reduto uni-
versitrio para que outras pessoas
se apaixonem por ele como eu me
apaixonei. Estamos convencendo
um novo publico, proporcionando
uma aproximagio com a fruta,
para que vejam que o café sem
aglicar é bom”, relata Diogo.

O mixologista decidiu oferecer
para o seu publico uma iniciagao
ao café especial. Ele estuda hd cer-
ca de trés anos e meio o assunto e
garante que o café capixaba pode
ser considerado um dos melhores
do mundo. “Tem quatro anos que
a regido do Caparad tem os cafés
premiados, na Semana Internacional
do café. Morei na Franca e vejo o
café do nosso Estado como um dos
melhores, com notas mais citricas
e ganhando prémios”, conta.

Cypriano percebeu a forca do
café especial capixaba quando fez
uma degustagio em um curso em
Paris, onde provou um dos me-
lhores cafés que era capixaba: o
Café Jacu da Fazenda Camocim.
“Percebi que estou na regido que

produz um dos melhores cafés do
mundo e nao dou o devido valor.
As regides do Caparad e Pedra
Azul sdo privilegiadas na produgio
de café de qualidade superior.”

O jovem estd empenhando em
trazer, principalmente para o capixa-
ba, a opgio do café especial. Segundo
ele, a experiéncia estd sendo fantdsti-
ca. As pessoas que frequentam o bar
estdo vendo que o café especial sem
adicio de aglicar ndo tem amargor,
devido ao trabalho pés-colheita
que ¢ realizado pelos produtores.

O foco do momento é tornar o
café de ficil compreensio, mostrar
que a bebida no tem amargor e
ressaltar suas notas sensoriais. “As
notas do café sao destaque. Sempre
estudei bebidas em geral e foquei



nessa parte sensorial e o café engloba O Birita Coffee Beans tem seu um novo hordrio, focando no publico
esse mundo mistico de investigar o hordrio de funcionamento no fimda  consumidor de café. “Sou um cara de
sabor. As pessoas provam e percebem  tarde e inicio da noite, mas, devidoao  fora do mundo do café e me apai-
que passaram a vida toda sem saber projeto de Diogo, a partir de novem-  xonei pelo café e quero mostrar que
que o café é doce”, revela Diogo. bro o estabelecimento vai abrir em todos podem se apaixonar”, finaliza.

DESTAQUE EM CONCURSOS DE QUALIDADE

Seja como forma de medir a
qualidade dos cafés ou para in-
centivar a superagdo continua, os
concurso de cafés especiais estdo
sendo tomados por produtores ca-
pixabas que confirmam em pontos
o cuidado desde a planta até o
pos-colheita de seus cafés.

No dltimo Coffee of the Year
2016, redlizado durante a Sema-
na Internacional do Café, em se-
tembro, em Belo Horizonte, o Espr-
rito Santo foi o grande campedio.
Os primeiros colocados séo o café
Ardbica de Dores do Rio Preto,
produzido pelo cafeicultor Afonso
Donizete Abreu de lacerda; e o
Conilon cultivado em Nova Vené-
cia, por Edgar Bastianello, do Sitio
Chapadinha.

O cafeicultor Afonso Donizete
e a esposa Altiina trabalham no
Sitio Pedra Menina, na Serra do
Caparad, municipio de Dores do
Rio Preto. Al mesmo, na comunida-
de de Forquiha do Rio, eles man-
tém a cafeteria da fomflia onde é
servido o melhor café do Brasil.

“‘Nao existe segredo. E s6 ter
dedicacdo no processo de pds-
-colheita, fazer as coisas da ma-
neira certa, com copricho. Tem

que cuidar direito desde a lavoura
para manter a qualidade. No ano
passado, a gente concorreu e fi-
cou entre os 26 melhores. Neste, a
gente concorreu com outro talhdo.
A gente tinha confianca que esse
lote tinha possibiidade de ganhar”,
disse o cafeicultor.

Afonso segue os passos do pai,
o também cafeicultor Onofre Alves
de lacerda. "Aqui na propriedade
somos em trés irmdos. Em 2015, a
gente participou do concurso da
Abic e ganhamos na categoria

natural. Anota af: José Alexandre
Abreu de Lacerda. E o meu irmao.
Foi ele que ganhou”, confou orgu-
lhoso, denotando a unido e a forca
da cafeicultura de base familiar do
Espirito Santo.

Outros capixabas produtores de
Ardbica também briharam no Con-
curso Coffee of the Year 2016. Os
cafeicutores Amés José Horts, de
lona; Edmar Zuccon, de Brejetuba
e Jodo Marcos lopes Ferreira, de
lbatiba, conquistaram o 57, 6" e 18°
lugares, respectivamente.
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100% CAPIXABA

10 MIL EXEMPLARES EM
T0DO O ESPIRITO SANTO.

CIRCULAGAD NACIONAL

SAFRAES

ANUNCIE: KATIQUEDEVEZ@GMAIL.COM | 28 99976 1113 /2199628 4181/ 28 3553 2333
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VALEU A PENA OUSAR!

SUCESSO TOTAL DA 52 FERA CAFE COM LEITE, O ENCONTRO
DA CADEIA PRODUTIVA DO LEITE CAPIXABA, EM SANTA TERESA

# KATIA QUEDEVEZ

/ FOTOS KATIA QUEDEVEZ

@ safraes@gmail.com

Dever cumprido. Essa foi a sen-
sagdo dos organizadores da 5 Feira
Café com Leite realizada no Parque
de Exposi¢oes de Santa Teresa, de 13
a 16 de outubro. O evento promoveu
uma grande reunido dos principais
representantes da cadeia produtiva do
leite e superou todas as expectativas.

Com uma proposta ainda mais
ousada que a edigio de 2015, o
evento contou com uma extensa
programacio, mas o ponto alto foi a
reunido da lideranca da cadeia do leite
e o alto nivel da programacio técnica.
Um show a parte foram os concursos.
Grandes produtores de vdrios estados
trouxeram seus melhores animais.

Através do levantamento anual
da Associagao do Leite Capixaba
(ACPGLES) foram premiados os
melhores produtores de leite de 2015
em vérias categorias, além do julga-
mento de animais da raca Holandesa.
Outra novidade foi a realizacao do
Concurso Estadual de Queijo, que
passou a fazer parte do evento.

Conhega a relacio completa de

todos os Produtores Destaques A 52 Feira Café com Leite contou Municipal de Santa Teresa, Sindicato
2015 e Produtores Premiados com a realizacio da Associacio de Rural de Santa Teresa, Federagio da
das Ragas Holandesa, Girolanda Criadores e Produtores de Gado de Agricultura do Espirito Santo (FAES),
e Jersey pelo site http://leiteca- Leite do Espirito Santo — ACPGLES,  Servico Nacional de Aprendizagem
pixaba.com.br/2016/10/22/5a- em parceria com a Prefeitura Mu- Rural do Espirito Santo (SENAR-
feira-cafe-com-leite/ nicipal de Santa Teresa, Cimara -ES), COOPEAVI e SINDILATES.

COLAMISUL

PRODUZINDO QUALIDADE DESDE 1954

COOPERATIVA DE LATICINIOS DE MIMOSO DO SUL
Rodovia Rubens Rangel, 449 - Telefomes: Telefax: (28) 3555-14%9 - Usina: (28) 3535-1319
CEP 29400-000 - Mimoso do Sul - Espirito Santo
E-mail: colamiselaterra.combr




Cercado de grande emogdo
com o andncio da Grande Cam-
ped, a vaca Foitara Clara Wind-
brook, o propriefério da Fazenda
Maracuid, o zootecnista Arthur
de Campos Bello, desabafou.
“Somos criadores da raca holan-
desa hé mais de 45 anos e tfemos
uma estrada de muito trabalho
e dedicagio, Conquistamos vé-
rios titulos esfaduais e nacionais.
Temos uma hisféria muito bonita
em Minas Gerois, ndo sé pe\os
exposicdes, mas pelos indices
que a gente obfém com o gado
na fazenda. Hoje, mais uma vez,
fomos premiados por esse traba-
lho de quatro geragdes, e agora
com meu fiho participando dessa
nova empreifada, confinuando a
sucessdo, como recebi do meu pai.
E quando fazemos parte de um
grande campeonato como esse,
com UMa vaca que Vimos nascer
é muito especial. A pecudria de
leite & um projeto didrio, feito com
muita persisténcia e perseveranga,
porque acredifamos que o ama-
nha serd sempre mehor. Algumas
vezes as coisas funcionam, outras
nao. Infelizmente, a polttica de lei-
te neste pais é uma brincadeira
de mal gosto com os produtores”.
ARTHUR DE CAMPOS BELLO, PROPRIETARIO
DA FAZENDA MARACUJA, CRIADOR DA VACA
GRANDE CAMPEA POITARA CLARA WIND-
BROOK

“Ninguém faz um queijo bom com leite
rum. O que um concurso de qualidade
oferece aos produtores & como fazer um
queiio prezando pela qualidade. Quem
aproveita essa oportunidade ndo dd
conta de atender a demanda do mer-
cado”.

PEDRO CANI, COORDENADOR DO CONCURSO ESTA-
DUAL DE QUELO. REALIZADO NA 5 FEIRA CAFE COM
LEITE

“Vivi @ minha vida inteira na roca. Meu
bisavé comegou com umas vaquinhas e
minha bisavé fazia esses queijinhos que
nds continuamos fazendo. O gado é nos-
so mesmo. J& ganhamos cinco prémios de
melhor queijo, mas n&o tem segredo. O
importante & a dedicagdo, o esforco e o
carinho que a gente coloca no que faz
para fazer sempre melhor. As grandes
responsdveis pelo nosso sucesso sd@o a
minha muher e a minha m&e. Elas fazem
os queijos. Vendemos tudo o que pro-
duzimos na nossa propriedade mesmo,
para o povo de ltarana, de taguagu, da
Serra, de Vitéria. Tenho um fiho que faz
Veterindria. Ele deve continuar na roca.”

JOSE AFONSO LAMBERTI, GANHADOR DE CINCO

CONCURSOS DE QUALIDADE DE QUEIJO, TAMBEM VEN-
CEDOR DA EDICAQ DESTE ANO, EM DUAS CATEGORIAS.

‘A atividade leiteira ndo é
facil, como todas as atividades
tem suas dificuldades. E preciso
ter uma visdo de curto prazo,
mas também de médio e lon-
go prazos. Sempre passaremos
por intempéries, muitas chuvas..
secas.. Diante de questdes |-
gadas & seca, por exemplo,
que necessifam de reserva de
almentacdo, é essencial que
haja planejamento. O produtor
precisa repensar tudo o que ele
faz. E importante fazer mehor a
cada dia. E diariamente, buscar
a melhoria nos defalhes, e sem-
pre avancar. lecnicamente, &
fundamental investir na alimen-
tacdo e nos cuidados sanitdrios
do gado. E em gestdo, o que
ndo cabe na atividade leiteira
é se acomodar’.

MAURO ARAUJO, DA FAZENDA BARREIRO
ALTO, SETE LAGOAS (MG) E UM DOS GRAN-
DES CRIADORES DO PAIS. TRABALHA COM
PECUARIA DE LEITE E GENETICA. SEUS ANI-
MAIS DEMONSTRARAM EXCEPCIONAL QUA-
LIDADE E CONQUISTARAM PREMIACOES
EM VARIAS CATEGORIAS NO CONCURSO
REALIZADO DA 52 FEIRA CAFE COM LEITE.
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Ordenha

Venda de Ordenha e
Tanque de Expansao

Manutengdo em Geral

Carlos Gualandi

carlos.gualandi

1otmail.com

Atendemas nos municipios de Apiaca Alegre,
Bom Jesus do Morte, Bom Jesus do tabapoana,

Diving de 580 Lowrengo
Ibitrama, S30 José

Dores do Rio Preto, Guagui,
algado, Jerdnimo Monteiro,

Varmme-Sai e Matividade.




OYdWIAON/0¥EN LNO/0YaWI L3S | ST VHLVS 99

QO Dr. Cléudio Aragon, grande

expert em vacas leiteiras, (€ jura-
do dficial das racas Holandesas,
Jersey, Pardo-Suico e Girolando),
com vasta experiéncia em con-
cursos nacionais e internacionis,
foi o jugador da 32 Exposiciio
Especializada da Raga Holande-
sa. Ele também ministrou o curso
prdtico/tedrico sobre Avaliagdo
Morfolégica de Animais. “Fiquei
muito bem impressionado com o
padr&o dos animais. Foi um gran-
de evento”, afirmou.




RECORDE DE PUBLICO: MAIS DE
800 PESSOAS PRESENTES AQ VI
ENCONTRO DE CAFEICULTORES
DO IFES - CAMPUS DE ALEGRE
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Mais de 800 pessoas comparece-
ram ao VI Encontro de Cafeicultores
do IFES Campus de Alegre. O
evento que nesta edigio teve como
foco os “Desafios na produgio de
cafés especiais” recebeu produtores
rurais de mais de 50 comunidades
espalhadas nas regides do Capa-
ra6 e Matas de Minas e debateu
a seca e os desafios para o setor
na regido. A programacio incluiu
palestras, oficinas e minicursos.

Outro aspecto debatido durante
o evento foi a questao dos desafios

encontrados pelos produtores por
conta da estiagem. A Regido do
Caparad nunca enfrentou uma
seca deste nivel e por conta disso,
um dos focos do encontro foi

o tema ‘4gua’, que contou com
uma palestra do agricultor pa-
ranaense Pedro Diesel, também

conhecido como o “Salvador de
Nascentes”. Pedro desenvolve
diversos projetos de protecio e
recuperagio de nascentes ¢ j4 foi
tema de reportagens em progra-
mas como Globo Rural e MG TV.
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/ FOTO LEANDRO FIDELIS

Broseghini acompanha diariamente o desenvolvimento das oliveiras em Santa Teresa




EXTRAVIRGEM MADE IN ES

REGIAO SERRANA SE
PREPARA PARA PRODUZIR
PRIMEIRO AZEITE CAPIXABA

MUNICIPIOS DE SANTA TERESA, AFONSO CLAUDIO, SANTA MARIA DE JETBA E SANTA
LEOPOLDINA NAARAM OS PRIMEROS CUTIVOS DE OLIVERAS DO ESTADO. PRIMERA
SAFRA ESTA PREVISTA PARA 2019 E AGRICULTORES QUEREM CRIAR COOPERATIVA
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# LEANDRO FIDELIS
D safraes@gmail.com

Depois de 35 anos viajando o
Brasil como comissario de bordo,

o aposentado Nelmiro Broseghini
(75) al¢a voos maiores, mas em terra
firme. O capixaba ¢ um dos agricul-
tores da regido serrana do Espirito
Santo na expectativa com a primeira
safra de azeitonas do Estado, pre-
vista para 2019. Os plantios estdo
em expansio, com destaque para o
pioneirismo em Santa Teresa, onde
os produtores planejam criar uma
cooperativa para facilitar a comer-
cializa¢io do primeiro azeite local.

Atualmente, o Estado conta com
75,5 hectares plantados de oliveiras,
com 49 produtores envolvidos nos
municipios de Santa Teresa, Afonso
Cldudio, Santa Maria de Jetib4 e
Santa Leopoldina. As mudas foram
desenvolvidas pelo Empresa de
Pesquisa Agropecudria de Minas
Gerais- Epamig e s3o de cinco varie-
dades: Arbequina, Grappolo, Maria
da Fé, Ascolano e Koroneike.

As montanhas capixabas sio po-
tencialmente promissoras em funcio
do clima e da tolerincia das plantas a
seca, o que pode ser mais uma alterna-
tiva para os agricultores diante da crise
hidrica. O vento € outro elemento
colaborativo da regido, pois favorece
a poliniza¢o. Segundo o Instituto
Capixaba de Pesquisa, Assisténcia
Técnica e Extensdo Rural- Incaper, a
previsio é de uma 4rea aproximada
da 300 hectares € 200 produtores

beneficiados nos préximos quatros.

Desse total, a expectativa é de 150
hectares até 2017 s6 em Santa Teresa
para viabilizar uma inddstria coletiva.

A produgio de azeitonas comega a
partir do quarto ano de implantagio,
apresentando uma produtividade de
2,5 toneladas por hectare. A partir
do sexto ano, sua produgio chega a
10 toneladas. O rendimento médio
¢ de 1.600 litros de azeite por hectare
e o custo por hectare é de R$ 10 mil.
Para os especialistas, além de altamen-
te rentdvel, a olivicultura permite a
diversificagio agricola e contribui para
a geracio de renda na propriedade.

“A olivicultura pode ser a redencio
no desenvolvimento da agricultura de
montanhas, dada a sua caracteristica
peculiar, que consiste no processa-
mento da azeitona para produgao
de azeite. O cultivo de azeitonas
também contribui na composicao
harmonica da paisagem e potencializa
o turismo rural”, avalia o chefe do
escritdrio local do Incaper em Santa

Teresa, Carlos Alberto Sangali.

REFERENCIA

O Sitio Monte Sido, de Nelmiro
Broseghini, fica na localidade de
Lombardia, na zona rural de Santa
Teresa. Localizada acima de 800
metros de altitude, a propriedade
recebeu 40 mudas hd um ano e
mantém também cultivos de péssego,
magi e uva. Pelo pioneirismo, o sitio
funciona como Unidade de Obser-
vagio e jardim clonal das oliveiras.

As plantas estdo em pleno cresci-
mento. Alguns pés ji chegam a dois
metros e recebem cuidados constantes.
De acordo com Broseghini, a oli-

veira é uma drvore muito resistente,
longeva e apresenta alta capacidade
de renovagio. “Na Espanha, drvores
centendrias sdo decepadas radical-
mente. Ficam s4 os troncos, que
rebrotam e voltam com forca total.
Estou estudando e lendo muito
sobre o assunto”, diz o agricultor.

Antes de iniciar a nova atividade,
o) agricultor conta que foi varias vezes
aquele pafs conhecer as plantacoes e
a fabricacio de azeite. “O povo espa-
nhol tem muita seriedade no trabalho
com oliveiras. Diante da diversidade
de produtores e industrias, cada um
procura fazer o melhor produto.
Nao podemos nos comparar com os
grandes produtores europeus, mas
devemos perseguir a qualidade na
produgio do azeite verdadeiramen-
te extravirgem’, avalia Nelmiro.

As chances do azeite “made in ES”
se destacar no mercado nacional sio
grandes. O Brasil produz apenas 2%
do azeite consumido no pais- com os
maiores produtores situados em Sao
Paulo, Minas Gerais e Rio Grande do
Sul. Nesse cendrio, o Brasil importa
98% de todo seu consumo interno
tanto de azeite, como de azeitona
em conserva, movimentando mais
de 1 bilhio de reais em toda cadeia.
As informacées sio do International
Olive Oil Council (Conselho Oleicola
Internacional), referentes a 2015.

Broseghini afirma que, para o
sucesso dos negécios, os produtores
capixabas deverio prezar pela respon-
sabilidade, seriedade e dedicacio e
ter o produto valorizado pelo consu-
midor. “Vamos acertando 4 medida
que o consumidor nos sugerir. Ele
serd nosso termometro para irmos
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corrigindo até alcangar um sabor
ligeiramente amargo e picante,
o que vai depender da variedade
da azeitona”, diz o aposentado.

Para o produtor Ruskim Janior,
proprietdrio rural em Santa Teresa,
as expectativas em torno da atividade
sdo grandes. Ele plantou 800 oliveiras
h4 um ano em uma 4rea de quatro
hectares. “O que me fez entrar nesse
ramo ¢ a rentabilidade. Tudo indica
também que a mio-de-obra seja
menor. O tnico alerta que faco é em
relago s formigas. Realmente, é
preciso ter cuidados”, disse Ruskim.

J4 o agricultor Sebastido Boff, da
localidade de Aparecidinha, no inte-
rior do mesmo municipio, decidiu in-
vestir na olivicultura neste ano. “Sou
agricultor hd 36 anos e recebi noticias
do cultivo de oliveira no Estado. Vi
nessa cultura uma grande oportuni-
dade. Além do Incaper, também pro-
curei informagdes na internet e vi que
a cultura ¢ realmente promissora.”

UNIAO

A proposta do Incaper ¢ incentivar
e fomentar a olivicultura, viabilizando
a aquisi¢io de mudas e a elaboragio
de projetos de financiamento para
alavancar a cultura. Além disso,
ird contribuir na identificagio de
canais de comercializagio para o
azeite, de modo que os produtores
obtenham maior remuneragio.

“Orientamos tecnicamente
os agricultores na realizagio dos
plantios de oliveira e iremos con-
tribuir para sua organizagio na
formagio de uma associagio forte

*A OLVICUITURA PODE SER A REDENCAO
NO DESENVOLVIMENTO DA ACRICUTURA
DE MONTANHAS, TAMBEM CONTRBU NA
COMPOSICAO HARMONICA DA PAISAGEM
E POTENCIALZA O TURISMO RURAL™ (CARIOS
ALBERTO SANCAL- INCAPER SANTA TERESA)

Foto DIVULGACAD

Broseghini em uma de suas viagens a Espanha
- e

e na cria¢do de uma cooperativa de
cardter coletivo. Nosso objetivo ¢

a produgio de um azeite genuino,
com caracteristicas edafoclimdticas,
sociais e étnicas, evidenciando as
montanhas capixabas. Esse azeite
deve ter aroma e sabores diferen-
ciados, de baixa acidez”, destaca

Carlos Alberto Sangali (Incaper).

Em setembro, na realizacio do
Dia Especial de Olivicultura, em
Santa Teresa, produtores tiveram
acesso a mudas de qualidade su-
perior e pregos compativeis ¢ a
informagoes sobre tecnologias de
produgio, planejamento da ativi-
dade, organizagio do produtor e
processamento. A colheita de azeito-

Foto ASSCOM INCAPER




Os produtores receberam orlentaqoes tecmcas sobre plantlo poda, nutnqao controle
de de pragas, qualidade de mudas, produgao produt|V|dade e manejo das plantas .

Foto ASSCOM INCAPER

LY

nas serd semelhante a do café, com

o uso de derrigadeiras e peneiras.
Segundo o produtor Neumi-

ro Broseghini, a estruturagio da

cooperativa é uma necessidade para

fortalecer o grupo, que comegou
com 18 agricultores ¢ ji chega a
49. A ideia é construir a inddstria
de beneficiamento para produgio
de azeite em Santa Teresa, com a
importa¢io de equipamentos da

Itdlia e da Alemanha. “O produtor

jd estd ciente da importincia da

T L s T AT -7

coletividade para o sucesso dos
negbcios”, diz o aposentado.

A integracio produtores x
cooperativa x restaurantes locais
¢ outro fator importante nesse
projeto. “Nesse momento, além
do fomento e orientagio técni-
ca, estamos envidando esforgos
para a elaboracio da inddstria
de beneficiamento coletiva que
serd construida com recursos
dos governos municipal, esta-

dual e federal”, afirma Sangali.

PANORAMA

O produtor deve obede-
cer as tecnologias preconi-
zadas, tais como: plantio em
dreas com altitude superior
a 800m, com temperaturas
adequadas & necessidade
da cultura, que é de, apro-
ximadamente, 200 horas/
frio acumuladas abaixo de
12 graus; escolha da gleba
com intensa  luminosidade
e arejamento; utlizagdo de
mudas geneticamente me-
lhoradas (clonal); correcdo e
nutricio baseadas em and-
lise de solo; controle efefivo
de formiga; utilizaggo de um
mix de variedades permitin-
do maior polinizagdo e pro-
ducgo da oliveira, além da
correfa conducdio e poda de
formacdo.

(Com informagdes do Incper)
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MASSEY FERGUSON

Adquira seus implementos
através dos CONSOrcios

Gl Baldan

CONSORCID NACIONAL

MAIS CONFORTO E PROTECAD

MF 4275

COMPACTD CABMADD

CONHEGA NOSSAS LINHAS DE FINANCIAMENTOS

Il MODERFROTA

i PRONAMP

Il PRONAF MAIS ALIMENTOS
i Com taxas de juros fixos

i CONSORCIO NASCIONAL MASSEY FERGUSON

ATE 120 MESES
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ENTREVISTA PAULO HARTUNG (GOVERNADOR DO ESTADO DO ESPIRITO SANTO)

AS CINCO BASES DE UM OLHAR
FUTURISTA DO AGRONEGOCIO CAPIXABA

SUSTENTABILDADE | TECNOIOGIA E CIENCIA APLICADA | INFRAESTRUTURA
DESBUROCRATIZACAO | DIVERSFICACAO E AGREGACAO DE VAIOR

# KATIA QUEDEVEZ
D safraes@gmailcom

De olho no presente, mas com
visdo de futuro. Esse é o tom do
governo do Estado do Espirito Santo
na gestio da agricultura capixaba.
Investimentos robustos em barragens,
pesquisa cientifica, cobertura florestal,
capacitagio de alto nivel das principais
cooperativas agricolas e até a forma
como as instituigdes se comunicam
com o produtor sdo algumas agdes
estratégicas de curto, mas também
de médio e longo prazos tomadas
pelo executivo estadual. Intervengoes
como a isencio do ICMS do milho,
insumo bdsico da cadeia avicola, com
impacto direto na competitividade do
produto capixaba no mercado também
mereceu atengio especial do governo.

Acbes como a desburocratizacio do
IDAF (Instituto de Defesa Agropecu-
4ria e Florestal do Espirito Santo), por
exemplo, tido como “bicho papao” en-
tre muitos produtores, estd aproximan-
do o Instituto do agricultor, principal-
mente o de base familiar, com uma
atuacio mais educativa, ao invés de
punitiva, jd que a imagem da institui-
G0 era, até entdo, fortemente associada
3 aplicacdo de penalidades e multas.

Mas, como o governador Paulo
Hartung imagina a agricultura ca-
pixaba? Qual é a mensagem que ele
deixa para os agricultores capixabas,
principalmente em um momento
delicado, de crise hidrica, de quebra
de safras e de vertiginosa queda das
receitas dos Estados e Municipios,
mas considerando que o Estado do
Espirito Santo vem sendo referenciado
com seu modelo eficaz de gestao?

Nesta edigdo especial comemorativa
dos cinco anos da Revista SAFRA

ES, o governador nos recebeu no
Paldcio Anchieta, em Vitéria, para
uma entrevista exclusiva em uma
conversa muito aberta e direta, onde
relatou o que pensa da agricultura
capixaba, com um interessante con-
torno histdrico de uma das principais
atividades econdmicas do Estado.

UM RECORTE
HISTORICO DA
AGRICULTURA
CAPIXABA

“O nosso Estado tem uma histéria
muito peculiar dentro da regiio Su-
deste, e até do nosso vizinho do Nor-
deste, o Estado da Bahia. O Espirito
Santo, depois da chegada dos portu-
gueses na Prainha, em Vila Velha, teve
pouco dinamismo econdémico duran-
te séculos. O que o Estado viveu tem

muito a ver com a presenga jesuitica
em terras capixabas, que tem a marca
do Anchieta, agora santo, que tem a
relevincia da construcio deste prédio
(o Paldcio Anchieta) construido
pelos jesuitas, tanto essa parte (onde
estdvamos, em uma ampla Sala de
Reunibes) que era o Colégio Jesuita,
como a parte da antiga igreja de Sao
Tiago. E isso veio da agricultura.
Os jesuitas organizaram fazendas
que conhecemos hoje como regiio
metropolitana da Grande Vitéria.
Produziram principalmente cana de
aglicar, conseguiram transformd-la
em agucar e comercializando este
produto, fizeram excedente econd-
mico, e com ele construfram este
prédio que é atualmente sede do
governo, e que foi o maior prédio da
histéria do Espirito Santo durante
séculos, para mostrar a dificuldade
da caminhada do Estado e o isola-
mento que vivemos durante séculos.

"A NOSSA HSTORIA E DE UM
DESENVONVIMENTO LENTO, TARDIO
E MARCADAMENTE LIGADO A AGRICUTURA

Foto SITE MORRO DO MORENO
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Quando Dom Pedro 1T esti-
mulou uma leva de imigracio
europeia para o Espirito Santo,
italianos, alemies, pomeranos, ho-
landeses, suicos, isso teve uma im-
portincia porque esses imigrantes
nio vieram para ser mio de obra
assalariada, mas para serem donos
de pequenas propriedades de terra,
para serem colonos. Isso, de certa
forma, organizou um ciclo econé-
mico no Estado do Espirito Santo.
Dom Pedro II esteve aqui em
1860, visitou muitas comunida-
des, como a que hoje nés conhe-
cemos como Domingos Martins,
Santa Leopoldina, Vitéria, Linha-
res, Guarapari, [tapemirim, Rio
Novo do Sul (que tinha um grupo
de suicos que foi mandado para l4,
por exemplo). Essa leva de peque-
nos proprietdrios rurais produziu
um ciclo novo na economia do
Espirito Santo, da cafeicultura.

A nossa histéria é de um desen-
volvimento lento, tardio e mar-
cadamente ligado 4 agricultura.

O Estado do Espirito Santo
s6 comegou um processo forte
de diversificagio econémica no
final da década de 50, quando
aconteceram grandes crises na
comercializacio internacional do
café, e no inicio da década de 60.
Dai se iniciou a diversificacao
com a constru¢io do Porto de

Palacio Anchieta, em Vitoria (ES)

Tubarao, que é um marco na nossa
economia. E um porto de dguas
profundas que leva o minério de
ferro das Minas Gerais para a Asia.
Na época, o Japio era o grande
consumidor de minério de ferro.
E curioso, porque a diversificagio
comegou junto com a erradicagio
das lavouras de café no Estado, o
que provocou completa desorgani-
zagio do negdcio agricola naquele
periodo. Do ponto de vista social,
este ¢ o momento mais dificil da
nossa histéria. O interior do Es-
tado empobreceu rapidamente,
teve uma migragio interna brutal e
também para os Estados vizinhos.
O Espirito Santo evoluiu para
a diversificagio da sua econo-
mia: Porto de Tubario, usinas
de pelotizagio, a antiga CST, a
antiga Aracruz Celulose, a prépria

Foto CODESA, COMPANHIA DOCAS DO ESPIRITO SANTO
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Samarco e criou novos negdcios,
como metal mecinica, construgio
pesada, construgio habitacional.
O Estado comecou a trabalhar
também com rochas ornamentais,
desenvolveu polos de confecgoes e
moveleiro. Com isso, a economia
e o comércio se diversificaram, o
setor de servicos avancou muito,
e o negdcio agricola também se
modernizou, saiu da erradicacao
dos cafezais e comecou a plantar
café conilon no norte do Estado,
nas nossas terras baixas e quentes.
Tornamos-nos um produtor
planetdrio. A nossa escala de pro-
dugio de Conilon é mundial, onde
também figura o Vietna (mais
recente que nos). Reestruturamos
a nossa lavoura cafeeira, tanto
com a expansio do conilon como
também qualificamos a nossa
lavoura de ardbica. Comegamos a
produzir cafés finos que hoje sdo
comercializados mundo afora:
Europa, Alemanha, Japio... O
negdcio agricola, a partir da cafei-
cultura, se diversificou e passou por
um processo de modernizagio.
Tivemos aumento de produtivi-
dade em todos os setores. Alguns
evolufram mais, como no caso
do café, outros nem tanto, como
a pecudria, tanto de leite quanto
de corte, ainda menos do que
precisam. Estamos diante de um
desafio. Mas, sem duvida, existe
uma diversificacio muito sauddvel
na agricultura. Viramos produtores
de frutas, temos polos espalhados
por todo o nosso territério. Nos
tornamos um produtor de madeira
a partir da planta da Aracruz Ce-
lulose. O Estado virou um grande
produtor e hoje produz madeira
para diversas aplicagoes: de calco a
fabricagio de méveis, por exemplo.

Foto SITE GOVERNO ES



Temos consolidado um espe-
tacular polo produtor de ovos.
E gente muito trabalhadora e
competente que faz isso. Temos,
também, um polo produtor de
carne de frango. E outro polo que
trabalha na producio e no proces-
samento da carne de boi, e assim
por diante, muito bem-sucedido,
inclusive vendendo para o mundo.
A silvicultura também é muito
forte. Acabamos de levar um
programa para o Caparad para
o plantio de pinus e trabalhar a
resina. E com essa diversidade,
como nds olhamos para o futuro?

Nés chegamos até aqui atraves-
sando uma crise hidrica dolorosa
que tem privado o cidado capixaba
de um recurso que é tio importante
e tem levado muito sofrimento ao
nosso produtor rural. Com essa
histéria particular da nossa regido,
com o caminhar que uma hora
avancou, mas outra retrocedeu,
como foi o caso da erradicagio
dos cafezais, nés olhamos com
alguns focos e ¢ assim que estamos
trabalhando o setor, que é muito
importante do ponto de vista social
no Estado do Espirito Santo. Eu
sempre digo que o agronegdcio
capixaba é um grande instrumento
de paz social no nosso Estado. Ele
permite uma capilaridade: de renda
espalhada por todo o territério.
Permite que o jovem possa ter uma
vida digna no interior do Estado,
estudando, casando, criando fa-
milia, e assim por diante, sem que
seja necessario todos virem para
a Grande Vitdria, ou sair daqui
para ir para o Rio. O Estado tem
uma estrutura de divisio fundidria
de boa qualidade, temos muita
presenca de pequenas proprieda-
des, entdo a adesdo do produtor

rural é fundamental, e hoje nés
estamos sentindo tudo isso”.

SUSTENTABILIDADE

“A primeira coisa é ter uma
visao de sustentabilidade das pro-
priedades rurais. Isso era dificil de
discutir no passado, parecia uma
interferéncia indevida na vida do
produtor rural, e hoje ele quer
discutir isso, é s6 ver o sucesso do
Programa Reflorestar, que passou
a ser operado pelo Bandes para dar
mais dinamismo ao pagamento dos
produtores e A estrutura do pro-
grama. Hd uma nova concepgio.
O governo estd ajudando, mas o
produtor rural estd amadurecendo,
vendo essa realidade de seca, de
dificuldade, que sdo questoes de
sustentabilidade. O produtor rural
olha para o seu vizinho, que pre-
servou nascentes ou uma cobertura
florestal, e esse vizinho tem dgua
enquanto este outro produtor nio
tem. O préprio valor da terra tem
muito a ver com a atual questao
da preservagio ambiental. Esse é
o primeiro elemento, e o governo
trabalha em algumas frentes.

Para que o Estado recomponha a
sua cobertura florestal estratégica,
e estou inserindo as matas ciliares,
com um trabalho amplo e impor-
tante de preservagio e recuperagio
de nascentes, o Programa Reflores-
tar ¢ um diferencial hoje no Brasil.
Nos estamos assinando milhares de
NOVOS contratos com este programa,
que é muito expressivo, nio s pelo
que ele impacta, mas pela peda-
gogia que ele difunde, porque ele
leva o produtor a fazer isso também
com seus recursos e meios proprios
na propriedade. Isso tem um papel
efetivo, também de inducio de

‘DO PONIO DE VISTA SOCAL,
A ERRADICACAO DOS CAFEZAIS FOI O

.

MOMENTO MAIS DIF

CL DA NOSSA HSTORIA

O INTERIOR DO ESTADO EMPOBRECEU
RAPDAMENTE, TEVE UMA MIGRACAQ INTERNA
BRUTAL E TAMBEM PARA OS ESTADOS VIZNHOS'

atitude diante da questao da nossa
relagdo, do produtor rural, do ser
humano com o meio ambiente.
Um outro fator importante nessa
vertente ¢ difundir novas préticas
do uso da irrigacao, que no mundo
inteiro foi implantada com muito
desperdicio de 4gua e de energia.
E quando vocé estd desperdicando
dgua, desperdica energia também.
Estamos facilitando e induzindo
novos programas de irrigagio, com
a implantagio de modelos mais
econdmicos, mais direcionados,
com uma relacio melhor com a
natureza, porque a dgua, todos
estdo aprendendo agora, é um
bem finito, nés nio temos uma
disponibilidade infinita dela.
Estamos trabalhando para reser-
var a 4gua, um novo programa que
introduzimos nesse governo, com
uma parte de uma operagio de cré-
dito junto ao BNDES que estd fi-
nanciando este programa. Estamos
construindo mais de 30 barragens
no territério do Estado do Espirito
Santo, espalhadas pelo interior do
pais. Junto aos érgios ambientais,
desburocratizamos a andlise de pro-
jeto de barragem dos proprietdrios
rurais. Ou seja, estamos fazendo
obras com seguranga, com todo
zelo técnico e também desburocra-
tizando e facilitando para trazer o
mundo real para o mundo legal”.

TECNOLOGIA
E CIENCIA

“Olhar para o futuro é fazer uso
da tecnologia. Por isso que, mes-
mo diante de uma crise com essa
dimensio lancamos um edital de
pesquisa de 14 milhées de reais fo-
cados nas cadeias produtivas agrico-
las do nosso Estado. Essa é a nossa
visdo: precisamos de mais ciéncia
aplicada a producio rural do nosso
Estado. Precisamos desenvolver
novas variedades. Estamos vivendo
mudancas climdticas, entdo temos
que adaptar a produgio rural a essas
mudangas, com um olhar para
frente, e como produzir cada vez
mais com mais qualidade e maior
produtividade. A ideia dos editais
de pesquisa dialoga com o que que-
remos: uma agricultura forte, pois
assim teremos o Espirito Santo for-
te, pela forca que a agricultura tem
no equilibrio social no nosso Estado.
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Sustentabilidade e Ciéncia e Tec-
nologia sdo dois pilares importantes
desse nosso olhar para o futuro”.

INFRAESTRUTURA

“Melhoramos a infraestrutura do
interior do Estado iniciada no gover-
no passado com (o atual Senador)
Ricardo Ferraco, entio secretdrio
da Agricultura, e transformamos a
secretaria da Agricultura em uma
secretaria que desenvolve a drea de
pesquisa, de difusio de conhecimen-
to e provedora de infraestrutura no
interior. O Caminhos do Campo
¢ um sucesso que criamos aqui e
jé foi copiado por outros Estados.
Queremos levar sinal de telefonia
para onde nio tem, equipamentos
que possam ajudar associagoes de
produtores no seu trabalho e apri-
morar as agoes de infraestrutura’.

DESBUROCRATIZACAO

“Outra vertente que estamos
trabalhando tem a marca do secretd-
rio Octaciano que é desburocratizar
para facilitar a vida do agricultor, e
isso dialoga com o novo IDAE que
as pessoas pararam de ter medo e
estdo passando a ter uma relagio
direta com o produtor e com a
agroindustria, pois queremos forta-
lect-la no Estado do Espirito Santo.
Esse é um movimento estratégico.

Se vocé produz a fruta, mas tam-
bém processa, faz a polpa e depois
o suco (como estamos fazendo em
Linhares e vendendo para o Brasil
inteiro), vocé tem valor adicionado,
e isso melhora a vida do produtor
rural. A desburocratizagio é um
processo muito importante. O
Estado nio faz PIB (Produto Inter-
no Bruto)*, mas ele pode ser um
facilitador para a sua construgio,
pois quem faz PIB ¢ o setor pri-
vado. Quando o governo se mete
em fazer d4 essa confusio que nés
estamos vivendo no Brasil hoje, de
pais desorganizado, com crise fiscal
e assim por diante. Mas o Estado
brasileiro pode ser um facilitador,
um indutor do desenvolvimento.
Se ele desburocratiza a relacio do
produtor com os rgios publicos, e

eles cumprem a sua missio fiscaliza-
dora, olhando a qualidade do produ-

to, isso tudo d4 para ser cumprido”.

DIVERSFICACAO
AGRICOIA E
AGREGACAO DE VAIOR

“Hé um dltimo elemento que nés
trabalhamos hd muitos anos no Esta-
do, que é diversificar a nossa agricul-
tura. Queremos agregar valor ao que
nés produzimos, por exemplo, esta-
mos tentando trazer mais uma fdbrica
de café soltivel para o Estado. Nés
temos a Real Café, que ¢ um sucesso,
a familia Tristao colocou de pé e é um
sucesso, assim como ajudou a estru-
turar o cultivo do Conilon, quando
comegaram em S0 Gabriel da Palha.

Na viagem que fiz 4 Singapura nés
conseguimos dois contatos impor-
tantes de grupos interessados em vir
para o Espirito Santo. Queremos
transformar isso em realidade, porque
um dos nossos objetivos ¢ agregar
valor ao nosso café, nossa fruta,
nossa madeira. Um exemplo disso ¢ o
Placas do Brasil. Somos produtores de
eucalipto e vamos usé-lo para fazer a
matéria prima do nosso polo move-
leiro, que atualmente vai ao Parand e
outros lugares distantes para buscar
matéria prima. A partir de agora terd
sua matéria prima na porta de casa
e isso fortalece 0 nosso polo. Nés
somos bons fabricantes de méveis por
encomenda, fornecemos para Belo
Horizonte, Rio, Sao Paulo, e somos
bons fornecedores de méveis em
série, inclusive ja fomos exportado-
res. Entao uma boa acio neste olhar
para o futuro ¢ agregacio de valor.

E diversificar a agricultura é garan-
tir a sustentabilidade. Introduzimos
novos cultivos como a rentdvel
pimenta do reino e podemos inserir
outros. Sempre digo que seja uma re-
gido, um municipio ou uma proprie-
dade rural, quando vive apenas de um
produto e ele tem um bom valor de
mercado esto todos alegres: o padre,
0 pastor, 0 comerciante e o produtor
rural; mas quando esse produto cai,

e isso acontece muito com as regioes
que estio focadas apenas no café, é
uma tristeza s6. A diversificagdo ajuda

O PIB (Produto Interno Bruto) representa a soma (em valores monetdirios)

de todos os bens e servigos finais produzid

numa deter

da regidio (quer sejam

paises, Estados ou cidades), durante um periodo determinado (més, trimestre, ano, exc).

em tudo isso. E como pensarmos em
uma cesta de produtos. Se vocé tem
dois produtos, jé tem mais sustentabi-
lidade do que um s6, mas se vocé tiver
trés ou quatro, o que pode acontecer?
Quando um estd com o prego alto, 0
outro tem um prego médio e o outro,
baixo, na média vocé terd uma boa
renda, esse é o raciocinio que temos.
Temos um outro pilar, que ao
mesmo tempo agrega valor a0 nosso
produto e também 3 agroindustria,
que é muito importante, pois se
vocé produz cana, por exemplo, e faz
dela o agticar, vocé estard agregando
valor; se vocé produz cana e faz dela
o 4lcool, também estar4 agregando
valor; se vocé produz cana e faz dela
a aguardente, que ¢ a bebida, ¢ mais
uma maneira de agregar valor. Entao
nés queremos valor e a0 mesmo
tempo diversificar as cadeias pro-
dutivas, trazendo novos elos para a
cadeia do agronegécio capixaba. Essa
¢ a nossa visao estratégica, olhando o
que estd frégil, dando mais suporte.
Também d4 para fazer muito pela
pecudria do Estado, ela pode evoluir
na qualidade e na produtividade.
Temos bons exemplos nessa drea.
Acho que se olharmos o mapa do
Espirito Santo vocés encontrario
tanto na pecudria de corte, como
na de leite, exemplos de qualidade
e produtividade com um padrio
internacional, inclusive. Entdo nés
temos alguns bons exemplos e eles
precisam se multiplicar pelo Estado”.

Em 1962, o Espfrito Sanfo ain-
da era um Estado altamente
dependente da monocultura do
café, entretanto, foi nesse ano
que se iniciou a politica federal
que criou o GERCA - Grupo
Exclusivo da Recuperagdo Eco-
némica da Cafeicultura - pro-
grama que tinha como missé@o a
erradicacdo de cafezais antie-
conémicos, que no Espirito Sanfo
representava grande parte das
lavouras plantadas.

(Fonte: A politica de erradica-
cdo de cafezais em 1962: recep-
GGo e repercussdo na imprensa
e suas consequéncias para a
economia capixaba, Anfénio

Carlos Rocha de Souza, 2014).



Hoje, o cenario & muito mais favoravel do que no passado, quando'a . W

prefeitura devia milhdes de reais. Gracas a austeridade que se adotou, gﬁ 2 4
sobretudo com propaganda, numa das piores crises que o Espirito Santo _*gc?—‘;aﬁf‘f 13'
enfrentou por conta da perda do Fundap e dos Royalties do Petréleo, as contas iy ,\@é}

estdo sanadas. Também por uma questdo de respeito com guem trabalha, ao £

contrario de alguns outros municipios, os servidores estdo todos com salarios em
dia, assim como estd em dia o pagamento dos que prestam servicos e
constroem obras para a prefeitura. Carros com combustivel ja pago para os
proximos meses e caixa para as despesas correntes. Tudo certo para que
05 novos gestores toguem a administracao sem dividas e o maior
beneficiado seja, como sempre, a populacdo.

Prefeitura Municipal de

Cachoeiro da Itapemirim
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O NOVO PARADIGMA DA AGRICULTURA CAPIXABA

POR OCTACIANO NETO

Octaciano Neto, produtor rural, secretério de Agricultura, Abastecimento, Aquicultura e Pesca do Espirito Santo

“O Espirito Santo passou por trés
ciclos agropecudrios. O primeiro,
durante a década de 1950, premiava
os produtores que ‘abriam fazendas’,
ou seja, os que desmatavam. O
conceito utilizado no Brasil era o de
produzir mais alimentos em maiores
4reas. Nio adianta apenas criticar
isso. Era dificil produzir alimentos.
E deu certo, em um determinado
periodo. A madeira gerava receita
e atendia a0 modelo sugerido até
entdo: derrubar para gerar dinheiro.
No entanto, esse modelo se esgotou.
Nao havia mais o que derrubar.
Aconteceu a ruptura deste conceito.

Nos idos de 1970, no segundo
momento histérico da agropecud-
ria capixaba, o modelo mudou e o
que valia era, além da produgio de
mais alimentos por hectare, que ela
atingisse ganhos de escala, com o
uso de pesquisa, inovagio, ciéncia
e tecnologia. No inicio dos anos
80, diversas técnicas, como a inse-
minago artificial, j4 era udlizada
por alguns produtores, em uma
clara demonstragio de investimento
em tecnologia na pecudria. Este
segundo momento também deu
Certo, mas gerou outra ruptura.
Mesmo como uso da tecnologia, os
recursos naturais foram esgotados.

Na década de 80, quase ninguém
usava irrigacdo por aqui. Em 2016,

o Espirito Santo j4 ¢ o segundo es-
tado que mais irriga no Brasil. Oito
por cento (8%) da terra agricultdvel
do Estado ¢ irrigada. O Espirito
Santo optou pelo uso intensivo de
tecnologia, no entanto, nova ruptura
¢ identificada, com o esfacelamen-
to dos nossos recursos naturais.

Nao se pode retardar o avango da
tecnologia, ¢ preciso avancar nela,
mas ¢ fundamental recompor os
recursos naturais. E possivel, por
exemplo, produzir café irrigado sem
4gua? Logicamente, eventos climdti-

cos opostos acontecem em qualquer
momento e voltardo a acontecer. No
entanto, a demanda por agua nio
era tio grande, tanto na drea urbana,
quanto na rural e na industrial.

A crise nos faz sofrer. E impossi-
vel ficarmos insensiveis as perdas,
mas ela tem um papel pedagégico.
Estamos vivendo o inicio do terceiro
ciclo da agropecudria capixaba. £
fundamental que esse novo modelo
tenha como eixo os avangos tecno-
l6gicos e a inovagio, mas voltado &
recomposicao dos recursos naturais’.

FOTO ILUSTRACAD




BOVINOCULTURA SUSTENTAVEL

PROGRAMA CAPIXABA E LANCADO PARA AUMENTAR PRODUTIVIDADE

Com o objetivo de aumentar a
produtividade e a qualidade da pe-
cudria bovina capixaba, com foco na
sustentabilidade, o Governo do Estado,
por meio da Secretaria de Agricultura,
Aquicultura, Abastecimento e Pesca
(Seag) e do Instituto Capixaba de
Pesquisa, Assisténcia Técnica e Exten-
sdo Rural (Incaper), lancou no dia 09
de novembro o Programa Capixaba
de Bovinocultura Sustentivel.

A iniciativa foi apresentada pelo
diretor-presidente do Incaper, Mar-
celo Suzart, durante o VIII Con-
gresso Capixaba de Pecudria Bovina,
na UVV, em Vila Velha. Segundo
Suzart, a iniciativa estabelece uma
politica pablica permanente para o
desenvolvimento do setor no Esta-
do. “O Programa visa fortalecer e
desenvolver a cadeia produtiva da

pecudria bovina com sustentabili-
dade, visando melhorar a qualidade
dos produtos ofertados e aumentar
a produtividade e a renda dos pro-
dutores rurais”, afirmou Suzart.

O secretdrio de Estado da Agricul-
tura, Octaciano Neto, que também
participou do evento, disse que o
Programa Capixaba de Bovinocultura
Sustentdvel ¢ uma ac¢io inovadora. “O
Espirito Santo estd saindo de agoes
pontuais na pecudria e apresentando
um programa robusto para fortale-
cer a cadeia produtiva no Estado”.

O programa surgiu apés didlogos
com produtores rurais, representantes
de cooperativas, sindicatos rurais,
industrias de laticinios, associagoes,
frigorificos e demais elos da cadeia
produtiva da carne e do leite. A
demanda surgju nas reuniées e ofici-
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nas de trabalho do Plano Estratégico
de Desenvolvimento da Agricultura
Capixaba (Pedeag 3), quando foram
discutidas formas de como alavan-
car a pecudria bovina capixaba.

Os produtores atendidos pelo Inca-
per serdo classificados em trés grupos de
trabalho, de acordo com as praticas de
manejo adotadas nas suas propriedades:
estruturagio da propriedade, nutri¢io e
alimentago dos animais; manejo inter-
medidrio — indices zootécnicos e gestao;
e manejo avancado e comercializacio
de animais com aptiddo produtiva.

Diversas agoes foram propostas, entre
elas: atualizagio continua dos técnicos
do Incaper; capacitacio dos produtores
rurais; implantacao de unidades de
observacio e unidades demonstrativas;
criagdo de vitrines tecnoldgicas na
Fazenda Experimental de Bananal do
Norte (Cachoeiro de Itapemirim) e
na Fazenda Experimental de Linhares;
elaboracio de material técnico; realiza-
¢io de feiras e eventos; entre outras.

A expectativa é que o Programa Capi-
xaba de Bovinocultura Sustentdvel facilite
0 acesso dos pecuaristas as tecnologias de
produgio e de gestao, ampliando seus

conhecimentos. Além disso, pretende-se
estimular a diversificagao das atividades
econdmicas do meio rural e a recupera-

No auditério do Cine Teatro da UVV, em Vila Velha, repleto de produtores rurais,
autoridades politicas, representantes de governo, empresas e instituicges,
a juventude teve presenca macica. Sinal de esperanca para o agro capixaba

i

te, proporcionar o aumento da renda
dos produtores rurais e de suas familias,
além da geragio de empregos no campo.

¢0 de dreas degradadas e, principalmen- Fonte: Seag

O | Congresso Brasileiro de Pe-  Bovina, co | Férum do Agronegécio
cudria Bovina foi redlizado entre  (Coordenado pelo Sistema  FAES/
os dias 09 e 12 de novembro em  SENAR-ES e Sindicatos Rurais) e ao
uma programacdo integrada ao VIl | Encontro de Alunos e ex alunos de
Congresso Capixaba de Pecudria  Ciéncias Agrdrias.
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COMECOU A CAMPANHA DE VAC
CONTRA A FEBRE AFTOSA NO ESP

A segunda etapa da campanha de
vacinagdo contra a febre aftosa no
Estado prossegue at¢ 30 de novem-
bro. Deverdo ser vacinados todos os
bovinos e bubalinos (bifalos) - inde-
pendente da faixa efdria - envolven-
do aproximadamente 2,2 mihdes de
animais em 32 mil propriedades. O
direfor presidente do IDAF, José Ma-
ria de Abreu Junior, ressalta a impor-
tancia da campanha e disse que com
a ampliagdo dela ird pleitear junto ao
Ministério da Agricultura, para que o
Espirito Santo tenha o status de livre
da doenca mesmo sem a vacina. ‘A
vacinacdo contra a febre affosa é mui-
to imporfante para que se mantenha
a sanidade animal e para que o nos-
so rebanho continue livre da doenca.
Além disso, ela é fundamental para
garantir a qualidade dos produtos
capixabas da bovinocultura que sd@o

NACAO
RITO SANTO

.

exporfados para o Chle, Unigo Eu-
ropeia, entre outros locais do mundo.
Esperamos que com a ampliagdo da
cobertura, o Espitifo Santo consiga o
selo de livie da doenca sem a vaci-
na. Atualmente nés i@ possuimos o
selo de livre, mas com a vacinagdo'.
O produtor que descumprir a detfer-
minagdo pode pagar mulfa por cada
animal ndo imunizado, além de ficar
impedido de transitar seus animais. O
dltimo registro da doenga foi em 1996
e, desde 2001, o Estado é reconheci-
do infernacionalmente com o status de
livre com vacinagolnserir aqui a foto
do governador vacinando o boi.
Apds a compra da vacing, & impor-
fante que o pecuarista siga as normas
de transporte, manutencdo, higieniza-
¢do e aplicagio para ndo compro-
mefer a qualidade do produto. De
acordo com coordenador no Idaf do

Programa Nacional de Erradicacsio
e Prevencdo da Febre Aftosa, José
Dias Forfo Jonior, & imporfante que
as vacinas sejam fransportadas em
isopor de tamanho adequado, com
gelo em quantidade suficiente e que
sejam conservadas na temperatura
correta, de 2°C a 8'C, até o momento
da aplicagdio. “Outra recomendagdio &
substitur a aguha a cada dez animais
vacinados e lmpar seringa e aguhas
no inicio e ao final do procedimento,
fervendo-as e guardando-as limpas e
secas’, explicou o médico veterindrio.
Fonte: Seag/ldaf

FOTO DE LEONARDO DUARTE
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I I v IS M 0 Venha fazer parte desse universo compartilhado,
venha ser Ennperativista!

Imagine vocé usar a troca como base de suas relagdes. O Cooperativismo faz isso ha muito tempo.

Hoje, com a ideia de economia compartilhada, trazemos 4 tona e ampliamos os ideais que sempre nortearam
nossas Cooperativas: Ser socialmente responsavel e prezar por tudo que nos torma diferentes, éticos e plurais.
0O Cooperativismo & o futuro!

no no
mundo % | EspiritoSanto
Py vl adad
100" 1biksoftt =121

& ocbes.coop.br

Confie no cooperativismo. ﬂ SistemaOCB/ES > /SistemaOcbSescoop.es

OCB/ES - SESCOOP/ES . [27)2125-3200



“Nosso confafo com a revista SAFRA ES
se deu por infermédio do competente
Leandro Fidelis Na oportunidade,
fomos procurados para participagdio
em uma matéria acerca da pimenta-
-do-reino. Nossa cooperativa, a
Coopbac, havia iniciado o projefo de
exportacdo dessa especiaria, algo
inédito para o cooperativismo capixa-

“Conhedi a Revista SAFRA ES ha pouco
mais de um ano e me identifiquei com
sua linha editorial, por ser um veiculo
de comunicagiio que prioriza um dos
sefores primordiais da economia capi-
xaba e da sobrevivéncia humana: a
agricutura. Uma revista onde o homem
do campo pode mostrar seus esforgos
e ter acesso &s histérias de sucesso de
produtores agricolas de todo o Esfado.
A cada edicgio, a SAFRA ES mostra

as possiblidades de trabalhar o solo,
tirar dele o sustento, preservar o meio
ambiente e inovar. E impossivel ndo se
envolver com as experiéncias registra-
das e com a alegria dos personagens
ao ver seu trabalho nas pdginas da
revista. Que mais datas possam ser co-
memoradas pela revista que hd cinco
anos apresenta-se como um refrato da
agricultura do Estado

do Espifito Santo.’™

EDEZIO PETERLE, JORNALISTA,
COLABORADOR DA SAFRA ES

ba, sendo a segunda cooperativa do
pais a realizar exporfacdio de pimenta.
Receber e participar de uma matéria
na revisfa foi uma grande honra. Ser
incluido nas pdginas da revista & de um
valor imensurdvel. Farabenizo a fodos
os envolvidos por oportunizar ao agro
mostrar sua cara, manter sua identida-
de e demonstrar o quanto o agrone-
gdcio, praticado com responsabilidade
e de forma sustentdvel, contribui para
o desenvolvimento do Espirito Santo.
Parabéns revista SAFRA ES pelos seus
cinco anos!”

ERASMO CARIOS NECRIS,
PRESIDENTE DA COOPBAC,

SAO MATEUS

“Vivemos a era do conhecimento.

Com um dlick se tem acesso a foda
informac@o do mundo. E nesse contexto
fica a busca do papel dos meios de
comunicagdo: revistas, jornais, € outros
mais. Al reside o belissimo trabaho

da Revista SAFRA ES, filtrando para o
leitor no mar da informagdio o que é
relevante e importante, o conhecimento
que sirva de alavanca, para mover e
transformar para melhor a redlidade
das pessoas. A Revista SAFRA ES traz
novos caminhos e oportunidades para
nossos produtores, inspira e mostra
todo o potencial da nossa agropecu-
dria. Parabéns, Kétia e toda equipe da
Revista SAFRA ES”.

RODRIGO SIMOES, DRETOR

DA DICAUTO FORD, DE GUACUI

“Parabéns pelos cinco anos

de luta, trabalho e de uma boa
divulgagéio do que se faz na
agricultura capixaba, do
importante trabalho de
comunicagdo que é feito pela

Revista SAFRA ES.

PAULO HARTUNG,
GOVERNADOR DO ESTADO
DO ESPRITO SANTO

“A SAFRA ES ¢ a oportunidade que
a gente tem de arescer alturalmente,
porque o que estd escrito na revista
s6 tem a somar para nés, pessoas da

roga, incentivando propriefdrios rurais,

agriadtores e produtores do agrotu-
rismo a seguir adiante. A revista s6
coloca a gente pra cima, dd estimulo.
E o bacana é saber que as noticias
vaio para a cidade, pois hoje os
moradores dos grandes centros nos
veem com outros ohos, que trabalha-
mos um produto de qualidade, sem
usar agroféxico.. £ um veiclo que foz
isso com muita competéncia”
BERNARDETE IORENCAQ,
PRODUTORA RURAL, DE VENDA
NOVA DO IMICRANTE

S

NN

CINCO ANOS

SAFRAES



Cada um de nossos animais recebe atencdo especial. Afinal, processar 12 mithoes de litros de leite por més com
qualidade, requer muito trabalho, dedicagdo e principalmente, muito amor pelos nossos produtores.

O leite ¢ a nossa matéria prima e 0 nosso modo de vida, e € por isso que investimos tanto na qualidade dos nossos
produtos, desde o cuidado com uma alimentacdo balanceada para nossas vacas, até as embalagens, 0
armazenamento e toda nossa rede de distribuicao.

Entre em contato conosco e seja parceiro de uma marca que tem compromisso
com o bem-estar das pessoas e com a qualidade em todos 0s processos.

@ Y IR v YEVLRI R  laticiniosdamare.com.br




