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Tels: 28 3553 2333 /28 99976 1113
comercial@safraes.com.br
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O Sebrae no Campo

Vocé produtor rural que planta, cria ou pesca, sustenta sua familia
com essas atividades ou ainda gera empregos,
este programa é pra vocé!

Melhore o gerenciamento de seus negbcios no campo e,
com isso, cresga ainda mais.

S#o palestras, oficinas e consultorias gratuitas para sua
propriedade se desenvolver.

Participe! Mais informagdes: 0800 570 0800 ou
www.es.sebrae.com.br
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0 inverno é o periodo da colheita do morango nas montanhas capixabas.
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GARRAFAO FRUI

COOPERATIVISMO
QUE FRUTIFICA

NO ANO INTERNACIONAL DA AGRICULTURA FAMILIAR, A REVISTA SA
SARITA MARIA DE JETRA, NA REGIAO SERRANA DO ESTADO,GO
DE UMA COOPERATVA QUE SURGIU DA NECESSIDADE DE E
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# LEANDRO FDELIS / roros LeANDRO FDRLS

No municipio que mais produz
morangos no Espirito Santo, a
fruta vermelha e saborosa é apenas
uma das possibilidades de negdcio
para a Cooperativa Agroindustrial
de Garrafao - Garrafao Fruit, que
fornece polpa congelada para
escolas de quase todo o Estado.
Com sede em Santa Maria de
Jetibd, na Regido Serrana, ela se
prepara para langar dez novos
sabores. A novidade também estd

Diretoria da Garrafdo Fruit, Leoniro Goncalves, Edimilson Marcolino de Abreu e Valdemiro Stuhr.

[ b - i

D safraes@gmailcom

na forma de vendas, que passard a
ser diretamente ao consumidor.
Em funcionamento desde
dezembro de 2013 em Gon-
calves, sede do distrito de
Garrafio, a unidade
de processamento
da Garrafao Fruit
fabrica atualmente
as embalagens de
100 gramas e um
quilo, mas pre-

tende conquistar o mercado
com o formato menor.
Além do morango e da manga,
a cooperativa estd autorizada a
processar outras 12 frutas, in-
cluindo framboesa e lichia.
Todas estao registradas
junto ao Ministério da
Agricultura, Pecudria e
Abastecimento- Mapa.
O morango e a manga
também sio comer-
cializados in natura.

De acordo com o
presidente da cooperativa,
Edimilson Marcolino

de Abreu, existe um
projeto de marketing
junto ao Sebrae/ES
para criacdo, inicial-
mente, de rétulos de
cinco ou seis sabo-
res, entre graviola,

" —




cupuagu e acai. As embalagens
das atuais polpas de morango,
manga, goiaba, acerola e maracujd
também véo ser repaginadas, e
a logomarca da Garrafao Fruit
vai ganhar nova identidade.
“Nossa meta é colocar todos
os sabores no mercado estadu-
al até o inicio de 2015, tornar
nossa marca conhecida e firmar
novas parcerias para continuar
crescendo”, destacou Edimilson.
Enquanto as agdes nao se vol-
tam para o varejo, os esforgos da
diretoria estiao focados na busca de
parceiros para comercializar o pro-
duto com valor final mais satisfa-
tdrio, refletindo diretamente no
aumento da renda do cooperado.
Exemplos disso sio o forneci-
mento de morango in natura e a

produgio de polpa de morango
e manga para a merenda escolar
da rede estadual de ensino do
Espirito Santo e para escolas da
Prefeitura de Macaé (R]). Os
contratos sio de quase R$ 1,5
milhao e hd expectativa de dobrar
esse valor em 2015, afirma o
presidente. S6 para o Estado do
Rio de Janeiro, sao 30 toneladas
de polpa de morango, goiaba
e manga até o fim deste ano.
Para fechar o contrato com o
Governo do Espirito Santo, foi
preciso ressaltar o importante
papel do morango na economia
das familias. “Até fecharmos o
contrato, nao havia morango
na alimentagio escolar. Tudo
foi consequéncia de um esforco
NOSSO para convencer as autori-

A GARRAFAO FRUT PRODUZ
DIARIAMENTE 400 QUIOS DE POLPA
CONGELADA SEM CORANTE. OS
SABORES DAS POLPAS SAO DEFINDOS
DE ACORDO COM A PRODUCAO

DOS 114 COOPERADOS.

dades da importéincia da fruta na
agricultura familiar. Com isso, a
cooperativa ganha e o cooperado
também”, diz Leoniro Gongal-
ves, secretario da Garrafao.

A Garrafao Fruit produz diaria-
mente 400 quilos de polpa con-
gelada sem corante. Os sabores
das polpas so definidos de acordo
com a produgio dos 114 coope-
rados. Ela se concentra nos mu-
nicipios de Santa Maria de Jetib4
(morango), Itarana, Itaguacu, Bai-
xo Guandu (acerola e maracujd)

e Sao Roque de Canaa (goiaba).
O carro-chefe é o morango, quase
todo produzido em Santa Maria.

Mas jd estd em andamento
um projeto de incentivo aos
cooperados de Santa Maria de
Jetibd com Declaracio de Aptidao
ao Pronaf- DAP, para que eles
produzam outras variedades de
frutas além do morango. “E uma
forma de reduzir custos”, enfatiza
o presidente. Como parte dessa
proposta, em marco deste ano,

a Garrafao Fruit distribuiu 360
mil mudas de goiaba, maracujd
e morango, essa Ultima de varie-
dades importadas do Chile que

garantem safra o ano inteiro.

Familia Schoeder.

71OZ OHNNI | S3 VYdVS 40
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MUDAS
FAVORECEM
AGRICULTORES
FAMILIARES

Entre os cooperados benefi-
ciados com as mudas chilenas,
os irmaos Nelson (36) e Elaude
Schoeder (25), do distrito de
Garrafao, j4 iniciaram a colheita
do morango das variedades albion
e oso grande. Juntamente com
os pais, a esposa e dois dos trés
filhos de Nelson, eles cultivam

30 mil pés em uma drea de
seis hectares. Dependendo da
produgio, a familia, de origem
pomerana, chega a colher 20
toneladas da fruta em um ano.
Produtor de morango hd
dez anos, Nelson Schoeder
atesta que as mudas sao de
excelente qualidade. “Produ-
zem rapido e garantem mo-
rango também na entressafra.
Sem o apoio da cooperativa,
a gente nao consegue mudas
de qualidade. Cooperan-
do, todo mundo planta
junto”, diz o agricultor.

POR UM PRODUTO MAIS SEGURO

A Garrafao Fruit desenvolve um programa de rastreabilidade junto ao Incaper e em parceria com a

TRANSPORTE
TERCEIRIZADO
GARANTE

DISTRIBUIGAO

Para fazer as polpas che-

garem a locais de Norte a
Sul do Estado, o contrato
com o Governo responsa-
biliza a cooperativa pela
logistica. Por isso, a Garra-
fao Fruit terceirizou o servico
de transporte com caminhdo
frigorifico para redlizar as
enfregas nas escolas.

Prefeitura de Santa Maria de Jetibd para imprimir mais valor ao produto da cooperativa. De acordo com

o presidente, Edimilson de Abreu, ainda neste ano haverd uma selecdio entre os agricultores cooperados

para participarem do programa.

O primeiro passo serd a confratacdo de um técnico para orientar na adequagdo daS propriedades.

A ideia é abranger todas as frutas do catélogo da cooperativa. “Nosso objetivo é ter um produto mais

seguro, até porque nossa polpa congelada é consumida diretamente por criancas’, destaca Edimilson.



GARRAFAO FRUIT

- A cooperativa foi funda-
da em fevereiro de 2011

- Conta com uma fdbrica,
inaugurada em dezembro
de 2013, localizada &s mar-
gens da Rodovia Dalmdcio
Espindula, que liga Afonso
Claudio a Santa Maria de
Jetibd. Sao 27km até a sede
do municipio

- Atualmente séo 114 coo-
perados de cinco municipios

DIRETORIA
Edimilson Marcolino
de Abreu - presidente
Leoniro Goncalves

- secretdrio

Valdemiro Stuhr- tesoureiro

710Z OHNNI | S3 VYd4VS 60

CONDICOES DIFERENCIADAS PARA PRODUTORES RURAIS
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B




"
o

w
>
]
Fd
>
m
0
[
c
=
I
(@]
N

Q

»

I

Morango organico produzido em Pedra Azul.
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EVENTOS FESTEJAM A

COLHEITA DO MORANGO

EM PEDRA AZUL (DOMINGOS MARTINS), PUBLICO DA 27¢ FESTA DO MORANGO VA|
SE DELICIAR COM DERIVADOS DA FRUTA E CONHECER SISTEMA DE PLANTIO INEDITO

# LEANDRO FDELIS / roros LEANDRO FDELS
D< safraes@gmail com

Shows musicais, exposi¢io e
concurso de qualidade do morango
com premiagdo e comercializagio
da fruta e derivados fizeram parte da
programacio da Feira do Morango
e 24° aniversario da Escola Familia
Agricola. O evento aconteceu nos
dias 28 e 29 de junho, em Sao Jodo
do Garrafdo, no Distrito de Garra-
fao0, em Santa Maria de Jetib4, e veio
celebrar a colheita do morango no
municipio, cujos cultivos ocupam
uma drea aproximada de 230 hectares.

Nao tio distante dali, em Pedra
Azul, Distrito de Aracé, em Domin-
gos Martins, o evento mais tradicional
em torno da fruta no Estado chega a
sua 272 edicio nos dias 01, 02 € 03 de
agosto. Com o lema “A tradicio que
se renova’, a Festa do Morango tenta
manter seu publico fiel, com uma
programacio cultural e gastrondmica,
e a difusdo de técnicas agricolas.

As novidades na parte técnica pro-
metem mais interagdo com o puiblico
na Area de Eventos “Morangio”.

Pela primeira vez, a Festa contard
com uma estufa exibindo mudas
de morango no local do evento. A
iniciativa conta com apoio do Inca-
per. As mudas da variedade chilena
poderio ser adquiridas no local.

Outra novidade é o sistema alter-
nativo conhecido como “soilless”,
com a utilizagio de calhas de isopor
no cultivo de morango. A técnica
serd trazida e apresentada no “Mo-
rangio” pelos irméos Gilberto e
F4bio Almeida, de Minas Gerais.

Por esse método, o morango é
cultivado em uma estufa, que protege
as plantas das acdes climdticas. A calha
de isopor nio permite oscilagdes brus-
cas de temperatura nas raizes e tam-
bém oferece o volume necessdrio de

0 vice-presidente da Festa do M

orango. Lazaro Trabach Boone, preparando as mudas

da estufa que foi montada no “Morangdo™ para a festa que acontece em Pedra Azul.

substrato para o bom desenvolvimen-
to das plantas. Outro beneficio tem
relacio com a ergonomia: as pessoas
que cuidam do manejo da lavoura de
morango, agora, trabalham em pé.
“Para se ter uma ideia da sani-
dade que este sistema oferece, 0
espagamento que utilizamos é de 20
centimetros entre plantas, com duas
linhas intercaladas por calha. Temos
um adensamento grande de plantas
com total sanidade, algo invidvel no
cultivo tradicional”, afirma Gilberto.

COM O [EMA “A TRADICAO QUE SE
RENOVA", A FESTA DO MORANCO
TENTA MANTER SEU PUBLICO FEL, COM
UMA PROCGRAMACAO CUTURAL E
GASTRONOMICA, E A DFUSAO DE

TECNICAS AGRICOLAS.
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Ademir Boone trabalha na propriedade

Sitio Penhazul, em Pedra Azul.

PRODUCAO
ORGANICA
SE DESTACA
EM PEDRA AZUL

Aos pés da Pedra Azul, o Sitio
Penhazul é referéncia nacional em
produgio orginica de morangos.
Cultivada pela familia Modolo, a
um quilémetro do Parque Esta-

dual da Pedra Azul, a fruta é livre

.'._ *

de agrotéxicos e certificada com
o selo “Organico do Brasil”.

Além da venda do produto in
natura, o sitio recebe turistas inte-
ressados nas geleias exdticas & base
de morango. Nas maos de Penha
e Marilza Modolo, mae e filha, o
morango organico é combinado
com horteld, gengibre, alecrim ou
pimenta em geleias usadas em tira-
-gostos ou recheio de tortas e bolos.

De acordo com Marilza, os clien-
tes aprovaram as criagoes logo nos
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primeiros testes, o que a estimulou
a langar no mercado de orgénicos
o licor e o vinho de morango. Os
produtos também sio encontra-
dos em comércios requintados da
zona sul carioca, entre eles a loja
do ator Marcos Palmeira, defensor
da agricultura orginica no Brasil.
Ao todo, as geleias do Penhazul
sa0 comercializadas em 22 pon-
tos de venda. Em breve, a familia
Modolo vai langar a versio light.



PESOUISADORES
DO ES EM LIVRO
SOBRE A CULTURA
DO MORANGO

O conhecimento sobre a cultu-
ra do morango, produzido pelos
pesquisadores capixabas tem sido
reconhecido em 4mbito nacional.
Uma prova disso ¢ a recente pu-
blicagio do livro “Como produzir
morangos’, lancado pela editora da
Universidade do Parani (UFPR),
que conta com a participagao
de trés profissionais do Instituto
Capixaba de Pesquisa, Assisténcia
Técnica e Extensio Rural- Incaper.

Dividido em 13 capitulos, o livro
descreve de forma clara e precisa
os aspectos técnicos e os detalhes
fundamentais de um sistema de
produgio que respeita o meio
ambiente e garante a produgio de
frutos com uma qualidade segura e
certificada para o consumo. Além
disso, a obra traz uma importante
contribuicio aos produtores de
morango e poderd subsidiar os
profissionais da extensio rural, os
técnicos em geral, os professores,
os pesquisadores e os estudantes.

A pesquisadora do Incaper
Andréa Costa participa do capitulo
que trata da origem, evolugio e me-
lhoramento do morangueiro. Jd o
pesquisador Heélcio Costa integra a
obra com um capitulo sobre doen-
cas do morangueiro e, em parceria

com o pesquisador José Aires ventu-
ra, também aborda o manejo inte-
grado de doencas do morangueiro.

De acordo com o chefe da 4rea
de pesquisa do Incaper e um dos
autores dos capftulos do livro, José
Aires Ventura, o Espirito Santo é
pioneiro no trabalho com a cul-
tura do morangueiro. “No inicio
da década de 2000, o Instituto
desenvolveu um trabalho de re-
feréncia na 4rea de fitossanidade,
que o levou a ser conhecido na-
cionalmente. Por meio do manejo
integrado, o morango passou a
ser produzido praticamente sem
a utilizagao de agrotdxicos, o que
minimizou bastante os impac-
tos ambientais”, relatou Aires.

Ele também disse que os mo-
rangos capixabas acompanha-
dos tecnicamente pelo Incaper

FOTO INCAPER

passaram a receber um selo de
rastreabilidade, por meio do
Programa “Morango Mais Sau-
dével”. O consumidor conseguia
identificar, pelo site do Instituto,
a localidade de onde provinha o
morango e que produtos eram
utilizados no mesmo. “O Sistema
de Acompanhamento do Moran-
go das Montanhas do Espirito
Santo foi uma forma de garantir
a qualidade do produto, passando
confianga ao consumidor. Esse
contexto contribuiu para que o
Estado se tornasse uma referén-
cia na 4rea”, disse José Aires.

Para adquirir o livro, basta
acessar o site da Editora UFPR,
por meio do link http://www.
editora.ufpr.br/portal/livros/
como-produzir-morangos/.

(*Com informagdes do Incaper).
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ROTA DOS MORANGOS
NAS MONTANHAS

Para quem gosta de moran-
go, a regido de Pedra Azul é
um prato cheio. Ou melhor
dizendo, uma cesta cheia.
Nas propriedades do agro-
turismo, é possivel colhé-lo
direto do pé e experimentar
delicias 4 base da fruta.

COLHEE
PAGUE DE

MORANGOS

Qual a sensagio de degustar
0 morango que vocé proprio
colheu do pé? Pergunte a quem
jé foi ao Sitio Heranga, em
Nossa Senhora do Carmo, a 1,5
quildémetro da BR-262 em Pe-
dra Azul. H4 mais de 15 anos,
o casal Deoni Pereira e Angelo
Uliana ¢ pioneiro no sistema
“colhe-pague”, fazendo as fami-
lias de turistas encherem a ces-
tinha de deliciosos morangos.

O plantio de morango ¢é
diversdo garantida para pessoas
de todas as idades, especial-
mente as criangas dos grandes
centros, que vivem bem longe
da realidade da vida no campo.

E o caso da pequena Maria
Eduarda, de dois anos, que
mora em Vitéria e esteve re-
centemente visitando o sitio.
“Para ela estd sendo mdgico esse
momento’, disse a empresdria
Anggélica Lyra, mae da menina.
“Quero fazer doce de moran-
go”, completou Eduarda.

Os pés de morango sio da
variedade camarosa, mais doce
e suculenta, mas existe outro
plantio de variedade chilena,
de maior produtividade no
verdo. “A nossa proposta é
ter morango o ano inteiro’,
afirma Vanessa Uliana, filha
do casal de agricultores.

w‘

0 casal de bancarios Paula Rizzo Pontes e Igor Kfuri Trazzi no Sitio Heranca.
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SITIO PENHAZUL
Producaio de morango orgénico, hospedagem e artesanato.
A 1,3km da Vila de Pedra Azul (pela Igreja Catélical)

e a 1,5km da entrada

do Parque Estadual pela Rota do Lagarto.
*Atendimento de domingo a domingo, das 8 as 18h.

Tels: (27) 3248-1206 e (27) 9 9945-0932.

SITIO HERANICA

Cohe e pague de morangos.

Acesso pelo km Q0 da BR-262 - Nossa Senhora do
Carmo (Pedra Azul) [
*Aberto todos os dias, das 8 as 17h.

Tels: (27) 3248-159 e (27) @ 9959-7/099.

Maria da Penha Dorzenoni Modolo,
proprietaria do Penhazul.

PRODUTOS RONCH

Morangos, geleias, vinhos, doces e licores.

Rod. BR- 262, Km Q0- Pedra Azul (Domingos Martins).
*Aberfo todos os dias, das 8 as 18h.

Tels: (27) 3248-1269 e (27) 8177-83950.

SABORES DAS MONTANHAS

Compotas, geleias, licores, vinhos e colha e pague de morango.
Acesso pelo km Q0 da BR-262- Nossa Senhora

do Carmo (Pedra Azul).

*Aberto todos os dias, das 8 as 18h. Tel: (27) @ 9940-0167.

be | )
Vandelino Uliana e Lourdes Modolo
comandam o “Sabores da Terra".
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Pedro Camargo Turini descobriu no cultivo do camardo da Malasia uma fonte de renda.




PRODUTOR AUMENTA

RENDA COM O CULTIVO DE
CAMARAO DA MALASIA

ALEM DISSO, ELE OFERECE A CHANCE DE OUTROS PRODUTORES DO
ESTADO TEREM UM AUMENTO NA RENDA, JA QUE ELE MESMO
COMPRA O CRUSTACEO DEPOIS DE UM TEMPO

# ALSSANDRA MENDES g alissandrapmendes@yahoo.com.br

O cultivo do camarao da Maldsia
ou gigante da Mal4sia se trans-
formou em uma das principais
fontes de renda do empresario e
produtor rural Pedro Camargo
Turini, na Fazenda Aguas Claras,
na localidade de Gruta, zona rural
de Cachoeiro de Itapemirim. Ele
encontrou na atividade uma forma
de também aumentar a renda de
outros produtores rurais do estado.

Pedro contou que ao descobrir
o camario da Maldsia nao hesitou
em mudar de atividade. “Traba-
lhei durante 18 anos na fébrica de
cimento como projetista e dese-
nhista. Depois que sai, montei uma
empresa de construgio civil e che-
guei a ser a 82 economia do estado.
A economia do pais nao estava bem
e algumas empresas que eu prestava
servicos tiveram que parar. Tive
que mandar 800 funciondrios em-
bora. Logo depois comprei minha
casa na roga e pensei em trabalhar
com pecudria leiteira’, comentou.

O empresério nio se mudou
para a fazenda logo no inicio, mas
isso ndo demorou muito para
acontecer. “Quando aposentei
me mudei para a roga. Pensei em
sossegar, mas quetia 0 contato
com as pessoas, até que fiz um
clube e passei a receber aos sdbados
e domingos o publico por aqui.
Comecei a criar tildpia, mas o
custo era muito alto e nio dava
lucro nenhum”, explicou Turini.

Um dia, conversando com
um técnico do Incaper, Pedro

PEDRO CONIOU QUE AO DESCOBRR
O CAMARAO DA MALASA NAO
HESITOU EM MUDAR DE ATIVIDADE

foi aconselhado a criar camario.
“Comecei devagar com o camardo
e continuei com a tildpia, e depois
de nove meses no cultivo, tive
um lucro de R$ 10 mil. Vique o
camario me deu um retorno mais
rapido e parei com a produgio de
tildpia. Conheci um técnico do
Parand, que estava no Ifes, e resolvi
montar o laboratério”, contou.
Segundo o produtor, até ento,
a maioria dos cultivos de camaroes

era extensivo e, geralmente, con-
sorciado com algumas espécies de
peixe. “O marco para a criagdo de
camardes foi o processo de larvi-
nicultura em laboratérios, sistema
intensivo de produgio. Essa evolu-
¢do das tecnologias de reproducio
foi essencial para 0 aumento do
cultivo em grande escala. Atu-
almente, grande percentual de
camario comercializado no mundo
é oriundo de cultivo”, ressaltou.

CAMARAO DA MALASIA

O camardo da Malésia (Macrobrachium rosenbergii) ¢ um camardo
de égua-doce da familia dos palemonideos. Também chamado de ‘la-
gostim de dgua doce' e ‘gigante da Maldsia’, € uma das espécies mais

procurada para culfivo.

A proliferagtio do camardo da Maldsia ocorre naturalmente em rios,
lagos e reservatérios que se comunicam com dguas salobras, onde o
desenvolvimento larval se completa. Pode atingir 32 cm de comprimento
e 500 gramas de peso (comercialmente entre 15 e 50 gramas). Na natu-
reza sua diefa & bem diversificada, consumindo vermes, moluscos, larvas e
insefos aqudticos e vegetais, como algas, plantas aqudticas, folhas tenras,

sementes e frutas.
(Fonte: Wikipédia)
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PRODUCAO
E CUTVO DO
CAMARAO
DA MALASIA

Pedro explicou que a carci-
nicultura, nome dado a criagio
de camardes, se divide em duas
fases: larvinicultura e engorda. A
primeira etapa é desenvolvida no
laboratdrio, onde as larvas passam
pela metamorfose. Isso tudo obser-
vando o controle de temperatura, a
salinidade ¢ o oxigénio dissolvido.
No sistema de engorda, as pos-
-larvas sdo alocadas em tanques ¢
alimentadas com ragio especial.

De acordo com o empresdrio, ele
chega a tirar em torno de 200kg/
més de camario dos lagos. “Esvazia-
mos 0s POgos, pegamos as matrizes e
levamos para o laboratério. Elas sao

desinfetadas na anti-sala, que é onde
tiramos todas as bactérias e depois
ela vai para o laboratério. Tiramos
da 4gua doce e colocamos gradativa-
mente na dgua salgada, que ¢ onde
nascem os filhotes. Com 15 dias
de vida, eles sdo alimentados com
artemias, que sio mini-crusticeos e
produzimos aqui mesmo”, explicou.
Apés os 15 dias, a alimentagio
¢, como o produtor chama, PF
(prato feito), que é uma mistura
de pescadinha, lula, leite em pé,
emulsio de Scot, ovos e farinha de
soja. “Fazemos um bolo com esses
ingredientes ¢ colocamos para gelar.
Toda a alimentacio é congelada.
Depois, entre 28 e 30 dias, eles
s30 levados para os lagos, onde vao
engordar com a ragdo prépria para
camario ou entdo com a racio de
frango, que é bem barata. Com
seis meses j4 colhemos os maiores
para serem vendidos. Com 30

A alimentacdo dos filhotes, a artemia, também é produzida no laboratério montado pelo produtor.

dias jd sdo vendidos para outros
produtores”, comentou Pedro.

O fator determinante para o
cultivo de camario ¢ a 4gua, e isso
Pedro tem de sobra em sua proprie-
dade. E preciso ter 4gua corrente
e de qualidade na propriedade,
preferencialmente vinda de uma
nascente. A taxa de renovagio
didria de 4gua é de 52 10% do
volume total do viveiro. A criagio
do camardo em dgua parada ou
sem renovagao ndo ¢é possivel. Na
propriedade de 12 alqueires, 10
hectares sdo de lamina d’4gua.

O produtor contou que ji tirou
do lago quatro camardes, que jun-
tos, pesaram um quilo. “Esse nio é
meu ramo, mas estd 6timo. Onde
crio 10 kg de camarao, nao crio
uma vaca. Encontrei uma atividade
em que vou me virando. Se ndo
tivermos alguma coisa para fazer,
acabamos morrendo”, afirmou.




AS MATRIZES SAO RETRADAS DO LAGO
E COIOCADAS EM TANQUES DE AGUA
SAIGADA, ONDE NASCEM OS FLHOTES

SISTEMAS DE CULTIVO:

O sistema de cultivo de camardes pode ser aberto ou fecha-
do. O aberfo descarta a dgua utlizada, havendo uma constan-
te renovacdo da mesma. O sistema fechado ou de recirculacao
aproveita a dgua, fazendo-a circular constantemente, repondo
apenas a dgua evaporada naturalmente.

Existem trés tipos de sistemas de produgsio para o cultivo do
camardo:

1- Sistema monofdsico (baixa tecnologia): & caracterizado por
apenas um tipo de viveiro, de terra, usado na engorda. Os vivei-
ros sdo povoados com pds-larvas recém metamorfoseadas, na
proporcdo que varia entre 8 a 10 pds-larvas/ m2. O ciclo tem
duragiio média de 6 meses sem qualquer transferéncia. A sua
produtividade estabelece-se entre 1000 a 1.500 kg/ha/ano.

2- Sistema bifésico (média tecnologial: trafa-se da manutencdio
das pés-larvas recém-mefamorfoseadas em viveiros bergdrio,
também de terra. As pés-larvas permanecem nestes bercérios
durante aproximadamente dois meses, em densidades que va-
riam de /0 a 200 pés-larvas/m2. Em seguida, os juvenis com peso
médio de = 20 g sdo transferidos para os viveiros de engorda.
Ali permanecem por mais quatro meses aproximadamente, em
densidades de 8 a 10 juvenis/m2, sendo despescados com peso
médio de 25 a 30 g. Tal sistema permite alcancar produtividades

préximas de 2000 kg/halano.

3- Sistema trifésico (alta fecnologia): semehante ao anterior, di-
ferindo apenas pela consideracdio de uma fase inicial realizada
em bercdrios primdrios. Neles, as pés-larvas recém metamorfose-
adas s@o estocadas em altas densidades (4 a 8 pés-larvas/litro)
em fanques de concrefo, alvenaria ou fibra de vidro. Esta fase tem
duraggio de 15 a 20 dias; seus organismos com peso médio de
005 g sdo transferidos para os bercdrios secunddrios, seguindo
o manejo descrito no sistema bifésico. As produtividades neste
sistema regulam-se entre 2.500 a 3000 kg/ha/ano. Os camardes
adultos podem atingir até 250 g,

(Fonte: Aguas Claras)
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RENDA FARA
OUTROS
PRODUTORES

Além da produgio e venda dos
camaroes, Pedro oferece a outros
produtores rurais a oportuni-
dade de aumentar a renda. “Eu
vendo para outros produtores e
depois compro toda a produgio
novamente, explicou Turini.

“Funciona como uma cooperati-
va. Vendo e compro para produto-
res em Ibiracu, Fundéo, Alegre, Rio
Novo do Sul, Iconha e Marataizes.
Ja vendo com o intuito de comprar
de novo. O custo para criar cama-
rio ¢ baixo e vale a pena. Repasso
aos produtores 1.000 camardes
por R$ 105,00 e compro deles de
R$ 15,00 a R$ 18,00 o quilo. O
que ele gastou nesse periodo foi
além do investimento da compra,
R$ 200,00 de ragio”, explicou.

Os primeiros camardes ele
contou que comprou no Ifes, em
Colatina, € hoje, vende para Belo

Horizonte, Sao Paulo, Salvador
e Rio de Janeiro. “Nio vendo
mais porque nio consigo atender
mais estados. A produgio nio é
tdo grande para atender a quan-
tidade de pedidos”, ressaltou.

Apbs a retirada dos camardes para
avenda para outros produtores, 0
camario adulto é comercializado

congelado em embalagens de 500g

ou lkg e tem validade de 12 meses
(freezer — 18°), 15 dias (congelador
de geladeira) e 24 horas (conser-
vagio em geladeira). “O camario
menor é vendido a R$ 25,00 o
quilo, jé& o maior é vendido a R$
100,00 o quilo”, completou Pedro.
Os contatos podem ser feitos
pelos telefones: (28) 9 9279-
9357 ou (28) 9 9276-7285.
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CAMARAO NA

ALIMENTAGAO

O camardo possui
proteinas com eleva-
do valor biolégico e é
uma importante fonte
de 6mega-3, os quais
estdo envolvidos na
prevencdo de doen-
cas  cardiovasculares,
hipertensdo, arritmias,
desordens  aufo-imu-
nes e cancer. Estudos
revelam que o teor de
gordura do camardio
apresenta uma  com-
posicdo, em média, de
40% de &cidos graxos
polinsaturados e 20%
de monoinsaturados.

Essas gorduras tém
caracterfsticas benéfi-
cas ao organismo.

(Fonte: Aguas Claras)

golelro a atacante, a
'c es de brilhar sdo muitas

Por isso, nao deixe que a luz de
futuras estrelas se apague.

Colabore com a LBV e permita-se sonhar
com um futuro melhor ndo s6 para seus
filhos, netos e amigos, mas também para
outras tantas criancas e jovens que nao

tiveram a mesma oportunidade de brilhar.

!'Fqga'um gol pela infancia brasileira.

Elne agora! Acesse euajudoamudar.org

ou ligue para 0800 055 50 99.
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O professor Henrigue mostra a Casa de Vegdetacao.



INOVACAO TECNOLOGICA
NO CAMPO ALIADO NA
ESCOLHA DAS ESPECIES

LABORATORIO DE PESQUISA DA UFES DE JERONIMO MONTERO
VAl MAPEAR ESTADO E APONTAR QUAL A MELHOR ESPECIE DE PLANTA
PARA CADA AREA. PEQUENO AGRICUTOR TAMBEM SERA BENEFICIADO.

# CBELE MACEL @ cibeledovale@yahoo.com.br

Produtores rurais do Espirito
Santo, especialmente da regio
do Caparaé Capixaba, podem
contar com mais um aliado na
tecnologia de produgio. Trata-se
do Complexo Multilaborato-
rial em Estudos de Mudangas
Clim4ticas em Florestas Tro-
picais, recém-inaugurado pelo
Departamento de Ciéncias e da
Madeira do Centro de Ciéncias
Agririas (CCA) da Universi-
dade Federal do Espirito Santo
(Ufes) em Jerbnimo Monteiro.
A cerimonia de inauguracio, no
dia 09 de junho, contou com
liderancas politicas, representan-
tes da Ufes e da comunidade.

Os estudos estao sendo desen-
volvidos desde 2002, com ex-
pansio em 2006, mas a estrutura
fisica adequada vai dinamizar
os estudos. O empreendimento
foi possivel gracas a0 empenho
da equipe de professores que
aprovou uma verba de R$ 4,5

milhées junto 2 iniciativa pri-
vada e contra partida da Ufes.

O local ¢ o primeiro do pais,
devido a estrutura. Segundo
o chefe do Departamento de
Ciéncias Florestais e Madeira,
Professor Henrique Machado,
no que se refere a universidade, o
laboratério da Ufes de Jerdnimo
Monteiro é o tinico do Brasil.
“Eu desconhego outro com a
mesma infraestrutura. As agéncias
de pesquisa do governo é que
possuem instalacdes assim. Um
laboratério completo e com-
plexo numa tnica instituigio,
apenas 0 nosso tem’, comenta.

Através do laboratério, estu-
dantes e professores vao pesquisar
os efeitos das mudangas climdti-
cas e seus aspectos sobre espécies
florestais. O objetivo é entender
o comportamento das plantas e
avaliar os impactos das florestas
diante da alteragio do clima. “A
pesquisa utiliza de cAmaras clima-

NO COMPLEXO MULTLABORATORIAL
DA UFES TAMBEM SAO TESTADAS
ESPECIES COM GRANDE POTENCIAL
ECONOMICO NA REGIAO, COMO O
EUCALIPTO, UTLIZADO NA PRODUCAO

DE MADERA E CELUOSE.

tizadas onde ¢ possivel controlar a
temperatura e a radiagdo lumino-
sa, além de elevar a concentragio
de gés carbonico e alterar a umi-
dade do solo”, explica Henrique.
No local também sao testadas
espécies com grande potencial
econdmico na regiao, como o
eucalipto, utilizado na producao
de madeira e celulose. O profes-
sor Henrique explica ainda que,
resumidamente, os estudos vao
avaliar o comportamento das
plantas em diferentes condi¢oes
climdticas. “O impacto nio é
o mesmo em todas as espécies,
entdo a ideia ¢é verificar qual
delas vai sofrer maior ou menor
impacto para direcionar nosso
trabalho de melhoramento flores-
tal e selecao de espécies adequadas
para esses ambientes”, finaliza.

0 comportamento das
plantas sera alvo da pesquisa
nos laboratorios.
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FORTALECIMENTO

A conquista do Complexo
Multilaboratorial influenciou
no fortalecimento da Ufes de
Jerénimo Monteiro. A equi-
pe comemora a vinda de uma
pos-graduagio de exceléncia,
em nivel de mestrado e douto-
rado, aprovado no ano passado.
Atualmente, o campus conta
com cerca de 250 alunos ma-
triculados na graduacio e pés,
sendo que cerca de 30 utilizam
dos laboratérios do complexo.

Os resultados obtidos nas
pesquisas podem estimular
alternativas mais sustentdveis no
uso de recursos naturais, prever
cendrios, como o desapareci-
mento de fragmentos florestais
na Mata Adantica, além de
antecipar o comportamento
(crescimento e desenvolvimen-
to) das plantas. Desta forma os
estudos podem sugerir o tipo de
espécie a ser plantada em cada
regido do Sul do Espirito Santo.
Estes estudos serdo divulgados

# o T L Lo M of 7 P g L £ - #H +f-.':-|1.-).,-11
Na Casa de Vegetacdo sao simuladas condi¢des ambientais para o crescimento da plan

ta.

PESQUISAS VAO AJUDAR

O PEQUENO PRODUTOR

Os estudos e as pesquisas realizadas pelos alunos e professores da
Ufes de Jerénimo Monteiro podem ajudar o pequeno produtor da regidio
na selecdio de espécie. O professor Henrique explica que os resultados
ajudardo a promover um zoneamento edafocimdtico em todo Estado.
Desta maneira serd possivel apontar qual espécie € indicada para cada
regidio. ‘Uma planta que ‘vai bem” em Cachoeiro de ltapemirim, pode
ndo fer o mesmo desempenho em Dores do Rio Preto, pois os climas séo
diferentes”, explica Henrique.

através do Nicleo de Extensio
Florestal que os farao chegar
a0 pequeno produtor através
dos meios de comunicagio.

0 espaco fisico foi inaugurado
em junho. No local foram
investidos cerca de RS 4 milhdes
pela iniciativa privada.




RESUTADOS
DAS PESQUISAS.
PODEM ESTIMULAR
ATERNATVAS MAIS

SUSTENTAVEIS NO
USO DE REQURSOS

CENARIOS E
ANTECPAR O
COMPORTAMENTO
[CRESOMENTO E
DESENVOLVIMENTO)
=" DAS PLANTAS,

CASA DE VEGETAGAO

As quatro Casas de Vegetactio do Complexo Multilaboratorial da
Ufes de Jerénimo Monteiro sdo seu destaque. L& séo simuladas con-
dicdes ambientais para o crescimento de uma planta, como entrada
de luminosidade no ambiente, temperatura, umidade e ingestdio de
CO2 (diéxido de carbono) Desta forma é possivel trabalhar o com-
portamento da planta perante estes cendrios.

LABORATORIOS

O novo espaco abrigard os laboratérios de Manejo Florestal,
Dendrocronologia (método cientffico de estabelecer a idade de
uma drvore), Geoprocessamento, Incéndios Florestais, Carbono,
Ecofisiclogia e de Informdtica. Desta maneira, seré possivel, por
exemplo, prever os impactos do aquecimento global, o aumento
ou a diminuigdo da policiio, e as mudangas climdticas. Além disso,
poderd simular vérios cendrios de clima, temperatura, umidade do
ar e avaliar o desenvolvimento das plantas e do meio ambiente,
bem como criar agdes de prevencdio, controle e combate aos in-
céndios florestais,
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GOVERNO ES LANCA PLANO SAFRA COM
R$ 2,7 BILHOES EM CREDITO FINANCEIRO

Os produtores rurais e pescadores
capixabas terdo R$ 2,7 bilhoes dis-
poniveis para financiar atividades até
junho de 2015. Dia 30 de junho,

o Governo do Espirito Santo e as
institui¢6es financeiras que operam
crédito agropecudrio no Estado,
lancario o Plano de Crédito Rural Para
o Espirito Santo, Safra 2014/2015.

O valor ¢ 0 maior da histéria.

“As politicas publicas no Espirito
Santo sao articuladas para garantirmos
que o desenvolvimento chegue a todas
as regides ¢ para que tenhamos, a cada
dia, mais capixabas com capacidade
para se apropriarem dos frutos do
nosso desenvolvimento. E o Plano
Safra vem ao encontro dessas premissas,
fortalecendo um dos nossos pilares
econdmicos — o agronegodcio -, de
forma articulada, com a participagio de
diversos agentes financeiros e, princi-
palmente, com a contribuigdo direta
dos bancos estaduais, para efetivamente
colaborar com a redugio das desigual-
dades, gerando oportunidades, empre-
go e mais renda no campo”, destacou
o governador Renato Casagrande.

O recorde de R$ 2,7 bilhoes foi
viabilizado por meio de uma parceria
entre a Secretaria de Estado da Agri-
cultura, Abastecimento, Aquicultura e
Pesca (Seag), Banestes, Bandes, Banco
do Brasil, Banco do Nordeste, Caixa,
SICOOB, Cresol, OCB-ES, Governo
Federal e de representagoes do publico
beneficidrio, com destaque para Federa-
¢do da Agricultura e Pecudria do Estado
do Espirito Santo (Faes), Federacao
dos Trabalhadores na Agricultura do
Estado do Espirito Santo (Fetaes) e
Federagao das Coldnias e Associagoes
de Pescadores e Aquicultores e Fede-
ragio das Associacdes de Pescadores
Profissionais, Artesanais e Aquicul-
tores do Espirito Santo (Fapaes).

“O Governo do Estado, em con-
junto com as institui¢des financeiras e
as organizagdes de produtores rurais e
pescadores capixabas, elaborou o Plano
de Crédito Rural que disponibiliza
recursos com taxas e prazos adequados
as exploragdes agropecudrias, e esse
montante recorde para a aplicacio
nos proximos doze meses tem como

objetivos maiores a modernizagio
tecnoldgica dos cultivos e 0 aumen-
to da renda das familias do interior
capixaba”, destaca Enio Bergoli,
secretdrio de Estado da Agricultura.

A meta do Plano de Crédito Rural
para o Espirito Santo, que vai de julho
de 2014 a junho de 2015, ¢ efetivar
mais de 70 mil operagoes. Dos R$
2,7 bilhées disponiveis, especifica-
mente para a agricultura familiar ser
destinado R$ 1 bilhdo, para mais de
44 mil operagdes, e para a agricultura
nio-familiar, a meta é investir R$ 1,7
bilhdo, em mais de 26 mil operagoes.

Para o diretor-presidente do Bandes,
Guilherme Henrique Pereira, o crédito
do banco ¢é estratégico por ser na sua
integralidade aplicado em investimento.
“A meta do Bandes é R$ 200 milhoes
para este ano-safra. No universo de
R$ 2,7 bilhées, ndo parece muito, mas
como o banco sé faz investimento,
respondemos por 25% desse tipo de
crédito para os produtores capixabas.
Isso significa que o banco atua estrategi-
camente e contribui decisivamente para
modernizagio e implantagio de novas
tecnologias de produgio no campo”.

“Em quatro anos, vamos praticamen-
te dobrar a aplicacdo de crédito rural
no Estado, um indicador que retrata
dinamismo econdmico no rural capixa-
ba, confianca dos agricultores em suas
atividades geradoras de renda, amplia-
¢do da produgio e melhoria da quali-
dade dos alimentos ofertados & mesa
dos consumidores”, afirma Bergoli.

No Espirito Santo, a agricultura
gera renda para milhares de familias
e ¢ 0 segmento mais importante para
61 dos 78 municipios capixabas e
crédito rural fortalece as atividades
agricolas jé consolidadas e incen-
tiva novas culturas e criagdes.

PRIORIDADE DE
APLICACAO DOS
RECURSOS

Os recursos serdo destinados a
todas as cadeias produtivas desenvol-

vidas no Estado, com destaque para
as linhas prioritdrias, tais como:

Cafeicultura

- Melhoria da qualida-
de e da produtividade

- Renovagio de lavouras

- Equipamentos para co-
lheita e preparo

Fruticultura
- Produgio e agroindustrializagao
- Novos plantios

Pecudria de leite
- Melhoria da qualida-
de e produtividade leiteira
- Sistema de pastejo rotacionado
- Irrigagdo e renovagio de pastagens

Pesca
- Ampliar o acesso dos pesca-
dores artesanais ao crédito

Irrigacdo

- Substitui¢ao de equipa-
mentos pouco eficientes

- Melhoria da eficiéncia da irrigagdo e
redugio do consumo de 4gua e energia

Agricultura poupadora de recur-
sos naturais e plantios flovestais

- Ampliagio de dreas com
cultivos sustentdveis

Enfase Especial
- Concentrar esfor¢os na apli-
cagio de recursos na renova-
4o das lavouras cacaueiras;
- Incentivar a renovagio
das lavouras de café Conilon
na Regido Sul do Estado.
- Fomentar o acesso dos agricultores
enquadrados no Pronaf B ao crédito.

Outras atividades: pecudria de
corte, floricultura, apicultura, aquicul-
tura, olericultura, pequenos e médios
animais (avicultura, suinocultura,
etc.), empreendimentos agroindus-
triais, juventude, dentre outras.

Fonte site do Governo do Estado do Espirito Santo.
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A ORDEM NA SELITA
E ARRUMAR A CASA!

ELEITO EM MARCO DESTE ANO, O PRESIDENTE RUBENS MORERA
ESTA EMPENHADO EM MELHORAR A GESTAO DA ENTIDADE

Rubens Moreira ¢ bem co-
nhecido no meio cooperativista
devido a gestio anterior 2 frente
da maior cooperativa de laticinios
do Espirito Santo, entre 2004 e
2008 e de uma outra importante
entidade do sistema, o Sicoob
Sul Capixaba. Desde marco deste
ano, quando voltou a direcdo
da Selita, Rubens se dedicou a
elaborar um digndstico da enti-
dade que conta com aproxima-
damente 2.000 produtores rurais
em seu quadro de cooperados.

“Relatei aos cooperados parte
dos problemas que encontramos
na cooperativa. Ainda estamos
consumindo grande parte do
nosso esforco na busca de solu-
¢oes para muitos deles. Toda a
equipe estd unida em torno do
tinico propésito de vencer os
problemas e continuar avangando,
para garantir que o ano de 2014
nio seja todo consumido pelas
dificuldades que herdamos. J4
podemos vislumbrar um futuro
melhor. Embora os resultados
ainda sejam muito pequenos,
podemos perceber que as mu-
dangas que estamos introduzindo
comegam a surtir os primeiros
efeitos, tanto no desempenho
financeiro, como na confianca
das pessoas”, comenta Rubens.

O presidente ressalta alguns
pontos positivos do inicio de sua
gestao. “Neste més, recebemos a
visita do governador Renato Casa-
grande e do secretdrio da Agricul-
tura Enio Bergoli, acompanhados
do prefeito Carlos Casteglione e
de outras autoridades. Na oportu-
nidade, assinamos um convénio
de cooperagio para prestacio de
assisténcia técnica aos coopera-

Rubens Moreira esta a frente de duas das maiores

cooperativas do estado: Selita e Sicoob Sul Capixaba.

dos e também oferta de crédito
rural. Também fomos atendidos
sobre a cessio em comodato de
diversos tanques comunitdrios”.
Rubens Moreira também
informa que a Selita conquistou
a DAP Juridica, declaragio de
aptidao ao Pronaf, que habilita
a cooperativa a pleitear recursos
com prazo mais longo e juros
menores, para realizagio de inves-
timentos e custeio das atividades.
Outra oportunidade criada pela
DAP ¢ a possibilidade de partici-
pagio em concorréncia publica,
para fornecimento de alimentos
para o Programa de Merenda
Escolar. O presidente esclarece

que com essa documentagio
a Selita j4 participou e venceu
licitagio para atender a Prefeitura
de Cachoeiro de Itapemirim.
Parece que o clima na Selita
¢ mesmo de expectativas posi-
tivas. Mudancas no mercado,
com a abertura de novas fren-
tes, melhoria no atendimento
a clientes e uma atengdo ainda
mais especial para a assisténcia
ao cooperado. “Estamos intro-
duzindo mudangas no sistema
de coleta de amostras, estudando
redugio de pregos dos insumos,
além de melhorias em outros
servigos”, finaliza o presidente.



EQUIPAMENTO ADAPTADO PARA
LIMPEZA PUBLICA EM AREAS DE DECLIVE
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g Corrogafoino passadp,
A90ra, um tempo novo!

Braséliota:

Solugdo econémica para 0s municipios para a coleta de lixo em locais acentuados.

A Sarmeq do Brasil expos “Apresentamos uma solugao unidades que vao recolher o lixo
no evento de cafeicultores econdmica para os municipios, principalmente nos distritos”.
de Manhuagu deste ano um principalmente os que apresen- Interessados podem contatar a
equipamento adaptado para tam dreas de declive”, afirmou empresa pelo e-mail sarmeqdobra-
facilitar a limpeza publica o diretor comercial da empresa, sil@yahoo.com.br ou pelo telefones
em municipios que apresen- Willibaldo Portes. A prefeitura 33 3331-4546 e 33 8432-4059.
tam declive acentuado. de Manhuagu adquiriu algumas

O MELHOR
CONTEUDO DO
AGRONEGOCIO
SUL CAPIXABA, =l R ¥
ON-LINE. e s B N 8
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. Representantes do Inovates se reinem com produ

o

tores de Café do Caparad em Pedra Menina.

Eles ouviram atentamente sobre o processo de reconhecimento da Indicacdo Geografica e seus beneficios

CAPARAO JR. BUSCA REGISTRO
DE INDICACAO GEOGRAFICA
(IG) DO CAFE DA REGIAO

Todos ja ouviram falar na
Vodka “da Rassia” ou no Vi-
nho “do Porto”. Sdo produtos
reconhecidos nio s6 pela sua
qualidade, mas também porque
retinem caracteristicas Unicas
que os tornam famosos pela
regido onde sao produzidos.
Quando qualidade e tradigao
se encontram num espago fisi-
co, a Indicagio Geogrifica (ou
IG) surge como fator decisivo
para garantir a diferenciacio do
produto. Neste sentido, a Capa-

rad Jr., desde o inicio deste ano,
busca agir no sentido de fazer
com que o café produzido nas
montanhas do Caparaé tenha
sua prépria Indicagao Geografica
e possa ser conhecido nacional-
mente (ou quem sabe mundial-
mente) por “Café do Caparad”.
“Ao mesmo tempo em que

estamos investigando a qualida-
de do Café, através do projeto
Graos do Caparad, e como ji
suspeitamos que essa qualidade
existe, porque alguns cafés da

regido jd venceram concursos
dentro e fora do Estado, serd
necessdrio prever uma forma

de reconhecer e proteger essa
qualidade, além de destacar os
aspectos tnicos do nosso produ-
to”, destaca Joao Batista Pavesi,
professor do IFES e Orientador
da Caparad Jr. A tarefa se faz
por desafios. Conseguir registrar
uma IG nao é um procedimento
simples. Seu registro reconhece
reputacdo, qualidades e carac-
teristicas que estdo vinculadas



a0 local. Este registro comu-
nica a0 mundo que a regiio se
especializou e tem capacidade
de produzir um artigo dife-
renciado e de exceléncia.

PARCEROS

No Brasil, o Instituto Nacional
de Propriedade Industrial —
INPI ¢ o érgao responsavel por
emitir esse registro. Trata-se de
um processo complexo e por isso
a Capara Jr. buscou parceiros
para sua execucdo. Além do pré-
prio Instituto Federal do Espirito
Santo (IFES) — Campus de Ale-
gre, estdo envolvidos no projeto
a Samarco Mineragio, o Insti-
tuto Federal do Sul de Minas
(IFSULDEMINAS/Campus de
Muzambinho), através do pro-
fessor José Marcos Mendonga; a
Agéncia de Inovagao do IFES/
ES, por meio do professor José
Cldudio Valbuza e 0o SEBRAE
(através do Instituto Inovates).
Os trabalhos j4 tiveram inicio.

A Capara Jr. recebeu a visita de
Anselmo Buss Janior e Gabriel
Fabres Beliqui, do Instituto de
Inovagio e Tecnologia Susten-
taveis (Inovates), e se reuniram
com cerca de 30 produtores em
Pedra Menina (municipio de
Dores do Rio Preto), que ouvi-
ram atentamente sobre o proces-
so de reconhecimento da Indi-
cagao Geogrifica e os beneficios
que isso poderd proporcionar.
Além disso, os técnicos estdo fa-
zendo um diagnéstico da regido
e colhendo informagoes para dar
prosseguimento no processo.

AVANCOS
NO TURISMO

Um dos principais objetivos
do registro é proteger o produ-
tor da concorréncia desleal, da

QUANDO QUALIDADE E TRADICAO SE
ENCONIRAM NUM ESPACO FISICO, A INDICACAO
GEOGRAFICA SURGE COMO FATOR DECISIVO
PARA GARANTR A DFERENCIACAO DO PRODUTO.

usurpagao do nome do produto
e também garantir ao consumi-
dor sua procedéncia e qualidade.
Além de agregar valor, a IG
proporciona o desenvolvimento
socioecondmico da regiio, a
organizacdo dos produtores e

da produgao, a valorizagio do
patriménio cultural e o incre-
mento do turismo. Por exemplo,
o vinho do “Vale dos Vinhedos”,
no Rio Grande do Sul, que
conseguiu sua Indicagio Geo-
gréfica em 2002, obteve reco-
nhecimento na Unido Européia,
as terras foram valorizadas em

200 a 500% e o turismo cresceu
na regido. Em consequéncia, os
produtores sentem-se motivados
pelo trabalho que executam. Da
mesma forma, a ideia de fazer
do Café do Caparad um pro-
duto tnico e exclusivo é agregar
valor ao produto, tornando-o
conhecido nacionalmente. Além
do aspecto econdmico, também
hd o fator social, que permitird
um ganho da auto-estima do
produtor, aumento da motivagio
e constante melhoria da produti-
vidade, sem perder a qualidade.

Fonte: Assessoria de Comunicagio Caparad Jr.
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INPI VEM AO ES POR CERTIFICACAO

DE PRODUTOS CAPIXABAS

Os produtores rurais envolvidos
na certificagio da carne de sol,
inhame e socol cumpriram mais
uma etapa do processo. No dia 25
de junho, dirigentes do Instituto
Nacional da Propriedade Indus-
trial (INPI) estiveram no Espirito
Santo para receber os processos de
Identificagio Geogréfica e conhecer
de perto os produtos capixabas. O
encontro, realizado no municipio
de Venda Noiva do Imigrante,
contou com as presencas de vdrias
autoridades, liderangas locais e
produtores rurais dos municipios
de Venda Nova do Imigrante,
Alfredo Chaves e Montanha.

“Temos que parabenizar todos
os produtores envolvidos nesse
processo. Eles sio verdadeiros
empreendedores e merecem reco-
nhecimento. Vivenciamos um ciclo
de desenvolvimento no Espirito
Santo, em especial na agropecudria
e seus negdcios associados, que
¢ muito interessante. A chancela
que esses produtos receberao é um
reconhecimento e vai abrir novos
mercados e gerar mais renda aos
produtores. E muito justo remu-
nerar mais, quem se dedica mais”,
destaca o secretdrio de Estado

da Agricultura, Enio Bergoli.

A conquista do Certificado de
Indicagio Geogréfica vai conferir
a carne de sol do Extremo Norte
Capixaba, ao inhame Sao Bento,
cultivado em algumas regides
de Alfredo Chaves, Marechal
Floriano e Domingos Martins,

e a0 socol da regido de Venda
Nova do Imigrante o mesmo
reconhecimento internacional
de produtos como o Vinho do
Porto, o Champanhe e o Presun-
to Pata Negra, por exemplo.

No Espirito Santo, trés pro-
dutos ja possuem a Indicacio
Geogréfica. S0 o mirmore de
Cachoeiro de Itapemirim e Var-
gem Alta, a panela de barro de
Vitéria e o cacau de Linhares.

“Dos 36 produtos que possuem
a Indicagao Geogrifica no Bra-
sil, trés sdo capixabas e em breve
poderao ser seis. Essa certificagio
une as pessoas € suas histérias,
que ficardo guardadas por toda a
vida em nossos registros. Todos os
envolvidos nesse processo estio de
parabéns pelo trabalho e inicia-
tiva. Tenham certeza que iremos
analisar os processos com muito
carinho”, ressalta o vice presi-
dente do Inpi, Ademir Tardelli.

Os trés produtos contam
com novas marcas especificas
para se destacar no mercado.
Apbs a conclusio do processo
e conferéncia da Identificacio
Geogréfica, as marcas pode-
rao estampar a logo do Inpi
com a chancela conquistada.

“Estamos muito felizes com o
bom andamento dos trabalhos e
s6 temos a agradecer a todos os
envolvidos. Essa é uma grande
vitéria para nés produtores. Em
breve teremos uma agregacio
considerdvel de valor nos produ-
tos que comercializamos e mais
renda. Essa remuneragio melhor
e os investimentos no interior
certamente sio um facilitador para
garantirmos a presenca das novas
geragoes no rural”, comemora
o presidente da Associagao dos
Produtores de Socol de Venda
nova do Imigrante, Edines José
Loren¢do. O grupo de trabalho
formado para condugio do pro-
cesso de Identificagio Geogréfica
¢ composto pela Seag, Setur,
Sebrae, Instituto de Inovagio e
Tecnologias Sustentdveis (Inova-
tes) e Associacoes dos Produtores.

Fonte : Assessoria de Comunicagio da Seag




IFES E INCAPER PROMOVEM CURSO

DE DEGUSTACAOQ DE CAFE

Foi realizado entre os dias 24
e 27 de junho o Curso Bésico de
Degustacao de Café, realizado
no laboratdrio de Classificacio e
Anélise Sensorial de Café do IFES
— Campus de Alegre (Rive). Com
a participagdo de produtores rurais
da regido do Capara6 e alunos do
curso superior de Tecn6logo em
Cafeicultura, o curso teve como ob-
jetivo fazer com que o participante
passasse a conhecer e dominar as
ferramentas e os protocolos para
reconhecer um étimo café, além de
saber se expressar de forma padroni-
zada a sua percepgao. O curso segue
normas de classificacio e métodos
de prova de 4rgios internacio-
nais e foi ministrado por Téssio
da Silva de Souza, degustador e
classificador de café do Incaper.

Segundo Téssio, esta é uma opor-
tunidade excelente para os produ-
tores terem acesso as informagoes
para classificar o seu proprio café,
de forma a valorizar o seu produto
e aumentar sua rentabilidade. O
técnico do Incaper comenta ainda
sobre a Capara6 Jr. “E um trabalho
fantdstico, porque visa suprimir as
principais deficiéncias dos produ-
tores, como por exemplo a andlise
do solo. E a difuso tecnolégica na

propriedade rural e a inser¢io do
produtor no meio académico. Per-
mite ainda uma experiéncia extraor-
dindria para os alunos, que chega-
rio no mercado de trabalho com
conhecimento prético”, destaca.

Beneficios

De acordo com o produtor
Carlos Quelion, de Ibitirama (ES),
este foi o primeiro contato que ele
teve com o processo de degustagdo
e classificagdo do produto que ele
préprio comercializa. “Aqui esta-
mos aprendendo detalhes sobre
o processo de torra, moagem, ¢ a
classificacio do café, de forma a
identificar o produto que eu tenho

para venda”, destaca Carlos. “Pra
mim, que tenho uma agroindustria,
estd sendo muito vélido, pois vou
ter condicoes de conferir e melhorar
a qualidade do café”, conclui. O
curso estd sendo oferecido de forma
gratuita. Todos os produtores que
estdo se qualificando sdo atendidos
pela Caparaé Jr., que trabalhou

de forma a mobilizé-los para es-
tarem presentes. Os produtores
demonstraram interesse em novas
capacitagoes, em especial um Curso
Pratico de Torra. A Caparad Jr., o
IFES e o Incaper trabalharo para
atender este e outros pedidos.

Fonte: Assessoria de Comunicagio Caparad Jr.
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DIA DE CAMPO DE CAFE CONILON
REUNE PRODUTORES EM MUNIZ FREIRE

O Incaper realizou um Dia de
Campo de Café Conilon na pro-
priedade rural do senhor Paulo
Sérgio Guimaries, localizada na
comunidade de Aguas Claras,
distrito de Piacu. Entre os cerca
de 200 presentes estiveram pro-
dutores, técnicos de empresas
¢ autoridades municipais.

“O Dia de Campo ¢é uma das
metodologias de maior aceita-
¢do pelos agricultores para que
novas tecnologias e informacoes
cheguem ao seu alcance”, falou o
chefe do escritério local de Mu-
niz Freire, Leandro Mendel.

Ele disse que a economia de Mu-
niz Freire estd baseada na pecudria

e na cafeicultura, com destaque
para o café ardbica. “Nos tltimos
anos, porém, temos visto um
grande aumento no cultivo do café
conilon, que até pouco tempo era
quase inexpressivo no municipio
¢ hoje tem cerca de 200 produto-
res com algum tipo de variedade
do conilon plantada, totalizando
uma 4rea estimada de mais de 400
hectares, variando entre altitudes
de 350 a 700 metros acima do
nivel do mar”, explicou Leandro.
O Dia de Campo contou com
trés estagdes, divididas nos seguintes
temas: Tecnologias de implantagio

de lavouras de café conilon, que teve

como palestrante o pesquisador do

Incaper, Paulo Sérgio Volpi, que
abordou a importincia do prepa-

ro do solo, escolha de variedades,
mudas, espacamentos e plantio em
linha; Tecnologias de manejo de
lavouras de café conilon, ministrada
pelo pesquisador do Incaper Abraio
Carlos Verdin Filho, que falou sobre
calagem, adubagio, sistemas de
irrigacdo e a poda programada; e
Tecnologias para melhoria da qua-
lidade do café conilon, ministrada
pelo extensionista do Incaper, Adilar
Viana, que abordou assuntos rela-
cionados 4 importincia do manejo
pos-colheita do café, o mercado atu-
al e futuro para o conilon capixaba.

Fonte: Incaper

COMUNIDADES RURAIS DE CASTELO
GANHAM MEDIDORES DE UMIDADE DE CAFE

Sete medidores de umidade de
café, que serdo utilizados nas comu-
nidades de Agua Limpa, Sao Mano-
el, Estrela do Norte, Santa Maria,
Pontoes, Bateia e Caxixe Quente,
foram entregues aos representantes
de cada comunidade. A entrega
foi feita pelo prefeito Jair Ferraco,

o vice Eutemar Venturim, o secre-
tdrio Municipal de Agricultura,
Gilberto Gava Marques, vereadores
e outras autoridades, na Sala de
Degustagio de Café de Castelo.

Os medidores de umidade, ad-
quiridos através de um convénio da
Secretaria Municipal de Agricultu-
ra, com a MAPA - Caixa, custaram
R$ 15,4 mil, e serdo udlizados por
todas as sete comunidades a partir
de agora para que os produtores
beneficiem o café com a umidade
adequada, ja que o excesso ou falta
de umidade do café faz com que ele
perca qualidade. Para o Café Coni-

lon, a umidade ideal é de no mdxi-
mo 13% e para o Ardbica, 12%.

“A Prefeitura estd investindo para
melhorar a vida de quem vive no
campo. Pode parecer uma valor
baixo, R$ 2,2 mil cada equipamen-
to desse, mas jé ¢ uma ajuda para
que vocés produtores ndo precisem
desembolsar. E um equipamento
vai colaborar com todos os cafeicul-
tores de cada comunidade”, disse o
prefeito Jair Ferraco, que teve a fala
completada pelo secretdrio Muni-
cipal de Agricultura. “Inicialmente
beneficiamos sete comunidades dos
cinco polos agricolas de Castelo.

A gente tem inten¢io de ampliar
esse processo, que visa ajudar na
produgio da obtencio da qualidade
do café ou outros grios”, infor-
mou Gilberto Gava Marques.

Os medidores serao administra-
dos pelos presidentes das Associa-
¢oes Comunitdrias, que vio definir

o local onde vio ficar, facilitando o
acesso de todos os cafeicultores das
comunidades. “Quem trabalha com
qualidade do café sabe que a umi-
dade estd relacionada com a quali-
dade. A gente teria que adquirir este
equipamento, e receber ele gratuita-
mente é um passo melhor, porque
nao precisamos tirar do valor da
colheita para comprar, além de ser
utilizado por toda a comunidade”,
disse o produtor de café do Caxixe
Quente, Evandro Cesconeto.

“Faco referéncia a esta gestao
que em relagio ao café, houve
significante progresso, para isso a
Prefeitura de Castelo estd disponibi-
lizando uma equipe técnica e somos
o maior produtor de café Conilon
no Estado, as coisas j4 melhoraram
bastante”, concluiu o chefe do
Escritério Local do Idaf de Castelo,
Jodo Batista Machado Campos.

Fonte: Assessoria de Comunicagio de Castelo



O trabalhador do campo vem colhendo bons
frutos, resultado de sua parceria com os
programas do Governo do Espirito Santo
voltados para a agricultura. Desde 2011, a
agropecuaria capixaba cresceu mais de 50% em
faturamento e o valor bruto da producao saltou
de RS 4,95 hilhGes para RS 7,5 bithoes nos

ultimos 3 anos.

5

PROGRAMA CAMINHOS DO CAMPO

= % 220 milhoes am investimentos.

= Arg o final de 2014, 553 km de estradas em
implantagao no Estado, sendo que 155 km ja
foram concluidos.

= Melhora da mobilidade rural.

> Maior agilidade no escoamento da producio.

{ EXPORT AGOES B £

- RS 8,25 milhdes em investimentos

- Mais energia e maior apoio as atividades rurais.
= 277 km de rede elétrica trifasica ja entregues.

» Mais 50 km de rede serdo instaladas ate o fim do ano.

PROGRAMA COMUNICACAO NO CAMPO

> RS 24,3 milhoes em investimentos.

> Mais tecnologia e oportunidades com telefonia movel e internet 3G
£m areas rurais

> Serdo 81 localidades contempladas até o final de 2014, sendo que
12 |a foram beneficiadas.

PROGRAMA VIDA NO CAMPO

= RS 7,5 bilhoes em crédito agropecuario, maguinas, veicules e
equipamentos diversos para modernizar e potencializar os trabalhos
na agropecuaria.

> Investimentos em infraestrutura e qualificacao para ampliar as
oportunidades dos jovens das areas rurais,

AGRICULTURA NO ESPIRITO SANTO

> Diversidade na producas com mais de 100 atividades agropecuarias.

> Com 0,5% do territério nacional, o Estado & o 2° maior produtor de
café do Brasil e lider em Conilon, e possui pecuaria, fruticultura e
silvicultura destacadas.

> Somente em 2013, foram mais de USE 2 bilhdes em produtos da
agropecuaria exportados para centenas de paises.
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Em Presidente Kennedy,
a prefeitura da o peixe

e também ensina a pescar.

formaraim nos cursas ar
A Prefeifura firmou canvénio para oferscer
sau [itaral, agro & ecoturisma, alem oo &
Fresidente kennedy uma tera de oportunidades, o fugar Ideal para se investin

Mranskennedy, B
te Kennedy mves

sie 0 ano passado, 800 jovens ¢ adullos se
itos do SesifSanal/Senar/Sebrae e na Agendia Local de Formagao de Mao-de-Obra
36 novos curses, voltados para o polen
ssanato, folclore e do neo palnmoaio historico-cu

Acesse: www presidentekennedy es.gov.br

Presidente

Kennedy

Vamos construir juntos.
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